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Grundlegende Sicherheitshinweise

* Dieses Gerat ist ausschlie8lich dazu bestimmt, im Haushalt und ahn-
lichen Anwendungen verwendet zu werden, wie beispielsweise:

- in Kuichen fur Mitarbeiter in Laden und Buiros, D |
- in landwirtschaftlichen Anwesen,

- von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen oder
- in Frihstuckspensionen.

- Lassen Sie Reparaturen an Cloer Elektrogeraten nur von autorisierten
Cloer Fachhandlern oder vom Cloer Werkskundendienst durchfiihren.
Durch unsachgemale Reparaturen konnen erhebliche Gefahren flir den
Benutzer entstehen. Zudem erlischt dadurch Ihr Garantieanspruch.

* Betreiben Sie das Gerat nur an haushaltsiiblichen Steckdosen. Priifen
Sie, ob die auf dem Typenschild angegebene Netzspannung mit der
Ilhres Stromnetzes Ubereinstimmt.

* Ist die Anschlussleitung beschadigt, muss sie durch einen autorisier-
ten Cloer Fachhandler oder den Cloer Werkskundendienst ersetzt
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,

- wenn eine Storung auftritt.
- wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt wird.
- vor jeder Reinigung.

- Ziehen Sie bitte nur am Stecker, niemals an der Zuleitung.

* Die Zuleitung nicht zu stramm spannen, da ansonsten die Gefahr be-
steht, dass das Gerat umkippt.

* Ziehen Sie die Zuleitung nicht tiber scharfe Kanten.

* Benutzen Sie die Zuleitung nicht zum Tragen und schutzen Sie diese
vor Hitze (Herdplatte / offene Flamme).

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezliglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultie-
renden Gefahren verstanden haben.

* Reinigung und die Wartung durch den Benutzer diirfen nicht durch
Kinder durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder alter
und werden beaufsichtigt.

» Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern unter 8 Jah-
ren fernzuhalten.

* Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

* Gerate konnen von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beztglich
des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

* Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

* Schiuitzen Sie Ihr Gerat vor Feuchtigkeit (Spritzwasser / Regen).

- Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen, bevor Sie es reinigen oder
verstauen.

* Dieses Gerat ist nicht daflir bestimmt durch einen externen Timer
oder eine Zeitschaltuhr betrieben zu werden.

* Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser ein.
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Vorwort

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
mit dem Kauf des Cloer Hornchenautomaten
haben Sie sich fur ein Qualitatsprodukt ent-
schieden, welches hinsichtlich Technik und
Funktionalitdt modernstem Entwicklungsstan-
dard entspricht. Bitte machen Sie sich vor dem
Erstgebrauch mit dem Gerdt vertraut und lesen
Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig durch.
Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit Ihrem
neuen Hornchenautomaten.

Aufstellen

Entfernen Sie alle Verpackungsteile und evtl.
Aufkleber, nicht das Typenschild.

Stellen Sie den Hornchenautomaten auf eine
trockene, rutschfeste und ebene Unterlage.

CE-Kennzeichnung

Das Gerét entspricht den
c € Anforderungen der zutreffenden
EG-Richtlinien.

Innengebrauch

Das Gerat ist ausschlieBlich fiir
den Gebrauch in geschlossenen
Raumen bestimmt.

Vor dem Erstgebrauch

Bitte lesen Sie vor dem Erstgebrauch diese An-
leitung aufmerksam durch.

Reinigen Sie die Backflaiche mit einem feuchten
Tuch.

Fetten Sie die Backfliche vor dem allerersten
Gebrauch ein.

Sicherheitshinweise fiir den
Hornchenautomaten

Die Backflachen sowie die Ober-
flachen sind sehr heif3. Bitte
vermeiden Sie eine Beriihrung.
Verbrennungsgefahr!

Bitte nehmen Sie die Hornchen nicht mit spit-
zen Gegenstanden (z.B. Messer, Metallgabel)
aus dem Gerat. Dies kann die Antihaftbeschich-
tung zerstoren. Verwenden Sie nur Holz- oder
hitzebestandiges Kunststoffbesteck.

Bei Gerdten mit weillen oder hellen Kunststoff-
teilen oder Gehdusen kommt es nach kurzer
Gebrauchszeit zu einer braunlichen Einfarbung.
Dies wird durch den entstehenden Backschwa-
den hervorgerufen und Iasst sich nicht vermeiden.

ACHTUNG! Bei Nichtgebrauch
B und vor jeder Reinigung des
Gerates Netzstecker ziehen!

Inbetriebnahme und Vorheizen
Stecken Sie zuerst den Netzstecker in die Steck-
dose.
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ACHTUNG:
Das Gerat wird jetzt heif3.

Bevor Sie mit dem Hornchenbacken beginnen
kdénnen, muss das Gerdt zunachst (auf mittlerer
Stufe) aufgeheizt werden.

Dieser Vorgang dauert bei geschlossenem Ge-
rat ca. 5 - 6 Minuten.

1. Gerdte mit Signalton und Backampel (Typ
281 und 285)

Wahlen Sie eine mittlere Reglereinstellung (zwi-
schen 3 und 4).

Die rote Kontrolllampe leuchtet auf.

Nach wenigen Minuten erlischt die rote Kon-
trolllampe und die griine Kontrolllampe leuch-
tet auf. Ein Signalton ertont.

2. Gerite mit Backampel (Typ 271)

Wahlen Sie eine mittlere Reglereinstellung (zwi-
schen 3 und 4).

Die rote Kontrolllampe leuchtet auf.

Nach wenigen Minuten erlischt die rote Kontroll-
lampe und die griine Kontrolllampe leuchtet auf.

3. Geridt mit Kontrolllampe (Typ 261)

Wahlen Sie eine mittlere Reglereinstellung (zwi-
schen 3 und 4).

Die rote Kontrolllampe leuchtet auf.

Nach wenigen Minuten erlischt die rote Kon-
trolllampe wieder.

4, Gerdt ohne Temperaturregler (Typ 260)
Heizen Sie das Gerat auf, bis die rote Kontroll-
lampe erlischt (ca. 6 Minuten).

Bedienung

Einfiillen des Teigs

Fullen Sie den Teig in die Mitte der unteren
Backform ein. Beim Backen von Hoérnchen ist
es wichtig, dass Sie die genaue Teigmenge er-
mitteln (ca. 1 gestr. EL). In den daumenbreiten
Uberlaufrand sollte méglichst kein Teig flieBen.
Sollte Ihnen dieses doch einmal passieren, be-
sonders bei den ersten Backversuchen, so ldsst
sich der Uberschissige Teig vom gerollten, er-
kalteten Hornchen leicht abbrechen.

Tipp: Fur das Gelingen lhrer Hornchen ist es
wichtig, dass Sie nach dem Einfiillen des Teiges
das Gerat schlieBen und die Griffe fest zusam-
men driicken. Durch den Druck wird der Teig
schnell und gleichmaRig verteilt und gebrdunt.

Backen

Mit dem stufenlos einstellbaren Braunungsreg-
ler konnen Sie den Braunungsgrad der Horn-
chen nach Belieben einstellen.

Wahlen Sie fir helle Hérnchen eine niedrige
Reglereinstellung (1 - 2), fiir dunkle Hornchen
eine hohe (4 - 5).

Die Backzeit betragt, abhangig vom Teig, ca. 1 '~
bis 3 Minuten.

Nehmen Sie das Hornchen bitte unmittelbar
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nach Beendigung des Backvorgangs aus dem
Geréat. Benutzen Sie dafiir eine Holzgabel oder
hitzebestandiges Kunststoffbesteck.

Die Hérnchen miissen nach dem Herausnehmen
sofort, noch heif3, gerollt werden. Sie lassen sich,
sobald sie erkaltet sind, nicht mehr rollen.
Tipp: Zum Hoérnchenrollen kénnen Sie ein
Sektglas verwenden.

1. Gerat mit Signalton und Backampel (Typ
281 und 285)

Kurz nach dem Einfiillen des Teiges erlischt die
grine Kontrolllampe. Die rote Kontrolllampe
leuchtet auf.

Nach Beendigung des Backvorgangs erlischt die
rote Kontrolllampe und die griine Kontrolllam-
pe leuchtet wieder auf.

Der Piepton signalisiert: Das Hornchen ist fertig.

2. Gerdt mit Backampel (Typ 271)

Kurz nach dem Einfiillen des Teiges erlischt die
griine Kontrolllampe. Die rote Kontrolllampe
leuchtet auf.

Nach Beendigung des Backvorgangs erlischt die
rote Kontrolllampe und die griine Kontrolllam-
pe leuchtet wieder auf.

Das Hornchen ist fertig.

3. Gerat mit Kontrolllampe (Typ 261)

Kurz nach dem Einfiillen des Teiges leuchtet die
rote Kontrolllampe auf.

Nach Beendigung des Backvorgangs erlischt die
rote Kontrolllampe wieder.

Das Hornchen ist fertig.

4. Gerat ohne Temperaturregler (Typ 260)
Fetten Sie vor jedem Backvorgang die Back-
flachen ein, da dieses Gerat keine Antihaftbe-
schichtung hat. Benutzen Sie zum Einfetten
Margarine oder Butter, kein Ol.

Hinweis: Die Kontrolllampe zeigt nur den Be-
triebszustand an.

Bei diesem Gerdt mussen Sie mit Hilfe einer Uhr
die Backzeit fur den gewlinschten Braunungs-
grad ermitteln.

Tipps

Sollte einmal ein Hoérnchen misslingen, so kann
das vielféltige Griinde haben. Im folgenden Ab-
schnitt finden Sie einige Tipps, die Ihnen das
Hornchenbacken erleichtern kénnen.

Durch eine bestimmte Zusammensetzung des
Teiges (z.B. zu viele Nisse, Friichte, Fruchtsau-
ren 0.d.) kann die Antihaftwirkung der Beschich-
tung nachlassen. Bitte vermindern Sie dann den
Anteil dieser Bestandteile.

Verwenden Sie nur hochwertiges Mehl.
GleichmaBige Hornchen backen Sie, wenn alle
Zutaten die gleiche Temperatur haben und der
Teig griindlich geriihrt wird.

Verwenden Sie lauwarme, zerlassene Butter.
Damit die Hornchen knusprig bleiben, verwen-
den Sie bitte keine Milch. Milch macht die Horn-
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chen weich.

Der Teig darf nicht zu diinn sein, es muss jedoch

gut vom Loffel flieBen.

Hornchen lassen sich problemlos fir einige

Wochen aufbewahren, wenn Sie diese in einer m

Dose gut verschliel3en.

Fullungen fiir stiBe Hornchen:

— Eiscreme, Schlagsahne, Buttercreme, Friichte
Fillung fir pikante Hérnchen:

— Salate (Fleisch- oder Gemiisesalat), Kase-
creme, Spargel, Ragout fin.

Rezepte
Carlos Hornchen

Zutaten:

2 Eier

175 g Butter

200 g Zucker

250 ml Wasser

2 Packchen Vanille Zucker
350 g Mehl

Zubereitung: Die Butter in einem Topf verflus-
sigen. Zucker mit Vanillezucker vermischen, mit
der flissigen Butter, dem Mehl, den Eiern und
dem Wasser zu einem glatten Teig verriihren.
Der Teig muss gut vom Loffel flieBen. Ist dies
nicht der Fall, noch etwas Wasser hinzufiigen.
Der Teig muss mindestens 2 Stunden ruhen,
besser noch lber Nacht.

Zimt Hornchen

Zutaten:
125 g Butter
250 g Zucker
4 - 5 Eier
1TL Rum
1TL Zimt
etwas Salz
200 g Mehl

Zubereitung: Butter, Zucker und die ganzen
Eier sahnig rihren, nach und nach die anderen
Zutaten hinzufiigen.

Kandis Hornchen

Zutaten:
450 g Mehl
200 g Butter
1 Ei

225 g Kandis
2 | Wasser

Zubereitung: Den Kandis in Wasser auflosen,
Butter und Ei schaumig riihren, abwechselnd
Mehl und Wasser hinzufligen. Den Teig etwas
ruhen lassen.

Reinigung 5
Ziehen Sie vor dem Reinigen bitte den Netz-


http://www.manualslib.com/

stecker.

Reinigen Sie das noch warme Gerat mit einem
Papiertuch.

TIPP: Legen Sie zwei saugfdhige Klichenkrepp-
tlcher zwischen die Backflachen und klappen
Sie das Gerdt zu.

Reinigen Sie den Hérnchenautomaten abschlie-
Rend mit einem feuchten Tuch, jedoch nie unter
flieBendem Wasser.

Verwenden Sie keine scharfen Reinigungs-

mittel.

Problem / Ursache / Abhilfe

Problem Eventuelle Abhilfe
Ursache
Hornchen Tempera- Tempera-
werden zu turregler turregler
dunkel zu hoch niedriger
eingestellt stellen
Hornchen Tempera- Temperatur-
werden zu turregler regler hdher
hell zu niedrig einstellen
eingestellt
Teig klebt Verwendung | Gerdtab und
an der Back- | von Mon- zu einfetten
form fest damin und (Butter oder
Milch Margarine,
kein Ol)
Zutaten Alle Zutaten
haben unter- | missen
schiedliche gleich tem-
Tempera- periert sein
turen (Zimmer-
temperatur)
Verwendung | Geeignete
von nicht Fette zum
geeignetem | Backen
Backfett benutzen
Teig quillt an | Zu viel Teig Weniger Teig
den Seiten wurde ein- einfillen
heraus gefillt
Teig wurde Teig in den
mittig oder hinteren
in den vorde- | Teil der
ren Teil der Backflache
Backflache einfillen
eingefullt

Umweltfreundliche Entsorgung

Unsere Gerate haben fir den Transport aus-
schlieBlich umweltfreundliche Verpackungen.
Geben Sie Kartonagen und Papier in die Altpa-
piersammlung, Kunststoffverpackungen in den
Wertstoffmdill.

ACHTUNG!
Elektrogerate gehoren
nicht in den Hausmiill.
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Elektrogerdte enthalten wertvolle Rohstoffe.
Flhren Sie auch das ausgediente Gerat bitte
dem anerkannten Recyclingkreislauf zu. Uber
Entsorgungsmoglichkeiten informiert Sie lhre
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Kunden-Service

Sollte es einmal vorkommen, dass lhr Cloer-
Gerat einen Schaden hat, wenden Sie sich bitte
an Ihren Fachhandler oder an den Cloer-Werks-
kundendienst.

Cloer Elektrogerdte entsprechen den aktuellen
EG-Richtlinien und Sicherheitsvorschriften.

Garantiebedingungen fiir
Deutschland

Cloer gewahrt lhnen, dem privaten Endver-
braucher, eine limitierte Herstellergarantie.
Bei sorgfaltiger Behandlung und Beachtung der
Bedienungsanleitung sowie der Sicherheitshin-
weise verpflichten wir uns, das Gerat kostenlos
instandzusetzen, soweit es sich um Material-
oder Herstellungsfehler handelt. Die Instand-
setzung erfolgt durch Reparatur bzw. Ersatz der
schadhaften Komponenten. Ausgewechselte
Teile werden Eigentum der Firma Cloer. Weitere
Anspriiche, gleich welcher Art, insbesondere
Schadenersatzanspriiche, sind ausgeschlossen.

Diese Garantie beeintrachtigt keine Rechte, die
Verbraucher gemaR den jeweils geltenden na-
tionalen Gesetzen beziglich des Verkaufs von
Waren haben.

Die Garantiefrist betragt 2 Jahre und beginnt
mit dem Datum, an dem das Produkt erstmals
von einem Endverbraucher erworben wurde.
Die Garantiefrist wird durch spatere Weiterver-
auBlerung, durch ReparaturmaBnahmen oder
durch Austausch des Produktes weder verlan-
gert, noch beginnt sie von neuem oder wird
anderweitig beeinflusst.

Diese Garantie wird von |hrem Handler an
Sie weitergegeben. Um Garantieleistungen in
Anspruch zu nehmen, wenden Sie sich direkt
an lhren Handler.

In Deutschland bietet Cloer registrierten Ver-
brauchern die Moglichkeit, erweiterte Garan-
tieleistungen direkt mit dem Werkskunden-
dienst abzuwickeln. Voraussetzung hierfir ist,
dassdasProduktbeieinemautorisierten Handler
gekauft und per Postkarte oder Uber Internet
unter http://www.cloer.de/service registriert
wurde. Fir die Inanspruchnahme von Garan-
tieleistungen wenden sich registrierte Verbrau-
cher in jedem Fall zundchst telefonisch, per
Fax oder Mail an den Werkskundendienst.
Bitte schicken Sie keine Gerate unaufgefordert.
Insbesondere dirfen Pakete niemals unfrei
eingesendet werden. Diese werden von den
Paketdiensten nicht zugestellt, sondern fir Sie
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kostenpflichtig retourniert. Sprechen Sie daher
zuerst mit uns.
Wir sagen lhnen, wie Sie |hr Gerdt an uns ein-
senden sollen.

Wenden Sie sich an den:

Cloer Werkskundendienst
Tel.: 02932.6297-660
Fax: 02932.6297-860

Mail: service@cloer.de

Zum Nachweis des Garantieanspruchs ist un-
bedingt ein Kaufbeleg mit Kaufdatum und
Handleranschrift im Original vorzulegen. Ohne
diesen Kaufbeleg erfolgt die Reparatur ohne
Riickfrage kostenpflichtig.

Ausgenommen von der Garantie sind Schaden,
die auf

+ unsachgemalle Nutzung,

+ natlirliche Abnutzung bzw. Verschleif3,

+ duBere Einwirkungen (z.B. Transportschaden,
StoRe, Schldge, Hitzeeinwirkung, Sduren 0.4.),

* mangelnde Entkalkung*

« oder auf ungeeignetes Zubehor zurlickzufih-
ren sind.

Die Garantie erlischt, wenn das Gerat

+ gewerblich genutzt,

+ unautorisiert gedffnet, abgedndert

« oder ein unautorisierter Reparaturversuch vor-
genommen wurde.
Fir Verbrauchsmaterial wird ebenfalls keine
Garantie ibernommen.

* Wasserkocher / Kaffeeautomat / Teeautomat
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Basic safety instructions

* The appliance is intended to be used in household only and using in:
— staff kitchen areas in shops, offices and other working environments
— in farm houses
— by clients in hotels, motels and other residential type environments

m — on bed and breakfast type environments.

* Have repairs of Cloer electronic appliances carried out only by
authorized Cloer specialist dealers or by the Cloer customer service.
Improper repairs can involve substantial dangers for the user.
Furthermore, this will void your warranty claims.

* Only operate the appliance at household-usual power sockets. Check
if the mains voltage stated on the type plate is up to that of your
power supply network.

- If the supply cord is damaged, it must be replaced by Cloer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

* Pull power plug of the power socket
— in case of a defect.

— if the appliance is not used for a longer time.
— before any cleaning.

* Only pull at the plug, never at the feed cable.

* Do not tighten the feed cable too tight as otherwise the appliance is
likely to tip over.

* Do not stretch the feed cable over sharp edges.

- Do not use the feed cable for carrying and protect it from heat
(hotplate / open flame).

* This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless
they are older than 8 and supervised.

- Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8
years.

* Do not leave children unattended to ensure they do not play with the
appliance.

* Thisapplianceisnotintendedforuse by personswithreduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by a person responsible of their safety.

* Do not use the appliance in outdoor.

* Protect your appliance from humidity (splash water / rain).

- Let the appliance cool off before cleaning or stowing away.

* This appliance should not be operated due to an external timer or
seperate remote control system.

* Do not immerse the appliance in water.

8
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Introduction

Dear Customer,

With your purchase of the Cloer crispy cone
maker you have chosen a high-quality state-
of-the-art product in terms of technology and
functionality. Please become familiar with
the appliance before initial use and read the
operating instructions carefully.

We wish you much pleasure with your new
crispy cone maker.

Preparing for use

Remove all packaging elements and labels, but
not the rating plate.

Place the crispy cone maker on a dry, even, non-
slip surface.

CE marking

The appliance meets the
c E requirements of the applicable

EC directives.
Indoor use

The appliance is intended
for in door use only.

Before initial use

Please read these operating instructions care-
fully before using the appliance for the first
time.

Clean the baking surface with a moist cloth.
Grease the baking surface before using it for the
first time.

Safety notices for the crispy cone
maker

The baking surfaces and the
outer surfaces are very hot.
Please do not touch. Danger
of being burned!

Do not use pointed objects such as knives or
metal forks to remove the crispy cones from
the appliance. This could damage the non-stick
surface.

Appliances with white or light-coloured plastic
parts or casings generally take on a brownish
hue after a short time. This is caused by the
steam from baking and cannot be avoided.

—) | ATTENTION!

B J®- Always unplug appliance when
not in use and before cleaning!

Starting up

Plug the appliance into the wall socket.

CAUTION!
Appliance becomes hot.

* Before you can bake crispy cones, the appliance
Downloaded from www.Manualslib.com manuals search engine

must be hot. This takes about 6 minutes when
the appliance is closed.

1. Appliances with audible signal and
indicator lights (Type 281 and 285)

Choose the medium regulator adjustment
(between 3 and 4).

The red control lamp lights up.

After some minutes the red control lamp goes
out and the green one lights up. An audible
signal appears.

2, Appliances with indicator lights (Type
271)

Choose the medium regulator adjustment
(between 3 and 4).

The red control lamp lights up.

After some minutes the red control lamp goes
out and the green one lights up.

3. Appliance with control lamp (Type 261)
Choose the medium regulator adjustment
(between 3 and 4).

The red control lamp lights up.

After some minutes the red control lamp goes
out.

4. Appliance without temperature regulator
(Type 260)

Heat up appliance until the red control lamp
goes out (approx. 6 minutes).

Operation

Filling batter

Fill the batter in the middle of the lower baking
tin. When baking crispy cones it is important
to ascertain the exact batter quantity (approx.
1 level tablespoon). You should try to avoid the
batter not running into the overflow rim which
is about an inch. Should this happen to you
by mistake, particularly during the first baking
trials, you can simply break off the excess batter
from the rolled, cold croissant.

ADVICE: For making your crispy cones a success
it is important to close the appliance after
having filled in the batter and to press the
handles together. Due to the pressure the batter
is fast and evenly spread and browned.

Baking

The continuously adjustable browning regulator
allows you to control the browning level when
baking crispy cones.

Select a low setting (1 - 2) for light crispy or a
high setting (4 - 5) for dark crispy. The baking
time lasts from 1 %2 to 3 minutes, depending on
the batter.

Take the crispy cones out of the appliance
immediately after termination of the baking
process. We recommend to use a wooden fork.
After having been taken out the crispy cones
must be rolled by return when they are still hot.
As soon as they are cooled down they cannot be
rolled any more.
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Advice: You can use a champagne glass for
rolling the crispy cones.

1. Appliance with audible signal and
indicator lamps (Type 281 and 285)

Shortly after having filled in the batter the green
control lamp goes out. The red control lamp
lights up.

After termination of the baking process the red
control lamp goes out and the green one lights
up again.

The beep signals: The crispy cone is ready.

2. Appliance with indicator lamps (Type 271)
Shortly after having filled in the batter the green
control lamp goes out. The red control lamp
lights up.

After termination of the baking process the red
control lamp goes out and the green one lights
up again.

The crispy cone is ready.

3. Appliance with control lamp (Type 261)
Shortly after having filled in the batter the red
control lamp lights up.

After termination of the baking process the red
control lamp goes out.

The crispy cone is ready.

4. Appliance without temperature regulator
(Type 260)

Grease the baking surfaces before each baking
process, as this appliance has not a non-stick
coating. Use margarine or butter for greasing,
no oil.

The control lamp indicates only the operating
condition.

Regarding this appliance you must ascertain the
baking time for the requested browning level
by means of a watch.

Cleaning

Please unplug the appliance before cleaning.
Use a paper towel to clean the appliance while
still warm.

Tip: Place two absorbent paper towels between
the baking surfaces and close the appliance.
Afterwards, wipe the crispy cone maker with a
damp cloth, but never under running water.

Do not use caustic cleaning agents.

Tips
If a crispy cone does not turn out right, there
may be many reasons for this. The following
section provides some tips for successful crispy
cones.

Certain batter consistencies (e.g. batter
containing too many nuts, fruits, fruit acids, etc.)
can hinder the effectiveness of the non-stick
coating. In that case, reduce the amount of such
ingredients.

Use only premium quality flour.

Make sure to have all ingredients at the same
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temperature, and mix the batter until it is

smooth. Use melted butter that is lukewarm.

For crispy crispy cones, do not use milk. Milk will

make the crispy cones soft.

The batter should be thick, but should drip from

the spoon. Fill the baking form completely with

batter. A small serving spoon is ideal.

You can store crispy cones for several weeks

without a problem provided you keep them in

a tightly sealed container or pot.

Fillings for sweet crispy cones:

- ice cream, whipped cream, butter cream,
fruit

Fillings for zesty crispy cones:

- salads (meat or vegetable salad), cheese,
asparagus

Recipes

Carlos’ Crispy Cones

Ingredients: 2 eggs, 175 g butter, 200 g sugar,
250 ml water, 2 envelope vanilla sugar, 350 g
flour

Preparation: Melt butter in a pot. Combine
sugar and vanilla sugar, add melted butter, flour,
eggs and water. The batter should drip from the
spoon. If this is not the case, add some more
water. Allow the batter to stand 2 hours, better
overnight.

Cinnamon Crispy Cones

Ingredients: 125 g butter, 250 g sugar, 4 - 5
eggs, 1 tsp. rum, 1 tsp. cinnamon, a dash of salt,
200 g flour

Preparation: Beat butter with sugar and eggs
until creamy and add the other ingredients little
by little.

Candy Crispy Cones
Ingredients: 450 g flour, 200 g butter, 1 egg,
225 g candy, %2 | water

Preparation: Solve candy in water. Beat butter
and egg until creamy. Add flour and water little

by little. Allow the batter to stand a while.

Problem / Cause / Solution

Problem Possible Solution
cause
Crispy cones | Temperature | Settempera-
are toodark |regulatorset | ture regulator
too high to lower
setting
Crispy cones | Temperature | Set tempera-
are too light | regulator set | ture regulator
too low to higher
setting



http://www.manualslib.com/

Problem Possible Solution
cause
Batter sticks | Batter con- Grease form
to baking tained starch | occasionally
form or milk (butter or
margarine,
not oil)
Batter sticks | Ingredients Make sure all
to baking were notall | ingredients
form atthe same | are at room
temperature | temperature
Shortening Use shorte-
used was not | ning that is
suitable for suitable
baking for baking
Batter spills | Too much Use less
over the sides | batter was batter
added
Batter was Fill batter in
filled in the the rear area
middle or of the baking
front area of | surface
the baking
surface

Environmentally friendly disposal
We use only environmentally friendly packaging
for the transport of our appliances. Please
recycle cardboard / paper and plastic packaging
appropriately.

CAUTION!

Electrical appliances should

not be disposed of with

the household trash.
I
Electrical appliances contain valuable raw
materials.When an applianceis worn-out, please
take it to a recognised recycling facility. Please
consult the local authorities for information on
recycling appliances.

Customer service

In the event that your Cloer appliance becomes
defective, please contact your Cloer dealer or
Cloer customer service department.

Cloer electrical appliances comply with current
EC guidelines and safety regulations.

Conditions of warranty

Cloer grants you, the private end user, a
limited manufacturer’s warranty. Assuming
careful handling and compliance with the
operating instructions and safety notices, we
will be obligated to replace the appliance at
no cost, insofar as there are defects in material
or workmanship. The repair will be effected by
repairing or replacing defective components.
Any parts replaced will become the property of
Cloer. All further claims of any type, especially
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claims for indemnification, are not valid. This
warranty does not affect any rights of the
customer with respect to the sale of goods in
accordance with the applicable national laws.

The warranty period is 2 years starting from the
date on which the product was first purchased
by an end consumer. The warranty period will
not be extended or begin anew or in any other
way be affected by the subsequent sale, repair
or replacement of the product. This warranty is
passed on to you by your retail dealer. In order
to assert a warranty claim, please contact your
dealer directly.

If you have questions about your product, please
contact the Cloer importer in your country. The
address and telephone number can be found
on our website at http://cloer.com or you can
send an e-mail to

service-uk@cloer.de

As proof of warranty entitlement you must
submit the original sales receipt with the date
of sale and the dealer’s address. Without the
sales receipt, the repair will be carried out at
your expense without asking.

The warranty does not cover damages resulting
from

improper use,

natural wear and tear,

external influences (e.g. damage from transport,
shocks, jolts, heat, acids, etc.),

insufficient decalcifying *

or unsuitable accessories.

The warranty will be void if the appliance

is used commercially,

is opened or modified without authorisation
or if unauthorised repairs are attempted.

Also, the warranty does not apply to consum-
able materials.

* electric kettle / coffeemaker / teamaker
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Consignes de sécurité fondamentales

Cet appareil est destiné a l'usage au foyer ou dans des applications similaires

dont par exemple :

— dans les coins cuisines des collaborateurs dans les magasins, dans les

bureaux et d‘autres domaines des entreprises;

— dans les propriétés agricoles;

— par les clients d’hotels, motels et d’autres locaux d’habitation;

— dans les pensions offrant le petit-déjeuner.

Ne confiez les réparations des apparelils électriques Cloer qu’a des revendeurs

Cloer agréés ou au service aprés-vente usine de la maison Cloer. Des

réparations inexpertes peuvent engendrer des risques considérables pour

I'utilisateur. Elles entrainent en outre la perte de vos droits a garantie.

Ne raccordez |'appareil qu'aux prises femelles habituellement présentes dans

un foyer. Vérifiez que la tension indiquée sur la plaque signalétique concorde

bien avec celle débitée par votre secteur.

Si le cordon est abimé et pour éviter des risques inutiles, il faudra le faire

galmplacer par un revendeur Cloer agréé ou par le service aprés-vente usine
oer.

Débranchez la fiche male de la prise de courant

— lorsqu’un dérangement survient.

— si I'appareil doit rester assez longtemps sans servir.

— avant chaque nettO}/age.

Po%r débrancher la fiche male, saisissez toujours cette derniére, jamais le

cordon.

Ne tendez pas le cordon d‘alimentation car il y a sinon risque que I'appareil se

renverse.

Veillez a ce que le cordon d‘alimentation ne frotte pas contre des arétes vives.

N'utilisez jamais le cordon d'alimentation pour porter I'appareil et protégez

aussi le cordon contre la chaleur (foyer de cuisiniere / flammes nues).

Cet appareil peut étre utilisé par les enfants agés de 8 ans ou plus a condition

que ceux-ci soient surveillés ou qu'ils aient été instruits a propos de ['utilisation

en toute sécurité de I'appareil et qu'ils aient compris les dangers auxquels ils

s’exposent.

Le nettoyage et I'entretien a la charge de I'utilisateur ne doivent pas étre confiés

a des enfants a moins que ces derniers ne soient agés de 8 ans ou plus et

qu’ils soient surveillés.

L'appareil et son cable de raccordement doivent étre conservés hors de la

portee des enfants de moins de 8 ans.

Surveillez les enfants pour étre slr(e) qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

Cet appareil peut étre utilisé par les personnes dont les capacités physiques,

sensorielles ou mentales sont réduites ou ne disposant d’aucune expérience et

/ ou connaissances a condition que ces personnes soient surveillées ou qu’elles

aient été instruites a propos de I'utilisation en toute sécurité de 'appareil et

qu’elles aient compris les dangers auxquels elles s’exposent.

Ne pas utiliser I'appareil en plein air.

Protégez votre appareil contre I'humidité (projections d'eau / pluie).

Laissez I'appareil intégralement refroidir avant de le nettoyer ou de le ranger.

Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé par le biais d’une minuterie ou d’'un

autre chronométre externe.

Ne pas immerger dans |'eau.
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Avant-propos

Chere cliente, cher client,

En faisant I'acquisition de cet appareil a cornets
Cloer, vous avez choisi un produit de grande
qualité répondantauxnormesles plusmodernes
en matiére de la technique et de fonctionnalité.
Lisez attentivement le mode d‘emploi avant
la premiére utilisation et familiarisez-vous
avec votre appareil. Nous espérons que votre
nouvel appareil a cornets vous donnera totale
satisfaction.

Mise en place et branchement
Enlevez toutes les parties d'emballage et
les éventuelles étiquettes, sauf la plaque
signalétique.

Posez I'appareil a cornets sur un support plan,
sec et non glissant.

Marquage CE
L'appareil corespondait aux
directives EC applicables.
Usage interne

L'appareil est destiné uniquement
a une usage interne.

Avant la premieére utilisation

Lisez attentivement cette notice avant la
premiére utilisation.

Nettoyez la surface de cuisson avec un chiffon
humide.

Graissez la surface de cuisson avant la toute
premiére utilisation.

Consignes de sécurité pour
I'appareil a cornets

Les surfaces de cuisson et les
surfaces extérieures sont trés
chaudes. Evitez de les toucher.
Vous risquez de vous briler!

Ne sortez pas les cornets de I'appareil a l'aide
d'objets pointus (tel qu'un couteau ou une
fourchette en métal). Vous risquez d’abimer le
revétement anti-adhésif.

Aprés un certain temps d’utilisation, les boitiers
ou les parties en plastique blanc ou de couleur
claire des appareils brunissent. Ce phénoméne
est d aux vapeurs de cuisson et est inévitable.

ATTENTION!
—> Encasde non-usage de l'appareil
B 3B etavanttout nettoyage
débrancher le cordon
d‘alimentation de la prise secteur!

Mise en service et consignes
d’utilisation

Branchez la prise male sur une prise de courant
murale.
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ATTENTION!
L'appareil devient trés chaud.

Il faut préchauffer I'appareil avant d'y faire cuire
des cornets. Ce préchauffage prend environ 6
minutes quand l'appareil est fermé.

1. Appareils a bip sonore et voyants de
cuisson (type 281, 285)

Réglez le thermostat sur une position moyenne
(entre 3 et 4).

Le voyant de fonctionnement rouge s'allume.
Au bout de quelques minutes, le voyant
contrble rouge s'éteint et le voyant de contrble
vert s'allume. Un signal sonore retentit.

2. Appareils a voyants de cuisson (type 271)
Réglez le thermostat sur une position moyenne
(entre 3 et 4).

Le voyant de fonctionnement rouge s'allume.
Au bout de quelques minutes, le voyant
contréle rouge s'éteint et le voyant de contrble
vert s'allume.

3. Appareils a voyant de contrdle (type 261)
Réglez le thermostat sur une position moyenne
(entre 3 et 4).

Le voyant de contréle rouge s'allume.

Au bout de quelques minutes, le voyant de
contrble rouge s'éteint.

4, Appareils sans thermostat (type 260)
Faites chauffer I'appareil jusqu‘a ce que le voyant
de controle séteigne (env. 6 minutes plus tard).

Opération

Verser la pate

Versez la pate au milieu du moule de cuisson
inférieur. Pendant la cuisson des cornets, il est
important de déterminer la quantité exacte
de pate (env. 1 cuillére a soupe a ras). Veillez
a ce que la pate ne coule pas sur le bord de
débordement, qui fait la largeur du pouce. Si
cela devait se produire occasionnellement,
surtout lors des premiers essais de cuisson, il
sera facile de briser la pate excédentaire des
cornets enroulés et refroidis.

UN CONSEIL: Pour que les cornets réussissent, il
estimportant de refermer I'appareil apres l'avoir
regarni de pate, et de pousser fermement les
poignées|'une contre l'autre. La pression répartit
et brunit la pate rapidement et uniformément.

Cuisson

Le bouton de réglage progressif vous permet
de régler le degré de cuisson que vous préférez
pour vos cornets. Pour obtenir des cornets
[égerement dorés, sélectionnez la petite
position (1 - 2), et pour des cornets plus cuits,
sélectionnez une position supérieure (4 - 5). Le
temps de cuisson dépend de la pate: de 1,5 a
3 minutes.
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1. Appareil avec signal sonore et voyants de
cuisson (type 281, 285)

Peu apres avoir versé la pate, le voyant de
contrdle vert séteint. Le voyant de controle
rouge s'allume.

Apres la cuisson, le voyant de controle rouge
s'éteint et le voyant vert se rallume.

Le bip sonore signale que le cornet est prét.

2. Appareils a voyants de cuisson (type 271)
Peu aprés avoir versé la pate, le voyant de
controle vert séteint. Le voyant de controle
rouge s'allume.

Apres la cuisson, le voyant de controle rouge
s'éteint et le voyant vert se rallume.

Le cornet est prét.

3. Appareils a voyant de contrdle (type 261)
Peu aprés avoir versé la pate, le voyant de
controle rouge s'allume.

Apres la fin de la cuisson, le voyant de controle
rouge s'éteint.

Le cornet est prét.

4. Appareil sans thermostat (type 260)

Avant chaque cuisson, graissez les surfaces de
cuisson car cet appareil ne comporte pas de
surface antiadhésive. Pour graisser, utilisez de la
margarine ou du beurre mais pas d’huile.

Le voyant de contréle n'indique que l'état de
service.

Avec cet appareil, il faudra vous servir d'un réveil
pour déterminer le temps de cuisson nécessaire
a l'obtention du degré de brunissage souhaité.
Sortez le cornet de l'appareil immédiatement
apres la fin de la cuisson. Pour ce faire, utilisez
une fourchette en bois.

Apres avoir sorti les cornets, il faut les rouler
immédiatement, tant qu'ils sont trés chauds.
Dés quiils refroidissent, ils deviennent
impossibles a rouler.

Un conseil: Pour rouler les cornets, vous pouvez
utiliser une flite a champagne.

Nettoyage

Débranchez la prise de secteur avant de
nettoyer.

Nettoyez l'appareil quand il est encore chaud
avec du papier absorbant.

Astuce: Déposez deux feuilles de papier
absorbant essuie-tout entre les surfaces de
cuisson et fermez I'appareil.

Nettoyez ensuite les moules en fer avec un
chiffon humide, mais jamais sous de leau
courante.

N'utilisez aucun produit nettoyant agressif.

Astuces

Si vous ratez un cornet, il peut y avoir diverses
raisons. Voici quelques astuces pour vous aider
a bien réussir la cuisson de vos cornets.

Certaines compositions de pate (par exemple
une trop forte proportion de noix ou de
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noisettes, de fruits, d'extraits de fruits) peuvent

altérer le revétement anti-adhésif. Il suffit de

réduire la proportion de ces ingrédients.

Utilisez impérativement une farine de bonne

qualité.

Pour obtenir une cuisson réguliere des

cornets, tous les ingrédients doivent étre a la

méme température et la pate doit avoir été

minutieusement mélangée. Utilisez du beurre

fondu tiede.

N'utilisez pas de lait afin que les cornets restent

croustillants. Le lait rend les cornets mous.

La pate doit étre assez épaisse mais doit pouvoir

encore couler facilement de la louche. Versez de

la pate de sorte que le moule soit complétement

rempli. Lidéal est d'utiliser une petite cuillére a

sauce.

Les cornets se conservent sans probleme

pendant quelques semaines si vous les mettez

dans une boite bien fermée.

Garnitures pour cornets sucrés:

- Créme glacée, creme chantilly, creme au
beurre, fruits

Garnitures pour cornets épicés:

- Salade (de viande ou de légumes), fromage a
tartiner, asperges, ragodt fin.

Probleme / Cause / Remeéde

Probléme Cause Solution

possible
Latempéra- |Réglerla

Les cornets

sont trop ture réglée est | température
foncés trop élevée plus faible
Les cornets Latempéra- |Réglerla
sont trop ture réglée température
clairs est trop faible | plus élevée
La pate colle | Vous avez Graisser de
au moule utilisé de la temps en
maizena et temps l'appareil
du lait (avec du beurre
ou de la marga-
rine, mais pas
avec de 'huile)
Les ingré- Tous les ingré-
dients ne dients doivent
sont pas tous | étre alaméme
alaméme température
température | (température
ambiante)
Vous avez Veillez a uti-
utilisé une liser une ma-
matiere gras- | tiére grasse
se inappro- qui convient
priée a la cuisson
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Probleme Cause Solution

possible
La pate coule | Vous avez Verser moins

sur les cotés | versé trop de | de pate
pate

Vous avez Verser la pate
versé la pate | dans la partie
au milieuou | arriere de la
dans la partie | surface de
avantdela cuisson
surface
de cuisson

Comment jeter I'appareil a
cornets lors qu’il est usagé en
respectant 'environnement

Nos appareils sont toujours emballés pour le
transport dans des emballages respectueux de
I'environnement. Déposez les cartons, le papier
et les emballages en plastique dans les points
de collecte prévus a cet effet pour le recyclage.

ATTENTION!

Les appareils électriques ne

doivent pas étre jetés dans les
— ordures ménagéres.

Les appareils électriques comportent des
matériaux recyclables. C'est pourquoi vous
devez déposer I'appareil usagé dans un point de
collecte publicdestinéaurecyclage.Renseignez-
vous aupres de votre mairie pour connaitre les
points de collecte et les déchetteries.

Service aprés-vente

Si, malgré tous nos soins, votre appareil Cloer
présente un défaut, veuillez vous adresser a
votre revendeur Cloer ou au service apres-vente
Cloer.

Les appareils électriques Cloer sont conformes
aux prescriptions de sécurité et aux directives
européennes en vigueur.

Conditions de garantie

Cloervousaccorde,enqualité deconsommateur
final privé, une garantie constructeur limitée.
A condition d'une utilisation soigneuse
de l'appareil et du respect des indications
figurant dans le mode d’emploi ainsi que des
consignes de sécurité, nous nous engageons a
apporter gratuitement réparation a l'appareil
dans la mesure ou il s'agit d'un vice de matériau
ou de fabrication. La réparation apportée a
I'appareil consiste en une réparation effective
de l'appareil ou en un remplacement des
composants défectueux. Les piéces remplacées
sont la propriété de la société Cloer. Toutes les
autres demandes, de quelque sorte que ce soit,
notamment les demandes de réparation de
dommage, sont exclues. Cette garantie n‘altére
nullement les droits des consommateurs
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conformément aux lois nationales
respectivement en vigueur relatives a la vente
de marchandises.

La période de garantie est de 2 ans. Elle
commence a courir a la date ou le produit
a été acheté pour la premiére fois par le
consommateur final. La période de garantie
n'est nullement prolongée, ni renouvelée, ni
modifiée par la revente ultérieure du produit,
par des mesures de réparation ou par I'échange
du produit.

Cette garantie vous est cédée par votre
revendeur. Pour faire valoir des prestations de
garantie, veuillez vous adresser directement
a votre revendeur.

Pour toute question sur votre produit, veuillez
vous adresser a lI'importateur Cloer national de
votre pays.Vous trouverez sur notre site Internet
http://cloer.com son adresse et son numéro de
téléphone. Vous pouvez également envoyer un
email a 'adresse qui vous correspond:

service-fr@cloer.de

Pour faire valoir une demande de garantie, il
est impérativement nécessaire de présenter
le ticket de caisse original indiquant la date
d‘achat et I'adresse du revendeur. A défaut de
présentation de ce ticket de caisse, la réparation
est obligatoirement effectuée a titre onéreux.

La garantie ne s'exerce pas si le dommage
résulte:

d’une utilisation non conforme,

de l'usure naturelle,

d'effets extérieurs (par ex. dégats de transport,
chocs, coups, chaleur, acides, etc.),

de I'absence de détartrage *

ou de l'utilisation d’accessoires inappropriés.

La garantie s'annule si lI'appareil

est utilisé a titre professionnel,

est ouvert ou modifié arbitrairement

ou si une tentative de réparation a été opérée
arbitrairement.

Aucune garantie ne sexerce sur les
consommables.

* Bouilloire / Cafetiere / Théiere
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Essentiéle veiligheidsaanwijzingen

- Dittoestelis geschiktomin hethuishouden enin gelijkwaardige omstandigheden
te worden gebruikt, bijvoorbeeld:

— in de keuken voor medewerkers in winkels, kantoren en andere branches;
— op tuincentras;

— door klanten in hotels, motels en andere woongelegenheden;

— in bed-and-breakfasts.

- Laat reparaties aan elektrische apparatuur van Cloer uitsluitend uitvoeren
door geautoriseerde Cloer-leveranciers of door de klantendienst van Cloer
in Nederlande: Appliance- Huishoud BV te Zoetermeer tel. 079-3634242

Ondeskundige reparaties kunnen aanzienlijk gevaar opleveren voor de
gebruiker. Zij leiden tot het vervallen van garantie-aanspraken.

- Gebruikhetapparaatuitsluitend op normale wandcontactdozen zoals gebruikelijk
binnenshuis. Controleer of de spanning van het stroomnet overeenstemt met
de op het typeplaatje van het apparaat aangegeven netspanning.

- Het apparaat beschikt over een type stroomkabel dat indien het is beschadigd,
om gevaren te vermijden, door een geautoriseerde Cloer-leverancier of door
de klantendienst van Cloer dient te worden vervangen.

- Verwijder de contactstop uit de wandcontactdoos
— wanneer een storing optreedt.

— wanneer het apparaat lange tijd niet wordt gebruikt.
— voor iedere reiniging.

- Trek uitsluitend aan de contactstop, nooit aan de kabel.

- Span de stroomkabel niet te strak. Bij strak spannen bestaat het gevaar van
omvallen van het apparaat.

- Trek de stroomkabel niet over scherpe randen.

- Gebruik de kabel niet om het apparaat te dragen en bescherm de kabel tegen
hitte (fornuis / vuur).

- Dit apparaat kan door kinderen vanaf 8 jaar en ouder worden gebruikt wanneer
ze onder toezicht staan of instructies kregen met betrekking tot het veilig gebruik
van het apparaat en de daaruit voortvioeiende gevaren hebben begrepen.

- Dereiniging en het onderhoud door de gebruiker mag niet door kinderen worden
uitgevoerd, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en onder toezicht staan.

- Het apparaat en het aansluitsnoer moeten buiten het bereik van kinderen onder
de 8 jaar worden gehouden.

- Kinderen dienen onder toezicht te blijven om er zeker van te kunnen zijn dat zij
niet spelen met het apparaat.

- Apparaten kunnen door personen met verminderde lichamelijke, zintuigelijke of
mentale vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis worden gebruikt indien
ze onder toezicht staan of instructies krijgen met betrekking tot het veilig gebruik
van het apparaat en de daaruit voortvioeiende gevaren hebben begrepen.

- Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

- Bescherm het apparaat tegen vocht (spattend water / regen).

- Laat het apparaat volledig afkoelen voordat u het reinigt of opbergt.

- Dit apparaat is niet geschikt om door een (externe) timer te worden bediend.

- Het apparaat nooit onder stromend water reinigen of onderdompelen.
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Voorwoord

Zeer geachte klant,

Met de aankoop van het Cloer oublie ijzer heeft
U gekozen voor een kwaliteitsproduct, welke
gefabriceerd is volgens de huidige stand van de
techniek.Voordat U het apparaat gaat gebruiken
lees eerst aandachtig de gebruiksaanwijzing.
Wij wensen U veel plezier met het nieuwe Cloer
oublie-ijzer.

Voor het eerste gebruik

Lees eerst de gebruiksaanwijzing aandachtig
door.

Maak de platen schoon met een vochtige doek.
Vet de bakplaten bij het allereerste gebruik in.

CE Keurmerk

Het apparaat is gefabriceerd
c E overeenkomstig de huidige EG-
voorschriften.

Gebruik binnenshuis

Het apparaat is uitsluitend ge-
schikt voor gebruik binnenshuis.

Veiligheidsvoorschriften voor het
oublie ijzer

De bakplaten alsmede het huis
worden zeer heet. Vermijdt
aanraking.
Verbrandingsgevaar!

De oublies niet met scherpe voorwerpen
(b.v. messen, metalen vorken) uit het
apparaat nemen. Dit kan de teflonbekleding
beschadigen.

Bij apparaten met witte of lichte kunststof del
en of huizen treedt na enige tijd een verkleuring
op. Ditis niet te vermijden.

LET OP!
—  Wanneer het apparaat niet wordt
B »- gebruikt en vo6r het reinigen
altijd de stekker uit het
stopcontact halen!

Ingebruikname
Plaats de contactstop in de wandcontactdoos.

OPGELET!
Pas op het apparaat wordt heet.

Voordat U gaat bakken dient het apparaat
verwarmd te worden. Dit duurt bij een gesloten
apparaat ca. 6 minuten.

1. Apparaten met signaaltoon en
controlelampjes voor werking (type 281,
285)

Kies de middelste regelinstelling (tussen 3 en 4).
Het rode controlelampje licht op.
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Na enkele minuten gaat het rode controlelampje
uit en licht het groene controlelampje op. Er
weerklinkt een signaaltoon

2. Apparaten met controlelampjes voor
werking (type 271)

Kies de middelste regelinstelling (tussen 3 en 4).
Het rode controlelampje licht op.

Na enkele minuten gaat het rode controlelampje
uit en licht het groene controlelampje op.

3. Apparaten met controlelampjes voor
werking (type 261)

Kies de middelste regelinstelling (tussen 3 en 4).
Het rode controlelampje licht op.

Na enkele minuten gaat het rode controlelampje
uit.

4. Apparaat zonder temperaturregelaar
(type 260)

Verhit het apparaat totdat het rode
controlelampje uitgaat (ca. 6 minuten).

Bediening en gebruik

Giet het beslag

Plaats het deeg in het midden van de onderste
bakvorm. Bij het bakken van het halvemaantje
is het belangrijk dat u de precieze hoeveelheid
deeg plaatst (ongeveer 1 afgestr. eetlepel).
Het is beter om geen deeg in de duimbrede
overlooprand te laten lopen. Mocht u dit toch
overkomen, speciaal bij de eerste bakpoging,
kan het overtollige deeg eenvoudig van het
gerolde, afgekoelde halvemaantje worden
afgebroken.

TIP: Voor het lukken van uw oublies is het
belangrijk, dat u nadat het deeg uitdijt, het
apparaat sluit en de grepen stevig tegen elkaar
drukt. Door de druk wordt het deeg snel en
gelijkmatig verdeeld en gebruind.

Bakken

Met de traploos instelbare regelaar kunt U de
bruiningsgraad instellen naar smaak. Kiest
U voor lichte oublies dan kiest een instelling
tussen (1 - 2), voor donkere wafels een grote (4 -
5). De baktijd bedraagt afhankelijk van het deeg
ca. 1.5 tot 3 minuten.

1. Apparaat met signaaltoon en
controlelampjes voor werking (type 281,
285)

Kort nadat het deeg uitdijt, gaat het groene
controlelampje uit. Het rode controlelampje
licht op.

Na het einde van de baktijd gaat het rode
controlelampje uit en licht het groene
controlelampje weer op.

De geluidstoon geeft aan dat het halvemaantje
is klaar is.

2. Apparaat met controlelampjes voor
werking (type 271)
Kort nadat het deeg uitdijt, gaat het groene
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controlelampje uit. Het rode controlelampje
licht op.

Na het einde van de baktijd gaat het rode
controlelampje uit en licht het groene
controlelampje weer op.

Het halvemaantje is klaar.

3. Apparaawt met controlelampjes voor
werking (type 261)

Kort nadat het deeg
controlelampije licht op.
Na het einde van de baktijd gaat het rode
controlelampije uit.

Het halvemaantje is klaar.

uitdijt, het rode

4, Apparaat zonder temperaturregelaar
(type 260)

Vet voor het bakken het bakblik in, omdat dit
apparaat geen antiaanbaklaag heeft.

Gebruik margarine of boter, geen olie, voor het
invetten.

Het controlelampje geeft alleen de werking
aan.

Bij dit apparaat moet u zelf een klok gebruiken
om de baktijd voor de gewenste bruingraad te
bepalen.

Gelieve het halvemaantje onmiddellijk na het
einde van de baktijd uit het apparaat te nemen.
Gebruik daarvoor een houten ovenvork.

Het halvemaantje moet na het uitnemen
meteen, als het nog heet is, worden opgerold.
Nadat het halvemaantje is afgekoeld kunt u het
niet meer oprollen.

TIP: Voor het oprollen van het halvemaantje
kunt u een champagneglas gebruiken.

Schoonmaken
Verwijdervoorhetschoonmaken de contactstop
uit de wandcontactdoos.

Maak het nog warme apparaat schoon met een
keukenrol.

Maak het apparaat verder schoon met een
vochtige doek. Nooit onder water dompelen.
Gebruik geen scherpe schoonmaakmiddelen.

Tips

Indien een oublie mislukt dan kan dit vele
oorzaken hebben. Onderstaand volgen enkele
tips om U het bakken te vergemakkelen:

Door een bepaalde samenstelling van het deeg
(bv.noten,vruchten enz.) kan de teflonbekleding
beschadigen.

Gebruik altijd kwalitatief goed meel.
Gelijkmatige oublies bakt U wanneer alle
ingrediénten dezelfde temperatuur hebben en
alles goed geroerd is.

Gebruik lauwwarme gesmolten boter.

Om de oublies knapperig te houden gebruik
dan geen melk.

Het deeg dient stroperig te zijn maar dient toch
nog goed van de lepel af te lopen. Vul net zoveel
deeg in het apparaat dat de bakvorm geheel
gevuld is. Ideaal daarvoor is een sauslepel.
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Oublies

kunt

U probleemloos

bewaren

gedurende enige weken in een goed afgesloten

trommel.

+ Vullingen voor zoete oublies:
- ijs, slagroom, vruchten.

+ Vullingen voor pikante oublies:

— Ragout, asperges, salade.

Probleem / oorzaak / oplossing

Probleem Eventuele Oplossing
oorzaak
Wafels Temperatuur | Temperatuur
worden te te hoog regelaar la-
donker ingesteld ger instellen
Wafels Tempera- Temepra-
worden tuur te laag tuur hoger
te licht ingesteld instellen
Deeg kleeft | Gebruik van | Bakplaat
aan de bak- | melk af en toe
vorm vast invetten
met boter of
margarine
(geen olie)
Ingrediénten | Alle ingre-
hebben dienten
verschillende | moeten
tempera- dezelfde
turen temperatuur
hebben
(Kamertem-
peratuur)
Gebruik van | Het juist vet
niet juist vet | gebruiken
Deeg komt Teveel deeg | Minder deeg
aan zijde van | gebruikt gebruiken
de bakvorm
naar buiten Deeg word Deeg in het
aande voor- | achterste
zijde van deel van de
het appraat | bakvorm
aangebracht | aanbrengen

Milieuvriendelijke afhandeling

Onze apparaten hebben voor het transport
uitsluitend milieuvriendelijke verpakkingen.
De verpakking kan ingeleverd worden bij
het oud papier, informeer bij uw plaatselijke
Gemeentereiniging.

OPGELET!
Elektrische apparaten behoren
niet bij het huisvuil.
I
Elektrische apparaten bevatten waardevolle
grondstoffen. Lever het apparaat in bij uw
plaatselijke gemeentereiniging.
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Servicedienst + geopend wird, veranderd wird of hersteld wird,

Indien het voorkomt dat uw Cloer apparaat een * niet door een erkende vakman.

defect heeft, wendt U zich dan tot Uw handelaar Vor gebruikte materialen wordt eveneens geen
of tot de Cloer servicedienst. Telefoon. 079- garantie verleend.

3634242,

Cloer elektrische apparaten beschikken * Waterkoker / Koffi automaat / Thee automaat

over de actuele EG Richtlijnen en
veiligheidsvoorschriften.

Garantiebepalingen

Cloer verleent U, als huishoudelijk
gebruiker een gelimiteerde garantie. Bij
zorgvuldig gebruik en met in achtneming
van de gebruiksaanwijzing alsmede de
veiligheidsvoorschriften verpflichten wij het
apparaat zonder kosten te repareren indien
het euvel terug te voeren is op materiaal — of
fabricage fouten. De defecte componenten
worden hersteld c.q. vervangen. De vervangen
onderdelen blijven eigendom van Cloer. Verdere
claims van welke aard of wijze ook, in het
bijzonder aanspraken op schadeuitkeringen,
zijn uitgesloten. Deze garantie geeft geen
rechten, de verbruiker, overeenkomstig de
geldende nationale wetten, welke betrekking
hebben op de verkoop van waren.

De garantietijd bedraagt 2 jaar en begint met de
datum waarop de gebruiker het apparaat heeft
aangeschaft. De garantietijd wordt door latere
verkoop, door reparaties of door vervanging van
het produkt nog verlengd nog begint opnieuw
of wordt op een andere wijze bein-vloed.

Deze garantie wordt voor door uw vakhandelaar
aan U doorgegeven. Om  aanspraak
te maken op garantie, wendt U zich dan tot
uw vakhandelaar.

Bij vragen over een Cloer product wendt U
zich tot de Cloer importeur in uw land. Op
onze internet site http://cloer.com vindt U
de adressen en telefoonummers of zendt een
E-Mail aan:

service-nl@cloer.de

Om aanspraak te maken op garantie dient U een
koopbon te overleggen met ingevulde datum
en stempel vande vakhandelaar warbij U het
apparaat heeft gekocht. Zonder overleg van
deze koopbon wordt de reparatie berekend.

Uitgesloten van garantie en schade zijn:

« ondeskundig gebruik

+ natuurlijke slijtage

« invloeden van buiten (b.v. transportschade,
stoten, zuren, vallen enz...)

- verkalking*

« of op niet bijpehoerende onderdelen, welke
gebruikt zijn, zijn terug te voeren.

De garantie vervalt, wanneer het apparaat 19

+ professioneel gebruikt wordt,
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Perusluonteiset turvallisuusohjeet

- Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi ainoastaan kotitalous- ja

vastaavissa sovelluksissa, kuten:

- tyontekijoille kauppojen ja toimistojen keittidissa,

- maataloustiloissa,

- hotellien, motellien ja muiden asuin tilojen asiakkaille, tai
- Bed & Breakfast majataloissa.

- Jata Cloer-sahkolaitteiden korjaus vain valtuutettujen Cloer-
kauppiaiden tai Cloer-huoltopalvelun tehtavaksi. Epaasianmukaiset
korjaukset saattavat aiheuttaa kayttajalle huomattavaa vaaraa. Lisaksi
ne saavat aikaan sen, etta takuu raukeaa.

- Kayta laitettavain tavallisessa pistorasiassa.Varmista, etta arvokilpeen

m merkitty jannite on sama kuin kayttamasi verkkovirran jannite.

- Laitteessa on ,Y“-tyyppinen liitantajohto. Jos se on vaurioitunut, se
on vaihdettava turvallisuuden vuoksi Cloer-kauppiaan tai Cloer-
huoltopalvelun toimesta.

* Veda verkkopistoke irti pistorasiasta,

— jos on ilmaantunut hairio.
— jos laite on pitkaan kayttamatta.
—aina ennen puhdistusta.

* Veda virtajohto irti pitaen kiinni pistokkeestaei johdosta.

- Ala veda johtoa liian kirealle, silla laite saattaa muuten kaatua.

- Al3 veda johtoa terdvien reunojen yli.

» Al4 kanna laitetta johdosta. Suojaa johto kuumuudelta (keittolevy /
avotuli).

- Tata laitetta voivat kayttaa 8 vuoden ikdiset tai sita vanhemmat
lapset, jos heita valvotaan tai heita on ohjeistettu laitteen turvallisesta
kaytosta ja he ovat ymmartaneet mahdolliset vaarat.

- Lasten ei tulisi suorittaa laitteen puhdistusta ja huoltoa, elleivat he
ole 8 vuotiaita tai vanhempia, ja heita valvotaan.

- Laite ja senliitantakaapeli on pidettava poissa alle 8 vuotiaiden lasten
ulottuvilta.

- Lapsia on valvottava, jotta he eivat paase leikkimaan laitteella.

- Laitetta voivat kayttaa liilkunnallisesti, aistimuksellisesti tai henkisesti
rajoitteiset henkilot, tai henkilot joilta puuttuu kokemusta ja / tai
tietoa, kun hevain ovat saaneet ohjeitaja neuvojalaitteen turvallisesta
kaytosta ja ovat ymmartaneet mahdolliset vaarat.

- Laitetta ei saa kayttaa ulkotiloissa.

* Suojaa laite kosteudelta (roiskuva vesi / sade).

* Anna laitteen jaahtya, ennen kuin puhdistat sen tai laitat sen
sdilytyspaikkaan.

- Laitetta ei ole tarkoitettu kytkentakelloksi tai ulkoiseksi ajastimeksi.

- Al3 koskaan upota laitetta veteen (tai muihin nesteisiin).
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Esipuhe

Arvoisa asiakas,

olet ostanut laadukkaan Cloer vohveliraudan,
jonka tekniikka ja kdytettdvyys ovat uusimpien
vaatimusten mukaiset.

Perehdy laitteeseen ennen kayttéd, ja lue
kayttoohjeet huolellisesti.

Paljon iloa uudesta Cloer vohveliraudasta.

Kdyttoonotto ja liittaminen
sahkoverkkoon

Poista kaikki pakkauksen osat ja mahdolliset
tarrat, ei kuitenkaan arvokilpea.

Aseta laite kuivalle, liukumattomalle ja tasaiselle
alustalle.

CE merkinta

Laite tayttaa EU-direktiivien mukai
set vaatimukset

Kaytto sisatiloissa

Laite on tarkoitettu ainoastaan
kaytettavaksi sisatiloissa.

Ennen ensimmadista kayttokertaa
Lue  kayttoohjeet  huolellisesti  ennen
ensimmadista kayttokertaa.

Puhdista paistopinta kostealla liinalla.

Rasvaa paistopinta ennen  ensimmaista
kayttokertaa.

Vohveliraudan turvallinen kaytto

Paistopinnat ja ulkopinnat ovat
erittdin kuumat. Valta niiden
koskettamista.

Palovamman vaaral!

Ala poista vohvelia laitteesta teravilld esineilld
(esim. veitselld, metallihaarukalla). Ne voivat
tuhota tarttumisenestopinnoitteen.

Laitteiden valkoiset tai vaaleat muoviosat tai
rakenteet varjaytyvat lyhyen kayton jalkeen
ruskehtaviksi. Tama johtuu paistettaessa
syntyvista hoyryistd, eika sita voi valttaa.

HUOM!

Irrota laite pistorasiasta aina
ennen puhdistamista ja kun laite
ei ole kdytossa!

Kayttoonotto ja kdytto

Tyonna pistoke pistorasiaan.

VARO!
Laite kuumenee.

Laite on ldmmitettavd ennen vohvelien
paistamista. Ldmpeneminen kestda kuutisen
minuuttia, kun laite on kiinni.
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1.Merkkidanella ja eri varisilla merkkivaloilla
varustetut laitteet (tyyppi 281, 285)

Valitse saatimen keskiasento (teho 3-4).
Punainen merkkivalo syttyy.

Muutaman  minuutin  kuluttua  punainen
merkkivalo sammuu ja vihred merkkivalo
syttyy.

Kuuluu aanimerkki.

2. Eri varisilla merkkivaloilla varustetut
laitteet (tyyppi 271)

Valitse saatimen keskiasento (teho 3-4).
Punainen merkkivalo syttyy.

Muutaman  minuutin  kuluttua punainen
merkkivalo sammuu ja vihred merkkivalo

syttyy.

3. Merkkivalolla varustettu laite (tyyppi 261)
Valitse saatimen keskiasento (teho 3-4).
Punainen merkkivalo syttyy.

Muutaman  minuutin  kuluttua  punainen
merkkivalo sammuu.

4. Laitteet ilman lampotilan sdadinta (tyyppi
260)

Kuumenna laitetta, kunnes punainen merkkivalo
sammuu (n. 6 minuuttia).

Taikinan tayttaminen

Tayta taikina muotin alemman puoliskon
keskelle. Vohveleita paistettaessa on tarkeaa,
ettd taikinamaara mitataan tarkaan (n. 1
ruokalusikallinen). Taikinan ei tulisi valua
laitteessa olevaan n. peukalon levyiseen
reunukseen. Jos ndin kuitenkin varsinkin
ensimmadisten  kdyttokertojen  yhteydessa
kdy, ylimdardinen taikina voidaan murtaa irti
jadhtyneesta vohvelista.

VINKKI: Vohvelit onnistuvat parhaiten, kun laite
suljetaan ja kahvat painetaan tiukasti yhteen
sen jalkeen, kun taikina on annosteltu sisaan.
Kahvoja painettaessa taikina leviaa ja ruskistuu
nopeasti ja tasaisesti.

Paistaminen
Vohvelienpaistoasteenvoisdadtdd portaattomasti
saatimelld. Valitse vaaleita vohveleita varten
pieni teho (1 - 2) ja tummia varten suuri (4 -
5). Paistoaika vaihtelee taikinan mukaan 1,5
minuutista 3 minuuttiin.

1. Merkkidanella ja eri varisilla merkkivaloilla
varustetut laitteet (tyyppi 281, 285)

Vihred merkkivalo sammuu pian taikinan
annostelun jalkeen. Punainen merkkivalo
syttyy.

Kun paisto on paattynyt, punainen merkkivalo
sammuu ja vihrea merkkivalo syttyy jalleen.
Merkkidani tarkoittaa, etta vohveli on valmis.

2. Eri varisilla merkkivaloilla varustetut
laitteet (tyyppi 271)

Vihred merkkivalo sammuu pian taikinan
annostelun jalkeen. Punainen merkkivalo
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syttyy.

Kun paisto on pdattynyt, punainen merkkivalo
sammuu ja vihrea merkkivalo syttyy jalleen.
Vohveli on valmis.

3.Merkkivalolla varustettu laite (tyyppi 261)
Vihred merkkivalo sammuu pian taikinan
annostelun jalkeen. Punainen merkkivalo syttyy.
Kun paisto on paattynyt, punainen merkkivalo
sammuu.

Vohveli on valmis.

4, Laitteet ilman lampétilan saadinta (tyyppi
260)

Voitele paistopinnat aina ennen paistoa, koska
laitteessa ei ole tarttumisenestopinnoitetta.
Kayta voiteluun margariinia tai voita, ei 6ljya.
Merkkivalo ilmaisee vain laitteen kayttotilan.
Tata laitetta kdytettdessa sopiva paistoaika on
mitattava kellon avulla.

Poista vohvelit laitteesta heti, kun paistoaika on
paattynyt. Kayta tahan puuharukkaa.

Vohvelit on kierrettava rullalle vield kuumina
heti, kun ne on poistettu laitteesta.

Kun ne ovat jadhtyneet, niitd ei voi enda kiertaa
rullalle.

Vinkki: Voit kdyttaa rullaamisessa apuna esim.
kuohuviinilasia.

Puhdistaminen

Irrota pistoke pistorasiastaennen puhdistamista.
Pyyhi viela lammin laite talouspaperilla.

Vihje Aseta kaksi imukykyista talouspaperiarkkia
paistinpintojen valiin ja sulje laite.

Puhdista laite kostealla liinalla. Ald kayta
juoksevaa vetta.

Ala kdyta terdvid puhdistusvalineita.

Vihje

Vohvelien epdaonnistuminen voi johtua monesta

eri syysta. Tassa on joitakin vihjeitd, jotka

helpottavat vohvelien paistamista.

Taikinan koostumus (esim. liikkaa pahkingita,

hedelmia, hedelmahappoja tms.) voi huonontaa

tarttumisenestopinnoitteen tehoa. Vahenna

silloin tallaista ainesten maaraa.

Kayta vain laadukkaita jauhoja.

Vohvelit paistuvat tasaisesti, kun kaikkien

aineiden lampdtila on sama ja olet sekoittanut

taikinan perusteellisesti. Kdyta kadenlampodista

voita.

Vohveleista tulee rapeita, kun et kdyta maitoa.

Maito pehmittda vohvelin.

Taikinan pitdisi olla sakeaa, mutta kuitenkin

lusikasta hyvin juoksevaa. Tayta niin paljon

taikinaa, ettd muotti on aivan tdynna. Pieni

kastikekauha on ihanteellinen apuvaline.

Vohvelit sdilyvat muutaman viikon hyvin

suljetussa rasiassa tai tolkissa.

Makeiden vohvelien taytteita:

- jaateld, kermavaahto, hedelmat

Suolaisten vohvelien taytteita:

- salaatti (liha tai vihannes), juusto, parsa, liha-
hoysto
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Ongelma / syy / korjaus

Ongelma Mahdollinen | Korjaus
syy
Vohvelit Saadin Saada
paistuvat liilan | saddetty liilan | [ampé&tila
tummiksi korkeaan pienemmaksi
ldmpatilaan
Vohvelit Lampatilaon | Saada
paistuvat liian | saddetty lilan | ldmpatila
vaaleiksi pieneksi suuremmaksi
Taikina Olet Rasvaa laite
tarttuu kayttanyt silloin talléin
paistopintaan | Mondaminia | (kayta voita
ja maitoa tai margarii-
nia, ei 6ljyd)
Ainesten Kaikkien
lampdotilat ainesten on
eivdt ole oltava saman
samat [ampaoisia
(huoneen-
[ampaisia)
Taikina Paistorasva Kayta
tarttuu eiole paistamiseen
paistopintaan | tarkoitukseen | sopivia
sopivaa rasvoja
Taikina Taytit lilkaa Tayta
pursuaa ulos | taikinaa vahemman
reunoilta taikinaa
Taytit Tayta taikina
taikinan paistopinnan
keskelle takaosaan
paistopintaa
tai sen
etuosaan
Ympriston huomioiva
havittaminen
Laitteemme  pakataan  kuljetusta  varten
ympdriston  huomioiviin  pakkauksiin.  Vie

kartonki ja

paperi

paperinkeraykseen,

muovipakkaukset hyotyjatekeraykseen.

HUOMIO!
Sahkolaitteet eivat ole
kotitalousjatetta.

]
Sahkolaitteissa
raaka-aineita.

poistettu laite

on
Toimita

kierratettavaksi.

arvokkaita
kaytosta

Kysy

lisatietoja kotikuntasi hyotyjateneuvonnasta.

Asiakaspalvelu
Jos Cloer-laite vaurioituu,
myyjan tai valtuutetun huoltoliikkeen puoleen.

kaanny

laitteen

Cloer-sahkolaitteet tayttavat EU:n direktiivien ja
turvallisuusmaardysten vaatimukset.



http://www.manualslib.com/

Takuuehdot

Cloer myontaa yksityiselle loppukayttajille
rajoitetun  valmistajan  takuun. Kun
tuotetta kasitelldadan huolellisesti ja kaytto-
seka turvallisuusohjeita noudatetaan,
kunnostamme laitteen kustannuksitta, mikali
kysymyksessa on materiaali- tai valmistusvirhe.
Tuote kunnostetaan korjaamalla tai vaihtamalla
vaurioituneet osat. Vaihdetut osat ovat Cloerin
omaisuutta. Muita vaatimuksia, erityisesti
vahingonkorvausvaatimuksia, ei huomioida.
Tamd takuu ei rajoita kuluttajan kotimaan
lainsdadantoon perustuvia oikeuksia.

Takuuaika on 2 vuotta, ja se alkaa paivasta,
jolloin  loppukuluttaja  hankki  tuotteen.
Mybhemmat puheet, korjaukset tai tuotteen
vaihto eivat jatka takuuaika, se ei ala uudelleen
eika edella sanottu vaikuta silhen muutenkaan.

Tuotteen myyja antaa takuun edelleen
kuluttajalle. Kaanny takuuasioissa suoraan
tuotteen myyjan puoleen.

Tuotetta koskeviin kysymyksiin vastaa Cloerin
maahantuoja. Osoitteen ja puhelinnumeron
[oydat Internetsivustosta http://cloer.com, tai
voi lahettda sahkopostia

service-sf@cloer.de

Takuun voimassaolo on todistettava esittamalla
alkuperdinen kuitti, jossa on pdivays ja myyjan
osoite. Jos kuittia ei esitetd, korjauksesta
laskutetaan kysymatta asiakkaalta.

Takuu ei koske vaurioita, joiden syyna on

* virheellinen kaytto,

* normaali kuluminen,

* ulkoiset vaikutukset (esim. kuljetusvauriot,
kolhut, iskut, lampdvaikutus, hapot tmv.),

* puutteellinen kalikin poisto, *

* tai sopimattomat lisdvarusteet.

Takuu mitatoityy, jos

* laitetta kaytetaan yritystoimintaan,

* laite on avattu luvattomasti,

* sitd on muutettu tai sitd on yritetty korjata
luvattomasti.
Takuu ei koske mydskaan kulutustarvikkeita.
*Vedenkeitin / kahvinkeitin / teenkeitin
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Grunnleggende sikkerhetshenvisninger

* Dette apparatet er konstruert utelukkende for bruk i husholdninger

og lignende steder, som for eksempel:

- i ansattes kjgkken, i butikker og kontorer,

- pa garder / jordbruksgods,

- av kunder pa hoteller, moteller og andre bolig-fasiliteter eller
- pa Bed & breakfasts.

* Du skal kun la Cloer elektroapparater bli reparert av autoriserte Cloer
fagforhandlere eller av Cloer kundeservice. P4 grunn av feilaktig
reparasjon kan det oppsta alvorlige skader for grukeren. | tillegg
bortfaller pa grunn av dette garantien.

* Du skal kun bruke apparatet i en vanlig stikkontakt som du har
hjemme. Du skal kontrollere, om nettspennigen som er oppgitt pa
typeskiltet, stemmer overens med stramnettet ditt.

* Apparatet er utstyrt med en tilkoplingsledning montasjetype ,Y* Er

m denne skadd, ma den bli byttet ut aven autorisert Cloer fagforhandler
eller av Cloer kundeservice for a unnga a bli utsatt for fare.

* Du trekker kontakten for tilkoplingen til ledningsnettet ut av
stikkontakten
— nar det oppstar en funksjonssvikt.

— nar apparatet ikke blir brukt i en lengere periode.
— for hver rengjaring.

* Du skal vaere sa vennlig aldri a trekke ut kontakten med hjelp av
ledningen, trekk kun pa kontakten.

» Stram aldri ledningen for tilkoplingen til ledningsnettet for mye, blir
det gjort, er det fare for at apparatet velter.

* Du skal ikke trekke ledningen for tilkoplingen til ledningsnettet over
skarpe kanter.

* Du skal ikke beere apparatet i ledningen for tilkoplingen til
ledningsnettet o?( vern dette mot varme (kokeplate / apen flamme).

- Dette apparatet kan brukes av barn i alderen 8 og over, hvis disse
er under oppsyn, eller hvis de har lzert a bruke apparatet trygt, og
forstatt farene som kan oppsta.

* Rengjgring og vedlikehold ma ikke utfgres av barn, med mindre de er
i alderen 8 eller over, og er under oppsyn.

* Apparatet og tilhgrende stremkabelen bgr holdes utilgjengelig for
barn under 8.

* Barn skal vaere under oppsikt for a veere sikker pa at de ikke leker med
apparatet.

- Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller med utilstrekkelig erfaring eller
kunnskap med hensyn til bruk av apparatet, hvis disse er under tilsyn,
eller hvis de har lzert @ bruke apparatet trygt, og forstatt farene som
kan oppsta.

- lkke bruk produktet utendars.

* Du skal verne apparatet ditt mot fuktighet (sprgytevann og regn).

* Du skal la apparatet kjgle helt av far du rengjer det eller stiller det bort.

- Dette apparatet er ikke laget for a bli betjent av et tidsur eller en

” ekstern timer.
- Nedsenk ikke apparatet i vann.
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Forord

Kjeere kunde,

Ved a kjope Cloer hornautomat har De valgt et
kvalitetsprodukt som er et av de mest moderne
hva angar teknikk og funksjonalitet.

For De bruker Deres nye apparat for forste
gang, ber vi dem vennligst gjere Dem kjent
med apparatet og lese bruksanvisningen meget
naye.

Vi gnsker Dem lykke til med Deres nye
hornautomat.

Oppstilling og tilkobling

Fjern alle forpakningsdeler og eventuelle
klistremerker (ikke merkeplaten).
Hornautomaten ma plasseres pa et tort,
sklisikkert og jevnt underlag.

CE merking
Dette produktet fglger kravene
tilhgrende i EU direktivet.
Bruk innendegrs

Dette produktet er kun beregnet
for bruk innenders.

For forste gangs bruk

Les bruksanvisningen oppmerksomt fer De
bruker apparatet for farste gang.

Stekeflaten rengjores med en fuktig klut.
Stekeflaten pensles med matfett for forste
gangs bruk.

Sikkerhetshenvisninger for
hornautomaten

Stekeflatene og overflatene blir
veldig varme. Unnga a ta pa
apparatet. Fare for forbrenning.

Vennligst ikke bruk en spiss gjenstand (f.eks.
kniv, metallgaffel) for & ta ut hornene. Dette kan
gdelegge non-stikk-belegget.

Apparater med hvite eller lyse kunststoffdeler
eller apparater med hvit kunststoff pa yttersiden
blir brunaktige etter kort tid. Dette forarsakes
av dampen som oppstar under stekingen og
kan ikke unngas.

MERK!
=2 | Kople alltid fra strammen for
a »- rengjgring og etter bruk av
produktet!

Igangkjering og bruksanvisning
Sett pluggen i stikkontakten.

OBS!
Apparatet blir varmt.

For De kan steke horn ma apparatet oppvarmes.
Dette tar ca. 6 minutter nar apparatet er lukket.
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1. Apparat med signaltone og bakeampel
(type 281, 285)

Du velger den midterste reguleringsstillingen
(mellom 3 og 4).

Den rede kontrollampen lyser.

Etter noen fd minutter slukker den rgde
kontrollampen og den grgnne kontrollampen
begynner a lyse. Man herer en signaltone.

2. Apparater med bakeampel (type 271)

Du velger den midterste reguleringsstillingen
(mellom 3 og 4).

Den rgde kontrollampen begynner & lyse.

Etter noen fd minutter slukker den rgde
kontrollampen og den grgnne kontrollampen
begynner a lyse.

3. Apparat med kontrollampe (type 261)

Du velger den midterste reguleringsstillingen
(mellom 3 og 4).

Den rgde kontrollampen begynner & lyse.

Etter noen f& minutter slukker den rgde
kontrollampen.

4. Apparater uten temeraturregulator (type
260)

Varm opp apparatet til den rede kontrollampen
slukker (ca. 6 minutter).

Pafylling av reren

Du fyller opp deigen pa midten i den nederste
bakeformen. Nar man baker horn, er det viktig
at du bruker den riktige deigmengden (ca.
1 strgket spiseskje). Ned i den tomme brede
overlgpskanten skal det helst ikke flyte noen
deig. Hvis det skulle skje engang for deg,
spesielt ved de forste bakeforsgkene, sa er det
lett d bryte av den overfladige deigen fra hornet
som er rullet sammen og avkjolet.

TIPP: For at bakingen av hornene dine lykkes, er
det viktig at du lukker apparatet etter at du har
fylt pa deigen og trykker grepene fast sammen.
Gjennom trykket pad grepene fordeler deigen
seg hurtig og likemessig og blir brun.

Steking

Ved hjelp av den trinnlgse bruningsregulatoren
kan De innstille hornenes bruningsgrad etter
gnske. @nsker De lyse horn velger De en lav
regulatorinnstilling (1 - 2), for marke horn velger
de en hgyere innstilling (4 — 5). Avhengig av
roren er steketiden ca. 1,5 til 3 minutter.

1. Apparat med signaltone og bakeampel
(type 281, 285)

Kort tid etter at deigen er fylt pa, slukker den
grenne kontrollampen. Den rgde kontrollampen
begynner a lyse.

Etter at bakingen er ferdig, slukker den rgde
kontrollampen og den grgnne begynner a lyse
igjen.

Pipetonen signaliser: Hornet er ferdig.
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2. Apparat med bakeampel (type 271)

Kort tid etter at deigen er fylt pa, slukker den
grenne kontrollampen. Den rgde kontrollampen
begynner a lyse.

Etter at bakingen er ferdig, slukker den rgde
kontrollampen og den grgnne begynner 3 lyse
igjen.

Hornet er ferdig.

3. Apparat med kontrollampe (type 261)

Kort tid etter at deigen er fylt pa, den rede
kontrollampen begynner a lyse.

Etter at bakingen er ferdig, slukker den rgde
kontrollampen.

Hornet er ferdig.

4. Apparat uten temperaturregulator (type
260)

Du fetter inn bakeflatene hver gang du baker,
da dette apparatet ikke har noe belegg mot
fastklebing. For & fette inn bruker du margarin
eller smer, bruk ikke olje.

Kontrollampen viser kun driftstilstanden til
apparatet.

For dette apparatet ma du med en klokke
fastlegge  baketiden for den gnskete
bruningsgraden.

Du tar hornet ut av apparatet med engang
bakingen er ferdig. For dette bruker du en
tregaffel.

Hornet ma rulles, mens det er varmt, med en
gang etter at man har tatt det ut.

Med en gang det er avkjglet kan man ikke rulle
det mer.

Tipp: For & rulle hornene kan du bruke et langt
smalt champagneglass.

Rengjgring

De ma dra ut nettpluggen far rengjaringen.
Rengjer apparatet mens det fremdeles er varmt
med husholdningspapir.

Rad: Legg to ark sugende husholdningspapir
mellom stekeflatene og brett apparatet sammen.
Hornjernet til slutt med en fuktig klut, men aldri
under rennende vann.

De ma ikke bruke sterke rengjgringsmidler.

Rad

Det kan veere mange arsaker nar et horn
mislykkes. | det felgende avsnittet finner De
noen rad som kan lette stekingen av horn.
Enkelte raresammensetninger (f.eks. for mange
ngtter, frukt, fruktsyrer e.l) kan medfgre at
beleggets antiheftvirkning minsker. Vennligst
minsk sa mengden av slike tilsetninger.

Bruk kun mel av veldig god kvalitet.

De far jevne horn nar alle ingredienser har
samme temperatur og rgren er en jevn masse.
Bruk lunkent, smeltet smor.

@nsker de spree horn, ma De ikke bruke melk.
Med melk blir hornene myke.

Reren ma vaere tyktflytende, men allikevel flyte
bra fra skjeen. Hell pa sa mye rgre at stekeformen
er helt full. Til dette er det fint & bruke en liten
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sauseskje.

Horn kan oppbevares uten problemer i noen

uker i en tett boks eller kjele.

Fyll for sgte horn:

- Iskrem, kremflgte, smarkrem, frukt

Fyll for pikante horn:

— Salater (majones- eller grennsakssalat),
ostekrem, asparges, ragout fin.

Problem / arsak / hjelp

Problem Eventuell Hjelp

arsak

Hornene blir | Temperatur- | Temperatur-

for morke regulator regulatoren
innstilt for innstilles
hoyt lavere

Hornene blir | Temperatur- | Temperatur-

for lyse regulator regulatoren
innstilt for innstilles
lavt heyere
Reren setter | Bruk av Smer
seqg fasti potet- eller apparatet
bakeformen | maismelog |avogtil
melk (smor eller
margarin,
ikke olje)
Ingredien- Alle
sene har ingredienser
forskjellige ma ha den
temperaturer | samme
temperaturen
(romtempe-
ratur)
Bruk av Bruk egnete

bakefett som | bakefetter
ikke er egnet

Raren eser ut | Det ble helt Hell i mindre
pa sidene pa for mye rgre
rore

Reren ble helt | Reren helles

pa i midten i bakerst i
eller foran i bakeflaten
bakeformen

Miljavennlig avfallshandtering
Alle vare apparaters transportforpakninger er
miljgvennlige. Kartonger og papir leverer De
til papirinnsamlingen. Plastforpakninger ma De
levere pa godkjent mottak.

OBS!

Elektriske apparater ma ikke

kastes i husholdningsavfallet.
I
Elektriske apparater inneholder verdifulle
rastoffer. Ogsa det utbrukte apparatet ma
leveres til godkjent mottak for resirkulering.
Informasjon om avfallshdndtering far De hos
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Deres lokale miljgstasjon. + apnes eller endres uten tillatelse,
+ eller ved a foreta uautoriserte reparasjoner.

Kundeservice Garantien gjelder heller ikke for forbruksma-
Skulle det en gang skje at Deres Cloer-apparat terial.

har en skade, ber vi Dem vennligst henvende

Dem til Deres Cloer-forhandler eller til Cloer- *Vannkoker / Kaffeautomat / Teautomat

fabrikkundeservice. Cloer elektriske apparater
produseresihenholdtil de aktuelle EU-direktiver
og sikkerhetsforskrifter.

Garantibetingelser

Cloer gir Dem, som privat sluttforbruker,
en begrenset produsentgaranti. Hvis
De behandler apparatet ngye og falger
bruksanvisningen og sikkerhetshenvisningene,
forplikter vi oss til & reparere apparatet gratis,
sa fremt det dreier seg om material- eller
produksjonsfeil. Istandsettelsen gjeres enten
ved a reparere eller erstatte de gdelagte
komponentene. Delene som skiftes ut blir
firma Cloer’s eiendom. Ytterligere krav, uansett
av hvilken art, spesielt skadeerstatningskrav,
utelukkes. Denne garantien innskrenker ingen
rettigheter som forbrukere har med hensyn til
salg av varer i henhold til de gyldige nasjonale
lovene.

Garantien gjelder i 2 ar og begynner med den
datoen produktet ble kjgpt av sluttforbrukeren
for forste gang. Garantifristen forlenges ikke ved
senere videresalg, reparasjoner eller ved a bytte
produktet. Garantifristen begynner heller ikke
pa nytt eller influeres pa annen mate.

Denne garantiseddelen far De utlevert av
Deres forhandler. For & gjere krav i henhold til
garantien, ber vi Dem vennligst henvende
Dem direkte til Deres forhandler.

For spgrsmal vedrgrende Deres Produkt, ber vi
Dem vennligst kontakte den nasjonale Cloer-
importer i Deres land. P& var internettside
http://cloer.com finner De adresse og
telefonnummer, eller De kan se de en e-post til

service-no@cloer.de

Som bevis for at De har krav pa garantien ma
det fremvises den originale kjgpskvitteringen
pafert kjopsdatoen og forhandleradressen.
Uten denne kvitteringen utfgres reparasjonen
mot faktura og utend varsle pa forhdnd om
faktureringen.

Unntatt fra garantien er skader som kan
tilbakefores til

« feil bruk,

+ vanlig bruk eller slitasje,

« ytre pavirkning (f.eks. transportskader, stat, slag,
varmepavirkning, syrer e.l.),

* manglende avkalking, *

* eller uegnet tilbehear.

Garantien faller bort nar apparatet 27
* brukes profesjonelt,
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Principiella sakerhetsinstruktioner

* Denna apparat ar tankt for hushdllet och liknande
anvandningsomraden, som till exempel:

— for personal i koket i butiker, pa kontor och andra arbetsplatser;
— pa arbetsplatser inom jordbruket;

— av gaster pa hotell, motell och andra gastboenden;

— pa bed & breakfasts.

* Cloer apparat far endast repareras av en auktoriserad Cloer-
aterforsaljare eller av Cloer-kundservicen. Om apparat repareras pa €j
fackmassigt satt finns risk att den som anvander den skadas allvarligt.
Dessutom har du da inte langre nagon garanti.

* Anslutapparatendasttillkonventionellaeluttagihemmet.Kontrollera
alltid forst om natspanningen som star pa typskylten stammer
overens med natspanningen hemma.

* Apparat har en anslutningskabel typ ,Y*. Om den har tagit skada pa
nagot satt maste den bytas ut av en auktoriserad Cloer-aterforsaljare
eller av Cloer-kundservicen.

B - Draalltid ur stickkontakten ur eluttaget
— om apparat inte fungerar riktigt.
—om du inte anvander den en langre tid och.
— alltid innan du rengor apparat.

* Ta alltid tag i sjalva stickkontaten och inte i kabeln nar du drar ur
kabeln ur eluttaget.

* Se till att kabeln inte ar alltfor spand, annars finns risk att apparat
faller omkull.

- Se till att kabeln inte kommer i kontakt med vassa kanter.

* Anvand kabeln aldrig for att bara apparat och skydda den fér varme
(spisplattor / 6ppna lagor).

* Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat, om det sker
under 6vervakning eller om de vet hur maskinen anvands och forstar
vilka risker som kan uppsta.

* Rengoring och underhall bor inte utféras av barn, savida de inte ar 8
ar eller aldre och det sker under 6vervakning.

* Enheten och dess anslutningskabel maste hallas borta fran barn
under 8 ar.

* Ha barn alltid under uppsikt, sa att de inte kan borja leka med apparat.

* Apparaten kan anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental formaga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap
om det sker under 6vervakning eller om de fatt instruktioner hur
apparaten ska anvandas pa ett sakert satt och att de forstar riskerna
som kan uppsta.

* De inte anvander apparaten utomhus.

- Skydda apparat mot fukt (stankvatten / regn).

* Lat apparat alltid forst svalna helt innen du rengor eller staller undan den.

* Denna apparat ar inte avsedd att manovreras med tidur eller extern
timer.

,s * Doppa inte apparaten i vatten.
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Inledning

Arade kund,

| och med kopet av denna giffelautomat fran
Cloer har Du bestamt Dig for en kvalitetsprodukt,
som i frdaga om teknik och funktion motsvarar
den modernaste standarden. Innan Du anvénder
giffelautomaten for forsta gangen, ber vi Dig att
omsorgsfullt Idsa igenom bruksanvisningen.

Vi onskar Dig mycket gladje med Din nya
giffelautomat.

Uppstallning och anslutning

Ta bort alla forpackningsdelar och eventuella
paklistrade etiketter, men ej typskylten.

Stall upp Din giffelautomat pa ett torrt,
glidsakert och jamnt underlag.

CE markning

Enheten uppfyller kraven i
géllande EG-direktiv.
Inomhusbruk

Enheten ar avsedd att anvandas
endasti slutna.

Innan Du anvander Din
giffelautomat for forsta gangen
Lasuppmarksamtigenomdennabruksanvisning,
innan Du anvander Din giffelautomat for forsta
gangen.

Rengor bakytan med en fuktig trasa.

Smorj bakytorna med fett, innan Du anvander
apparaten for allra férsta gangen.

Sakerhetsinstruktioner for
giffelautomaten

Bakytorna och andra ytor blir
mycket heta. Undvik darfor att
komma at dem. Risk for branns-
kador!

Anvand inga vassa foremdl (t ex knivar,
metallgafflar)fératttauppgifflarnaurapparaten.
Det kan forstora nonstick-belaggningen.

Pa apparater med vita eller ljusa delar av
syntetmaterial eller hoéljen forekommer efter
kort anvandningstid en brunaktig missfargning.
Det beror pa bakangorna och kan tyvarr inte
undvikas.

VARNING!

=2 Dpraut stickproppen ur
B »- vdgguttaget efter anvdndning

och vid rengoring av produkten.

Anvisningar fér igangséttning och
anvandning
Satt in stickproppen i eluttaget.

OBS!

Apparaten blir het.
manuals search engine

Innan Du bakar gifflarna, maste apparaten
varmas upp. Med stiangd giffelautomat tar det
ca 6 minuter.

1. Ranjarn med ljud- och ljussignal (typ 281,
285)

Stall installningsknappen pa mittlaget (mellan 3 - 4).
Den roda kontrollampan tands.

Efter nagra minuter slocknar den roda
kontrollampan, den gréna kontrollampan tands
och du hor en ljudsignal

2. Ranjarn med ljussignal (typ 271)

Stall installningsknappen pd mittlaget (mellan
3-4).

Den réda kontrollampan tands.

Efter nagra minuter slocknar den réda kontrol-
lampan och den grona kontrollampan tands.

3. Ranjarn med kontrollampa (typ 261)

Stall installningsknappen pa mittlaget (mellan
3-4).

Den réda kontrollampan tands.

Efter nagra minuter slocknar den roda
kontrollampan.

4. Ranjarn utan termostat (typ 260)
Varm upp ranjarnet sd lange tills den roda
kontrollampan slocknar (ca 6 minuter).

Pafyllning av smet

Hall pa degen i mitten pa den undre halvan. Nar
du graddar ran ar det vitkigt att du beraknar
degmangden exakt (ca 1 struken msk). Se
till att ingen deg rinner ner i den tumbreda
kanten runtom. Om detta anda skulle handa, i
synnerhet nar du forsoker gradda ett ran forsta
gangen, sa behover du bara bryta bort det som
star 6ver pa det kalla ihoprullade ranet.

TIPS: For att du ska lyckas med med ranet ar
det viktigt att du trycker ihop ranjarnets bada
halvor ordentligt nar du har hafti degen. Genom
trycket fordelas och graddas degen snabbt och
jamnt.

Graddning

Med den stegl6st instdllbara bryningskontrollen
kan man stélla in bryningsgraden for gifflarna
enligt 6nskemal. Valj en l1ag instéllning (1 - 2) for
ljusa gifflar och en hogre installning (4 - 5) for
morka gifflar. Graddningstiden beror pa smeten,
ca 1,5 till 3 minuter.

1. Ranjarn med ljud- och ljussignal (281, 285)
Kort tid efter att du har fyllt i degen slocknar den
gréna kontrollampan. Den roda kontrollampan
tands.

Nar graddningen ar avslutad slocknar den réda
kontrollampan och den gréna kontrollampan
ténds igen.

En ljudsignal signaliserar: Ranet ar fardigt.

2. Ranjarn med ljussignal (typ 271)
Kort tid efter att du har fyllt i degen slocknar den
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gréna kontrollampan. Den réda kontrollampan
tands.

Nar graddningen ar avslutad slocknar den roda
kontrollampan och den gréna kontrollampan
tands igen.

Nu ar ranet fardigt.

3. Ranjarn med kontrollampa (typ 261)

Kort tid efter att du har fyllti degen slocknar den
roda kontrollampan tands.

Nar graddningen &r avslutad slocknar den réda
kontrollampan.

Nu ar ranet fardigt.

4. Ranjarn utan termostat (typ 260)

Stryk lite fett pa graddningsytorna innan du
haller pa degen. Detta ranjarn har inga belagda
ytor for battre slappeffekt. Anvand margarin
eller smor, ingen matolja.

Kontrollampan visar endast drifttillstandet.

Hos detta ranjdarn maste du titta pa klockan nar
du graddar ranet for att berdkna den optimala
graddningstiden.

Ta ur ranet direkt ndr det ar fardigt graddat med
hjélp av en tragaffel.

Ranet maste formas till en strut direkt efter
graddningen, alltsd medan det dnnu ar varmt.
Nar det har kallnat gar det inte langre att forma
det till en strut.

Tips: Anvand ett champagneglas som hjalp for
att forma ranet till en strut.

Rengoring

Dra alltid ur natkontakten, innan Du pabdérjar
rengoringen.

Torka av den fortfarande varma giffelautomaten
med hushallspapper.

Tips: Lagg tva sugkraftiga bitar hushallspapper
mellan bakytorna och fall ihop giffelautomaten.
Rengor darefter giffelautomaten med en fuktig
trasa men inte under rinnande vatten.

Anvand inga starka rengdringsmedel.

Tips

Skulle en giffel misslyckas nagon gang, kan det
bero pa manga olika saker. | den foljande delen
hittar Du nagra tips, som kan underlatta for Dig
vid giffelgraddningen.

Beroende pa en viss sammansattning i smeten
(t ex for manga notter, fruktbitar, fruktsyror eller
liknande) kan nonstick-verkan i beldaggningen
fd mindre effekt. D& maste man minska ner
andelen av dessa ingredienser.

Anvand endast mjol av god kvalitet.

Jamna gifflar grdddar Du, om alla ingredienser
har samma temperatur, och smeten blandas om
ordentligt. Anvand ljummet, smalt smor.

For att gifflarna ska forbli knapriga, bor Du inte
anvanda mjolk i smeten. Mjolk gor gifflarna
mjuka.

Smeten bor vara tjockflytande, men @nda kunna
hallas ur sleven. Fyll sd mycket smet i bakformen,
att den ar helt fylld. En liten sasslev ar ideal for
detta.
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Gifflar kan utan problem sparas i flera veckor,

om de ligger i en valtillsluten burk.

Fyllningar for sota gifflar:

- Glass, vispad gradde, smorkram, frukt

Fyllningar for pikanta gifflar:

— Sallader (kott- eller gronsakssallader), ost-
kram, sparris, fin kottstuvning

Problem / orsak / atgard

Eventuell Atgard
orsak

Problem

Gifflarna blir | Temperatur- | Stéll in regu-

for morka regulatorn latorn pa en
ar for hogt lagre tempe-
installd ratur

Gifflarna blir | Temperatur- | Stallin

for ljusa regulatorn regula-
ar for lagt torn pa en
installd hoégre tempe-
ratur
Smeten Det finns Smorj giffel-
fastnari majsmjol automaten
bakformen och mjolki da och
smeten da med fett
(smor eller
margarin,
inte olja)

Ingredienser- | Alla ingre-

na har olika dienser maste

temperatur ha samma
temperatur
(rumstempe-
ratur)

Du anvander | Anvand
olampligt fett | lamp-

i giffelauto- | ligt fett vid
maten graddningen
Smeten Du har fyllti | Hall mindre
svaller och for mycket smet i formen
rinnerutpa | smet
sidorna Fyll i smeten
Du har hédllt | iden bakre
smeteniden |[delenav
mellersta formen
eller den

framre delen
av bakformen

Miljovanlig avfallshantering

Vara apparater forpackas fore transporten
uteslutande i  miljovanligt  emballage.
Lamna kartonger och omslagspapper till
pappersinsamlingen och plastmaterial till
atervinningen.
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OBS!

Elektriska apparater far
inte kastas tillsammans
med hushallssopor.
— P
Elektriska apparater innehdller vardefulla
ramaterial. Limna ocksa Din gamla wokpanna
till en atervinningsstation, nar Du kasserar
den. Information om sophantering far Du fran
kommunférvaltningen pa Din hemort.

Kundservice

Skulle det hdanda ndagon gang, att Din Cloer-
apparat far en defekt, ber vi Dig ta kontakt med
Din aterforsaljare for Cloer-apparater eller med
Cloers egen kundtjanstavdelning.

Elektriska apparater fran Cloer uppfyller EU:s
aktuella direktiv och sakerhetsforeskrifter.

Garantivillkor

| egenskap av privat slutkonsument far Du
en begrdnsad tillverkningsgaranti fran
Cloer. Vid omsorgsfull hantering och noggrant
iakttagande av var bruksanvisning liksom
sakerhetsinstruktionerna forpliktar vi oss, att
kostnadsfritt reparera apparaten, sa langt det
ar frdga om material- eller tillverkningsfel. Vart
dtagande omfattar reparation resp ersdttning
av skadade komponenter. Utbytta delar blir
da foretaget Cloers egendom. Ytterligare
krav -, oavsett av vilket slag - i synnerhet sk
destandskrav ar uteslut-na. Denna garanti
reducerar inga rattigheter, som konsumenter i
fraga om forséljning av varor har enligt géllande
nationella lagar.

Garantitiden ar 2 ar och borjar samma datum,
som produkten for forsta gangen kops av en
slutkonsument. Vid senare vidareforsdljning,
reparationsatgarder eller byte av produkten blir
garantitiden varken forlangd eller borjar 16pa
fran borjan igen eller paverkas pa annat satt.

Denna garanti 6verlamnas fran Din fackhandlare
till Dig. For att komma i datnjutande av
garantidtgarder ber vi Dig ta kontakt direkt
med Din fackhandlare.

Vid frdgor angdende produkten ber vi Dig ta
kontakt med den nationella importdren av
Cloer-produkter i Ditt hemland. Pa var
internetsida http://cloer.com. Hittar Du var
adress och telefonnummer. | annat fall kan Du
skicka ett E-mail till

service-se@cloer.de

For att kunna gora gdllande garantikrav
maste inkoépskvittot med inkdpsdatum och
aterforsaljarens adress kunna visas uppioriginal.
Utan detta inkopskvitto utfors inga reparationer
utan kostnadspliktig forfragan.
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Undantagna fran denna garanti ar skador,
som kan harledas fran

felaktig anvandning,

naturlig nétning resp slitage,

yttre inverkan (t ex transportskador, stotar, slag,
varmepaverkan, syror eller liknande),

bristande avkalkning, *

eller olampliga tillbehor.

Garantin forlorar sin giltighet, om apparaten
anvands yrkesmassigt,

Oppnas eller andras utan behorighet,

eller vid reparationsforsok av icke, auktoriserade
personer.

Vi lamnar heller ingen garanti pa
forbrukningsmaterial.

*Vattenkokare / Kaffebryggare / Tebryggare
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Grundlzeggende sikkerhedsoplysninger

- Detteapparaterberegnettilatbrugesihusholdningen eller lignende,
som f.eks:

— i kokkenet til medarbejdere i forretninger, kontorer og andre
kommercielle omrader;

—ilandbrug;

— af kunderne i hoteller, moteller og andre bo-indretninger;

— i morgenmadspensioner.

* Fa kun el-apparater fra Cloer repareret hos autoriserede Cloer
forhandlere eller af Cloers egen serviceafdeling. Pa grund af
uautoriserede reparationer kan der opsta betydelige farer for
brugeren. Desuden bortfalder garantien.

* Apparatet ma kun benyttes i forbindelse med almindelige
stikkontakter. Kontroller, om den pa typeskiltet angivne netspaending
svarer til den lokale netspaending.

* Apparatet er forsynet med en tilslutningsledning af typen ,Y* Hvis
denneerbeskadiget, skal den skiftes af en autoriseret Cloer forhandler
eller af Cloers kundeservice, for at undga farer.

* Traek netstikket ud af stikkontakten,

m — hvis apparatet er defekt.
— hvis apparatet ikke benyttes i leengere tid.
— for al rengearing.

* Traek kun i stikket, aldrig i ledningen.

* Ledningen ma ikke strammes for meget, da der ellers er fare for, at
apparatet veelter.

* Ledningen ma ikke treekkes hen over skarpe kanter.

- Benytikke ledningen til at beere apparateti og beskyt den mod varme
(kogeplade / aben flamme).

- Dette apparat kan benyttes af barn fra 8 ar og opefter, hvis de er
under opsyn, eller hvis de er blevet instrueret i hvordan apparatet
kan bruges pa sikker vis og har forstaet hvilke farer der er forbundet
med det.

* Bruger-rengering og -vedligeholdelse bar ikke foretages af barn,
medmindre de er 8 ar eller derover og er under opsyn.

* Apparatet og dets netledning skal holdes borte fra bgrn under 8 ar.

* Barn skal vaere under opsyn, for at vaere sikker pa at de ikke leger
med apparatet.

* Apparatet kan betjenes af personer med reducerede psykiske,
sensoriske eller mentale evner, eller med manglende erfaring og/
eller viden, hvis de er under opsyn, eller hvis de er blevet instrueret
i hvordan apparatet kan bruges pa sikker vis og har forstaet hvilke
farer der er forbundet med det.

- lkke bruger apparatet udendars.

* Beskyt apparatet mod fugt (vandstaenk / regn).

* Lad apparatet kgle helt af, far du rengar det eller pakker det ned.

* Dette apparat er ikke konstrueret med henblik pa betjening via et

3 teend og sluk-ur eller en ekstern timer.

* Apparatet ma aldrig neddykkes i vand.
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Forord

Kaere kunde,

Med dit keb af et Cloer Vaffeljern har du
besluttet dig for et kvalitetsprodukt, som med
hensyn til teknik og funktionalitet opfylder den
nyeste udviklings standarder.

Laes denne betjeningsvejledning omhyggeligt,
og ger dig fortrolig med apparatet, inden du
bruger det forste gang.

Vi ensker dig god forngjelse med dit nye
vaffeljern.

Opstilling og tilslutning

Fjern al emballage og alle etiketter, men ikke
typeskiltet.

Opstil vaffeljernet pa et tert, skridsikkert og
plant underlag.

CE maerkning
Enheden opfylder kravene i de
geeldende EU direktiver
Indendgrsbrug

Enheden er udelukkende bereg
net til brug i lukkede rum

Inden den forste brug

Les denne brugsanvisning omhyggeligt
igennem, inden du bruger apparatet forste
gang.

Renger bagefladen med en fugtig klud.

Smor bagefladen ind inden den allerfarste brug.

Sikkerhedshenvisninger for
vaffeljernet

Bagefladerne savel som
overfladerne er meget varme.
Undga at rore ved dem. Fare for
at blive forbreendt!

Tag ikke vaflerne ud af apparatet med spidse
genstande (f.eks. knive, metalgafler). Det kan
gdelaegge slip-let belzegningen.

Ved apparater med hvide eller lyse kunststof-
dele eller huse sker der efter kort brugstid
en brunlig indfarvning. Det fremkaldes af de
dampe, der opstar ved bagningen og kan ikke
undgas.

—> | FORSIGTIG! Traek stikket efter
B 3@ brug og for enhver form for
renggring af enheden.

Ibrugtagning og anvisninger
vedrgrende brugen
Seet stikket i stikkontakten.

PAS PA!
Apparatet bliver varmt.

Apparatet skal varmes op, inden du bager vafler.
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Det varer ca. 6 minutter ved lukket apparat.

1. Apparater med lydsignal og signallamper
(type 281, 285)

Vaelg den midterste termostatindstilling
(mellem 3 og 4).

Den rgde kontrollampe lyser.

Efter f& minutter gar den rede kontrollampe ud
og den grenne lyser. Der lyder et signal.

2. Apparater med signallamper (type 271)
Vaelg den midterste termostatindstilling
(mellem 3 og 4).

Den rede kontrollampe lyser.

Efter f& minutter gar den rede kontrollampe ud
og den grgnne lyser.

3. Apparat med kontrollampe (type 261)
Velg den midterste termostatindstilling
(mellem 3 og 4).

Den rgde kontrollampe lyser.

Efter fa minutter gar den rede kontrollampe ud.

4. Apparat uden justerbar termostat ( 260)
Opvarm apparatet indtil den rgde kontrollampe
gar ud (ca. 6 minutter).

Ifyldning af dejen

Fyld dej pd i midten af den nederste bageform.
Nar man bager vafler er det vigtigt, at man
finder den ngjagtige maengde dej (ca. 1 str.
spsk.). Der ma helst ikke lgbe dej op pa den
tommelfingerbredde kant. Hvis det alligevel
skulle ske, iseer under de forste bageforsgg, kan
den overskydende dej let braekkes af de rullede,
afkelede vafler.
ETTIP:Foratvaflerneskalblivegodeerdetvigtigt,
at du lukker apparatet og trykker handtagene
godt sammen, ndr dejen er fyldt i. Trykket ger,
at dejen fordeles og bruner hurtigt og jeevnt.

Bagning

Du kan indstille vaflernes bruningsgrad
efter gnske med den trinlgst indstillelige
bruningsregulator. Vaelg en mindre indstilling
af regulatoren (1 - 2) for lyse vafler, en hgjere
indstilling (4 - 5) for merke vafler. Bagetiden
udger afhaengigt af dejen ca. 1,5 til 3 minutter.

1. Apparat med lydsignal og signallamper
(type 281, 285)

Kort efter pafyldning af dejen gar den grgnne
kontrollampe ud. Den rgde kontrollampe lyser.
Nar bagningen er faerdig, gdr den rgde
kontrollampe ud, og den grenne lyser igen.

Nar der lyder et bip betyder det at: Vaflen er
feerdig.

2. Apparat med signallamper (type 271)

Kort efter pafyldning af dejen gar den grgnne
kontrollampe ud. Den rgde kontrollampe lyser.
Nar bagningen er faerdig, gdr den rgde
kontrollampe ud, og den grenne lyser igen.
Vaflen er feerdig.
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3. Apparat med kontrollampe (type 261)

Kort efter pafyldning af dejen den rode
kontrollampe lyser.

Nar bagningen er faerdig, gar den rode
kontrollampe ud.

Vaflen er faerdig.

4. Apparat uden justerbar termostat (type
260)

For du bager, skal du altid smare bagefladerne,
da dette vaffeljern ingen slip-let belaegning har.
Brug margarine eller smer, ikke olie.
Kontrollampen viser kun, hvor langt bagningen er.
Du skal finde og indstille bagetiden for den
gnskede bruningsgrad med et ur.

Tag vaflen ud af vaffeljernet, lige sa snart den er
feerdig. Brug en traegaffel til det.

Vaflerne skal straks rulles sammen, mens de
stadigvaek er varme.

Nar de er kolde, kan de ikke leengere rulles
sammen.

Tip: Du kan bruge et champagneglas til at rulle
vaflerne med.

Renggring

Treek altid stikket ud af stikkontakten inden
rengaring.

Renger det endnu varme apparat med et stykke
kokkenrulle.

Tip: Leeg to stykker sugende kokkenrulle mellem
bagefladerne, og luk apparatet.

Renger til sidst apparatet med en fugtig klud,
dog aldrig under rindende vand.

Brug ikke steerke renggringsmidler.

Tips

Hvis en vaffel en enkelt gang skulle mislykkes, sa
kan der vaere mange grunde til det. | fglgende
afsnit finder du nogle tips, som kan ggre det
lettere at bage vafler.

Ved en bestemt dejsammensatning (f.eks. for

mange ngdder, frugter, frugtsyrer og lign.) kan

slip-let-belzegningens virkning aftage. Saet

andelen af sddanne bestanddele ned.

Brug kun farsteklasses mel.

Du far ensartede vafler, hvis alle ingredienser har

samme temperatur, og dejen er rgrt grundigt

sammen. Brug lunkent, smeltet smar.

Brug ikke maelk, hvis vaflerne skal vazere

knasende. Brug ikke malk, hvis vaflerne skal

veere knasende.

Dejen skal veere tyktflydende, men alligevel flyde

let fra skeen. Fyld sa meget dej i, at bageformen

er helt fyldt. Fyld sa meget dej i, at bageformen

er helt fyldt.

Vafler kan uden videre opbevares nogle uger i

en godt lukket dase.

Fyldninger til sede vafler:

- Flgdeis, fladeskum, smgrcreme, frugter

Fyldninger til pikante vafler:

- Salater (kad- eller grantsagssalat), smareost,
asparges, fin ragout
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Problem / arsag / afhjzelpning

Problem Eventuel Afhjeelpning
arsag
Vafler bliver | Temperatur- | Indstil
for merke regulatoren | tempe-ratur-
er indstillet regulatoren
for hojt lavere
Vafler bliver | Temperatur- | Indstil
for lyse regulatoren | temperatur-
er indstillet regulatoren
for lavt hgjere
Dej kleeber Anvendelse | Smer af og
fast til bage- | af Monda- til apparatet
formen min og maelk | (smer eller
margarine,
ingen olie)
Ingredienser | Alle ingre-
har forskel- dienser skal
lige tempe- | have samme
raturer temperatur
(rumtempe-
ratur)
Anvendelse | Anvend
af uegnet egnede
bagefedtstof | fedtstoffer til
bagning
Dej lgber ud | Der ifyldes Ifyld mindre
over siderne | for megetdej | dej
Dejen blev Ifyld dejen i
ifyldti midten | den bageste
elleriden del af bage-
forreste del fladen
af bagefladen

Miljevenlig bortskaffelse

Vi anvender

udelukkende

miljevenlig
emballage til vores apparater i forbindelse
med transport. Karton og papir ber afleveres
til et returpapirfirma, og plastemballage ber
afleveres pa en genbrugsstation.

VIGTIGT!

Elapparater ma ikke smides
ud med almindeligt

pr— husholdningsaffald.
Elapparater indeholder veerdifulde rastoffer.
Gamle apparater skal afleveres pad den
kommunale genbrugsstation. Kontakt
kommunen for at fa neermere oplysninger.

Kundeservice

Hvis det sker, at dit Cloer-apparat far en fejl eller
en skade, sa kontakt din Cloer-forhandler eller
Cloer’s kundeservice.

Elapparater fra Cloer opfylder gzeldende EF-
direktiver og sikkerhedsforskrifter.
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Garantibetingelser

Cloer yder dig som privat slutforbruger en
begraenset producentgaranti. Hvis produktet
behandles omhyggeligt, og brugsanvisningen
og sikkerhedsanvisningerne  over-holdes,
forpligter vi os til at udbedre produktet uden
beregning, for sa vidt der er tale om materiale-
eller fremstillingsfejl. Udbedring sker gennem
reparation eller udskiftning af de beskadigede
komponenter. Udskiftede dele er Cloers
ejendom. Yderligerekrav, uanset af hvilken type,
i seerdeleshed erstatningskrav er udelukket.
Denne garanti forringer ingen rettigheder, som
forbrugere har i forbinde se med salg af varer i
henhold til de til en ver tid geeldende nationale
love.

Garantien lgber i 2 ar og begynder at lgbe den
dag, produktet blev kgbt af en slutforbruger
forste gang. Garantiperioden hverken forleenges
eller begynder forfra eller pdvirkes pd anden
made ved et senere videresalg, som felge af
reparation eller som fglge af udskiftning af
produktet.

Denne garanti udleveres til dig af din forhandler.
For at ggre brug af garantien skal du henvende
dig direkte til din forhandler. Hvis du har
sporgsmal til produktet, skal du henvende dig
til Cloer-importgren i dit land. Pa vores websted
pa adressen http://cloer.com finder du adresse
og telefonnummer. Du kan ogsa sende os en
e-mail

service-dk@cloer.de

For at dokumentere garantikravet skal der
altid fremlaegges et kebsbevis med kgbsdato
og forhandleradresse i original. Uden dette
keobsbevis foretages reparationen uden videre
efter beregning.

Undtaget fra garantien er skader, som skyldes

« ukorrekt brug,

 naturligt slid,

+ udvendige pavirkninger (f.eks. transportskader,
sted, slag, varmepavirkning, syrer m.m),

+ manglende afkalkning, *

« eller uegnet tilbeheor.

Garantien bortfalder, hvis produktet

« er blevet anvendt erhvervsmaessigt,

« er blevet dbnet uautoriseret, sendret

« eller forsagt repareret uautoriseret.
Forbrugsmaterialer er heller ikke omfattet af
garantien.

*Vandkoger / Kaffemaskine / Temaskine
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Indicazioni di sicurezza fondamentali

Questo apparecchio e destinato esclusivamente ad essere utilizzato
in casa e per applicazioni simili, come per esempio:

- nelle cucine per i coIIaboratorl negozi e uffici,

- nelle proprieta agricole,

- dai clienti negli alberghi, motel e altre strutture residenziali oppure
- bed and breakfast.

Fate eseqguire le riparazioni degli apparecchi Cloer soltanto da
rivenditori specializzati Cloer o dal servizio assistenza clientela Cloer.
Attraverso riparazioni non appropriate possono sorgere pericoli
rilevanti per l'utilizzatore. Inoltre si estingue il diritto di garanzia.
Fate funzionare l'apparecchio solo nelle prese di normale uso
domestico. Controllate se la tensione di rete riportata sulla targhetta
corrisponde alla Vostra rete elettrica.

Lapparecchio e provvisto di un cavo di collegamento del tipo
d'applicazione,Y”. Se questo e danneggiato, allora, per evitare pericoli,
deve essere sostituito attraverso un rivenditore speC|aI|zzato Cloer o
dal servizio assistenza clientela della fabbrica Cloer.

Stacchi la spina dalla presa,

— se emerge un guasto.

— se |I'apparecchio non viene usato per lungo tempo.

— prima di ogni pulizia.

Tirate per favore solo dalla spina, mai dal cavo.

Non tendete troppo il cavo dalimentazione, altrimenti si corre il
pericolo che I'apparecchio si capovolga.

Non tirate il cavo conduttore su angoli acuminati.

Non utilizzate il cavo conduttore per il trasporto e proteggetelo dal
calore (piastra del focolare / fiamma aperta).

Questo apparecchio puo essere usato dai bambini maggiori di 8 anni
se sono sotto la vigilanza di adulti, oppure se sono istruiti sull'uso
sicuro dell’'apparecchio e hanno compreso i pericoli che potrebbero
risultare dal suo utilizzo.

Lapuliziaelamanutenzioneda partedichiutilizzaquestoapparecchio
non devono essere effettuate dai bambini, solo nel caso in cui questi
abbiano piu di 8 anni e siano sorvegliati.

L'apparecchio e i cavi per l'allacciamento devono essere tenuti
lontano dalla portata dei bambini sotto gli 8 anni.

| bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non si mettano
a giocare con l'apparecchio.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con capacita fisiche,
sensorialiomentaliridotte,o che non hanno esperienzae/o conoscenza
dell'apparecchio, se sono sorvegliati oppure hanno compresoi pericoli
che potrebbero risultare dall’utilizzo dell'apparecchio.

Non utilizzate I'apparecchio all"aperto.

Proteggete il Vostro apparecchio dall'umidita (spruzzi d'acqua / pioggia).
Fate raffreddare I'apparecchio, prima di pulirlo o di conservarlo.
Questo apparecchio non e destinato ad essere comandato attraverso
un orologio temporizzatore o un timer esterno.

Non immergere mai I'apparecchio in acqua.
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Prefazione

Gentilissima Cliente, gentilissimo Cliente,
Con l'acquisto della macchina automatica per
cornetti Cloer, Lei ha scelto un prodotto di
qualita corrispondente al pit moderno standard
di produzione per quanto riguarda tecnologia e
funzionalita. Prima del primo utilizzo conosca
bene l'apparecchio e legga attentamente il
manuale delle istruzioni.

Le auguriamo molta soddisfazione con la Sua
nuova macchina automatica per cornetti.

Disposizione e collegamento
Rimuova tutte le parti dellimballo ed
eventualmente gli adesivi, ma non la targhetta.
Metta la macchina automatica per cornetti su
una superficie asciutta, piana ed anti-scivolo.

Segnatura CE
L'apparecchio corrisponde alle
esigenze delle giuste norme EG
Uso interno

L'apparecchio é destinato esclusi
vamente per l'uso interno.

Prima del primo utilizzo

Prima del primo utilizzo legga con attenzione
questo manuale.

Pulisca la superficie di cottura con un panno
umido.

Ingrassi la superficie di cottura prima del
primissimo utilizzo.

Indicazioni di sicurezza per la
macchina automatica per cornetti

Le superfici di cottura
nonché le altre superfici sono
molto calde. Eviti di toccarle.
Pericolo di ustione.

Non togliere i cornetti dall’apparecchio con
oggetti appuntiti (ad es. coltelli, forchette di
metallo). Potrebbero distruggere il rivestimento
anti-aderente.

Nel caso di apparecchi con parti plastiche o
custodiebiancheochiareilcoloresiscuriscedopo
un breve periodo di utilizzo. Questo ha luogo
a causa dei vapori di cottura e non si puo evitare.

ATTENZIONE!
—>  Staccarela spina prima di pulire
B I"apparecchio e anche quando
non é in utilizzo!

Messa in funzione ed istruzioni di
utilizzo
Inserisca la spina nella presa.

ATTENZIONE!

L'apparecchio si riscalda.
manuals search engine

Prima dicuocereicornetti & necessarioriscaldare
I'apparecchio.

Con l'apparecchio chiuso questo dura ca. 6
minuti.

1. Macchina con segnale acustico e lampada
di segnalazione per cottura (tipo 281, 285)
Scegliete la regolazione media (tra 3 e 4).

La spia luminosa di controllo si accende.

Dopo pochi minuti si spegne la spia luminosa di
controllo rossa, e la spia luminosa di controllo
verde si accende. Risuona un segnale acustico.

2. Macchina con lampada di segnalazione
per cottura (tipo 271)

Scegliete la regolazione media (tra 3 e 4).

La spia luminosa di controllo rossa si accende.
Dopo pochi minuti la spia luminosa di controllo
rossa si spegne, e la spia luminosa di controllo
verde si accende.

3. Macchina con spia luminosa di controllo
(tipo 261)

Scegliete la regolazione media (tra 3 e 4).

La spia luminosa di controllo rossa si accende.
Dopo pochi minuti la spia luminosa di controllo
rossa si spegne.

4. Apparecchio senza regolatore di tempera-
tura (tipo 260)

Riscaldare la macchina fino a quando la spia
luminosa di controllo rossa si spegne (circa 6
minuti).

Riempire con impasto

Mettete la pasta al centro dello stampo inferiore.
Nel cuocere i cornetti & importante che calcolate
I'esatta quantita di pasta (circa 1cucchiaio raso).
Sull'orlo del troppopieno della larghezza di un
pollice non deve fluire possibilmente pasta. Se,
nonostante cio, una volta Vi dovesse succedere,
in particolar modo nei primitentativi di cuocere,
la pasta superflua si puo cosifacilmente rompere
dal cornetto arrotolato e raffreddato.
CONSIGLIO: Per la riuscita dei Vostri cornetti e
importante che dopo il iempimento della pasta
chiudiate la macchina e serrate saldamente i
manici. Attraverso la pressione, la pasta viene
suddivisa rapidamente e uniformemente, e
rosolata.

Cuocere

Con il regolatore di doratura a regolazione
continua puo impostare il grado di doratura dei
cornetti a piacere. Selezioni per cornetti chiari
un'impostazione piu bassa (1 - 2), per cornetti
scuri una alta (4 - 5). Il tempo di cottura va da ca.
1,5 a 3 minuti a seconda della impasto.

1. Macchina con segnale acustico e lampada
di segnalazione per cottura (tipo 281, 285)
Dopoil riempimento della pasta si spegne la spia
luminosa di controllo verde. La spia luminosa di
controllo rossa si accende.
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Alla fine del processo di cottura si spegne la spia
luminosa di controllo rossa, e la spia luminosa di
controllo verde si accende di nuovo.

Il pigolio segnala: il cornetto & pronto.

2. Macchina con lampada di segnalazione
per cottura (tipo 271)

Subito dopo il riempimento della pasta si
spegne la spia luminosa di controllo verde. La
spia luminosa di controllo rossa si accende.

Al termine del processo di cottura si spegne
la spia luminosa di controllo rossa, e la spia
luminosa di controllo verde si accende di
nuovo.

Il cornetto é pronto.

3. Macchina con spia luminosa di controllo
(tipo 261)

Subito dopo il riempimento della pasta sispegne
la spia luminosa di controllo rossa si accende.
Al termine del processo di cottura si spegne la
spia luminosa di controllo rossa.

Il cornetto & pronto.

4, Macchina senza regolatore di temperatura
(tipo 260)

Ungete, prima di ogni processo di cottura, le
superficidi cottura, poiché questa macchinanon
ha antiaderenza. Per ungere usate margarina o
burro, niente olio.

La spia luminosa di controllo indica soltanto lo
stato di funzionamento.

Con questa macchina dovete calcolare con
I'aiuto di un orologio il tempo di cottura per il
grado di rosolatura.

Prendete per favore il cornetto dalla macchina
immediatamente al termine del processo di
cottura. Usate per questo una forchetta di
legno.

| cornetti devono essere arrotolati, ancora caldi,
subito dopo che sono stati usciti fuori.

Appena si sono raffreddati non si possono piu
arrotolare.

Consiglio: Per arrotolare i cornetti potete usare
un calice da spumante.

Pulizia

Prima della pulizia stacchi la spina.

Pulisca l'apparecchio ancora caldo con un
panno di carta.

Consiglio: Metta due panni da cucina
assorbenti tra le superfici di cottura e chiuda
I'apparecchio.

Pulisca poi la piastra con un panno umido, ma
mai sotto acqua corrente.

Non utilizzi detergenti aggressivi.

Consigli

Seil cornetto non dovesse venire bene, possono
essercivarie ragioni. Nel paragrafo seguente puo
trovare alcuni consigli che Le possono facilitare
la cottura di cornetti.

Conunadeterminatacomposizione dell'impasto
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(ad es. troppe noci, frutti, acidi di frutta o altro)
I'effetto anti-aderente del rivestimento puo
diminuire. Ridurre quindi la percentuale di
questi ingredienti.

Utilizzi solo farina di qualita.

Puo cuocere cornetti uniformi se tutti gli
ingredienti hanno la stessa temperatura e
I'impasto viene mescolato bene. Utilizzi burro
tiepido, sciolto.

Perché i cornetti rimangano fragranti, non
utilizzi latte. Il latte rende i cornetti morbidi.
Limpasto dovrebbe essere denso ma dovrebbe
anche poter scorrere bene dal cucchiaio. Metta
tanto impasto quanto ne serve per riempire
completamente la forma. Lideale per questo &
un piccolo cucchiaio da salsiera.

| cornetti si possono conservare senza problemi
per alcune settimane se li chiude bene in un
barattolo o una pentola.

Ripieni per cornetti e crepe dolci:

- crema di gelato, panna, crema di burro, frutti
Ripieni per cornetti e crepe piccanti:

— insalate (di carne o di verdura), crema di

formaggio, asparagi, ragu fine

Problema / Causa/ Soluzione

Problema Eventuale Soluzione
causa
| cornetti Termostato Abbassare
diventano regolato laregolazione
troppo scuri | troppo alto del
termostato
| cornetti Termostato Aumentare la
diventano regolato regolazione
troppo chiari | troppo basso | del termostato
Limpastosi | Utilizzo di Ingrassare
attacca alla Mondamin I'apparecchio
forma (fecola) e ogni tanto
latte (burro o
margarina,
non
utilizzare olio)
Gli Tutti gli
ingredienti ingredienti
hanno devono avere
diverse la stessa
temperature | temperatura
(temperatura
ambiente)
Utilizzo di Utilizzare
grasso per grassi di
cotturanon | cottura adatti
adeguato
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Problema Eventuale Soluzione
causa
Limpasto Troppo Aggiungere
fuoriesce impasto meno impasto
dai lati
Limpasto Riempire con
e stato impasto la
aggiunto parte
in centro o posteriore
nella parte della
anteriore superficie
della di cottura
superficie di
cottura

Smaltimento ecologico

| nostri apparecchi hanno per il trasporto solo
imballi ecologici. Porti i cartoni e la carta in un
centro di raccolta per la carta, gli imballi plastici
nella spazzatura di valore.

ATTENZIONE!

Non gettare gli elettroutensili

nella spazzatura domestica.
I
Gli elettroutensili contengono materie prime
di valore. Porti 'apparecchio che non funziona
piu ad un centro di raccolta per il riciclaggio
riconosciuto. Pud trovare informazioni sulle
possibilita di smaltimento presso il Suo Comune.

Assistenza clienti

Se il Suo apparecchio Cloer dovesse avere
un problema, si rivolga al Suo rivenditore
autorizzato o ad un servizio clienti aziendale
Cloer.

Gli elettroutensili Cloer corrispondono alle
attuali Direttive EG ed alle attuali prescrizioni di
sicurezza.

Condizioni di garanzia

Cloer Le garantisce, in quanto cliente finale
privato, una garanzia del fabbricante
limitata. In caso di trattamento accurato ed
osservanza del manuale delle istruzioni, nonché
delle istruzioni di sicurezza ci impegniamo a
riparare l'apparecchi gratuitamente se si tratta
di difetti del materiale o di fabbricazione. La
riparazione ha luogo tramite riparazione o
sostituzione dei componenti difettosi. Le parti
sostituite diventano proprieta della ditta Cloer.
Si escludono ulteriori pretese, di qualsiasi tipo,
in particolare diritti al risarcimento per danni.

Questa garanzia non influisce su diritti del
consumatore secondo le leggi nazionali in
vigore per quanto riguarda la vendita di merci.

La durata della garanzia & di 2 anni e comincia
con la data in cui il prodotto e stato acquistato
per la prima volta dal cliente finale. La durata
della garanzia non viene prolungata da una
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successivarivendita,dariparazioneosostituzione
del prodotto, né comincia di nuovo o é
influenzata in altro modo.

Questa Garanzia Le viene data dal Suo
rivenditore. Per utilizzare i servizi di garanzia,
si rivolga direttamente al Suo rivenditore.

Per domande sul Suo prodotto si rivolga
allimportatore Cloer nazionale nel Suo paese.
Sul nostro sito internet http://cloer.com puod
trovare indirizzo e numero di telefono o mandi
una mail a

service-it@cloer.de

Come prova della garanzia si deve presentare
uno scontrino originale con data d’acquisto
e timbro del rivenditore. Senza questo scontri-
no la riparazione o la richiesta di chiarimento
non e gratuita.

Sono esclusi dalla garanzia danni riconducibili a
utilizzo non conforme

consumo o usura naturali,

influssi esterni (ad es. danni per il trasporto, urti,
colpi, effetti del calore, acidi o altro),
decalcificazione insufficiente, *

0 accessori non adatti.

La Garanzia decade se l'apparecchio

e utilizzato per scopi commerciali,

€ aperto o modificato senza autorizzazione

0 se viene eseguito un tentativo di riparazione
non autorizzato.

Si escludono garanzie per i componenti di
consumo.

* Bollitore / Macchinetta automatica per caffé /
Macchinetta automatica per the
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Indicaciones fundamentales de seguridad

- Este aparato esta destinado a un uso doméstico y aplicaciones
similares, como por ejemplo:

* — en cocinas para empleados en tiendas, oficinas y otros ambitos
profesionales;

— en propiedades agricolas;
— pare clientes en hoteles, moteles y otras viviendas;
— en pensiones en las que se sirve desayuno.

- Las reparaciones de los aparatos electricos de Cloer deben ser
efectuadas solamente por comerciantes especializados autorizados o
por el servicio técnico de la fabrica Cloer. Reparaciones inadecuadas
pueden ocasionar peligros considerables para el usuario, teniendo

+ ademas por consecuencia la caducidad de la garantia.

Enchufe el aparato solamente en las cajas de enchufe usuales en las casas.
Controle si la tension de alimentacion indicada sobre la placa indicadora
de tipo corresponde con la tension de alimentacion de su red eléctrica.

El aparato esta equipado con una linea de alimentacion de tipo de

* montaje,Y" En caso de que esta linea de alimentacion esté danada, debe
ser reemplazada usando los servicios de un comerciante especializado
autorizado de Cloer o por el servicio técnico de Cloer, para evitar peligros.
Desenchufe el aparato sacandolo de la caja de enchufe:

* —sisurge una perturbacion.

* —sino seva a usar el aparato durante largo tiempo.

 —antes de cada aseo.

Para desenchufar estire por favor el enchufe siempre sujetandolo.

* Nunca estire el cable de alimentacion.

H No se debe tensar demasiado fuerte el cable de alimentacién, porque

existe el peligro de que el aparato se vuelque.

» Tenga cuidado que el cable de alimentacion no se frote contra bordes vivos.
No use el cable de alimentacién para portar el aparato y protéjalo

- contra el calor (placa eléctrica / llama libre).

Este dispositivo puede ser utilizado por nifios de 8 afos 0 mas, si
es bajo supervision o han sido instruidos sobre el uso seguro del
dispositivo y entienden los riesgos resultantes.

La limpieza y mantenimiento por parte del usuario no deben

* realizarlas los nifnos, a menos que tengan mas de 8 anos de edad y

* estén bajo supervision.

- El dispositivo y el cable de conexion deben mantenerse alejados de
los ninos menores de 8 anos.

* Los ninos deben ser vigilados para asegurarse que no jueguen con el
aparato.

* Los dispositivos pueden ser utilizados por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con falta de experiencia
y/0 conocimientos si es bajo supervision o han sido instruidas sobre
el uso seguro del dispositivo y entienden los riesgos resultantes.

No utilice el aparato al aire libre.
Proteja su aparato contra la humedad (salpicaduras / lluvia).
Deje que el aparato se enfrie completamente antes de asearlo o de
Euardarlo.

ste aparato no esta previsto para ser operado por reloj temporizador
o un temporizador externo.
No sumerja el aparato en agua ni en otros liquidos.
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Prefacio

Muy estimados clientes,

con la compra del preparador automatico
de cruasanes Cloer, Ud. se ha decidido por
un producto de calidad que responde al
mas moderno estandar de desarrollo de la
técnica y de funcionalidad. Por favor, antes
del primer uso familiaricese con el artefacto
y lea cuidadosamente las instrucciones de
uso. Le deseamos mucho placer con su nuevo
preparador automatico de cruasanes.

Instalacion y conexion

Quite todas las partes del embalaje y eventuales
rétulos, pero no la placa de caracteristicas.
Coloque el preparador automatico de cruasanes
sobre una base seca, antideslizante y plana.

Marca CE

El dispositivo cumple con los
requisitos de las directivas
comunitarias aplicables.

Uso areas confinadas

El dispositivo esta destinado sélo
para el uso en areas confinadas.

Antes del primer uso

Por favor, antes del primer uso lea atentamente
estas instrucciones.

Limpie la superficie de horneado con un pafo
huimedo.

Unte la superficie de horneado con manteca
antes del primer uso.

Instrucciones de seguridad para
el preparador automatico de
cruasanes

Las superficies de horneado y las
demas superficies estan muy
calientes. Por favor evite un
contacto. Peligro de quemaduras.

Por favor, no extraer los cruasanes del artefacto
con un objeto puntiagudo (p. ej. cuchillo,
tenedor de metal). Esto puede destruir el
recubrimiento antiadherente.

En artefactos con piezas o carcasas plasticas
blancas o claras se produce una coloracién
marrén después de un breve periodo de uso.
Esto es producido por los vahos de horneado
generados y no puede ser evitado.

iATENCION!
=2  Desconecte el enchufe antes de
B »- limpiar el utensilio y también
cuando no esta en uso!

Puesta en funcionamiento e

;ATENCION!
El artefacto se calienta.

Antes de poder comenzar a hornear barquillos,
Ud. debe precalentar la plancha.

1. Aparatos con seifal acustica y lamparas
piloto (tipo 281, 285)

Ajuste el regulador en posicién mediana (entre
3y4).

La ldmpara roja de control se enciende.
Después de pocos minutos se apaga la ldmpara
roja de control y se enciende la ldmpara verde
de control. Suena una sefal acustica.

2. Aparatos con lamparas piloto (tipo 271)
Ajuste el regulador en posicién mediana (entre
3y4).

La ldmpara roja de control se enciende.
Después de pocos minutos se apaga la ldmpara
roja de control y se enciende la ldmpara verde
de control.

3. Aparato con lampara de control (tipo 261)
Ajuste el regulador en posicién mediana (entre
3y4).

La ldmpara roja de control se enciende.
Después de pocos minutos se apaga la lampara
roja de control.

4. Aparato sin regulador de temperatura
(tipo 260)

Haga calentar el aparato hasta que se apague la
[dmpara roja de control (aprox. 6 minutos).

Vertido de la masa

Llene la masa en el medio del molde de horno
inferior. Para hornear cuernecillos es importante
que calcule la cantidad exacta de masa (aprox.
1 cuchara rasa). Tenga cuidado que no chorreé
masa en el borde de desbordamiento, que tiene
el ancho de un pulgar. Sin embargo, si esto le
pasara, especialmente en los primeros intentos
de hornear, Ud. puede facilmente romper la
masa excedente de los cuernecillos enrollados
y enfriados.

CONSEJO: Para que sus cuernecillos le salgan
bien es importante que cierre el aparato
después de haber llenado la masa y que apriete
fuertemente los mangos uno contra otro. La
presién hace que la masa se reparta y se dore
rapidamente y de manera uniforme.

Hornear

Ud. puede ajustar a discrecion el grado de
dorado de los cruasanes con el regulador
sin escalonamientos. Para cruasanes claros
seleccione un ajuste bajo del regulador (1 -
2), para cruasanes oscuros uno alto (4 - 5).
El tiempo de horneado es de aprox. 1,5 a 3
minutos, dependiendo de la masa.

instrucciones de uso 41
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1. Aparato con seiial acustica y lamparas
piloto (tipo 281, 285)

Poco después de llenar la masa se apaga la
ldmpara verde de control. La ldampara roja de
control se enciende.

Después de terminar el procedimiento de
coccion se apaga la ldmpara roja de control y se
enciende de nuevo la lampara verde de control.
Elsonido pioadviertequeel cuernecilloestalisto.

2. Aparato con lamparas piloto (tipo 271)
Poco después de llenar la masa se apaga la
l[dmpara roja de control se enciende.

Después de terminar el procedimiento de
coccion se apaga la ldmpara roja de control y se
enciende de nuevo la lampara verde de control.
El cuernecillo esta listo.

3. Aparato con lampara de control (tipo 261)
Poco después de llenar la masa se apaga la
l[dmpara verde de control. La ldmpara roja de
control se enciende.

Después de terminar el procedimiento de
coccion se apaga la ldmpara roja de control.

El cuernecillo esta listo.

4. Aparato sin regulador de temperatura
(tipo 260)

Antes de cada procedimiento de coccion debe
Ud.engrasarlas superficies de coccién, dado que
este aparato no dispone de un revestimiento
antiadherente. Para engrasar utilice margarina o
mantequilla, pero no aceite.

La [dmpara de control muestra solamente el
estado de funcionamiento.

Con este aparato debe Ud. calcular con ayuda
de un reloj el tiempo de coccidn necesario para
alcanzar el grado de dorado deseado.

Por favor retire el cuernecillo del aparato
directamente después de terminar el
procedimiento de coccion. Utilice para esto un
tenedor de madera.

Después de sacar los cuernecillos, se los debe
enrollar inmediatamente, estando todavia muy
calientes.

Cuando se enfrian ya no se dejan enrollar.
Consejo: Para enrollar los cuernecillos se puede
usar una copa de champana.

Limpieza

Por favor, antes de la limpieza desenchufe la
clavija del tomacorriente.

Limpie el aparato aun caliente con un pafio de
papel.

Consejo: Coloque dos paios absorbentes de
papel crepé de cocina entre las superficies de
horneado y cierre el aparato.

Finalmente limpie la plancha de cruasanes
con un pafo humedo, pero jamas bajo agua
corriente.

No use agentes limpiadores agresivos.

Consejos
Si alguna vez un cruasan no saliese bien, ello
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puede deberse a muchas causas. En la siguiente
seccion Ud. encontrara algunos consejos, que le
pueden facilitar el horneado de cruasanes.

Debido a una composicién determinada de la

masa (p.ej. demasiadas nueces, frutas, acidos

de frutas o similares) puede disminuir el efecto

antiadherente del recubrimiento. Por favor,

reduzca en este caso la cantidad de estos

componentes.

Use solamente harina de buena calidad.

Ud. horneara cruasanes uniformes, si todos

los ingredientes tienen la misma temperatura

y la masa es cuidadosamente batida. Emplee

mantequilla tibia, derretida.

Para que los cruasanes queden crujientes, por

favor no emplee leche. La leche ablanda los

cruasanes.

La masa debiera ser espesa, pero todavia fluir

bien de la cuchara. Vierta tanta masa hasta que

el molde de horneado esté completamente

lleno. Para ello es ideal una pequefia cuchara

para salsas.

Cruasanes se dejan guardar sin problemas

durante algunas semanas si los coloca en una

lata o en una olla bien cerradas.

Rellenos para cruasanes dulces:

- Crema helada, nata batida, crema de
mantequilla, frutas

Rellenos para cruasanes picantes:

— Ensaladas (de carne o de hortalizas), crema de
queso, esparragos, ragout fin

Problema / Causa / Remedio

Problema Posible cause | Remedio
Los cruasanes | Ajuste Bajar el
salen demasiado ajuste del
demasiado alto del regulador de
oscuros reqgulador de |temperatura
temperatura
Los cruasanes | Ajuste Elevar el
salen demasiado ajuste del
demasiado bajo del regulador de
claros regulador de |temperatura
temperatura
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Problema Posible cause | Remedio
Masa queda | Empleo de De vez en
pegada al Mondaminy | cuando
molde de leche engrasar el
horneado artefacto
(mantequilla
0 margarina,
ningun
aceite)
Ingredientes | Todos los
tienen ingredientes
diferentes deben estar
temperaturas | ala misma
temperatura
(temperatura
ambiente)
Empleo de Usar grasas
grasa de adecuadas
horneado no | para el
adecuada horneado
Masa brota Se ha vertido | Verter menos
por los masa en masa
costados exceso
La masa ha Verter la
sido vertida | masaen
en el medio | la parte
oen laparte |posteriorde
delantera de | la superficie
la superficie | de horneado
de horneado

Eliminacion filoecoldgica

Nuestros artefactos tienen exclusivamente

embalajes filoecoldgicos para el transporte.
Entreguecartonesypapelalarecoleccidndepapel
viejo,embalajes plasticos alos desechosdevalor.

{ATENCION!

Artefactos eléctricos no corres-

ponden a la basura doméstica.
|
Artefactos  eléctricos contienen  valiosas
materias primas. Por favor lleve también el
artefacto desechado al reciclaje reconocido. Su
administracién municipal o urbana le informa
sobre posibilidades de eliminacién.

Servicio al cliente

Si alguna vez ocurriese que su artefacto Cloer
presentase un defecto, dirijase por favor a su
distribuidor Cloer o al taller del servicio de
asistencia al cliente de Cloer. Todos los artefactos
eléctricos Cloer responden a las directivas CE y
prescripciones de seguridad actuales.

Condiciones de garantia

Cloer le proporciona a Ud., al consumidor
final privado, una garantia limitada de
fabricante. En tanto se trate de dafos de
material o de fabricacién, nos comprometemos
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a poner gratuitamente en condiciones el
artefacto, bajo la condicion de que haya sido
tratado cuidadosamente y observando las
instrucciones de uso, asi como las indicaciones
de seguridad. La puesta en condiciones se
efectua por reparacién o bien por reemplazo de
los componentes dafados. Piezas reemplazadas
se convierten en propiedad de la empresa Cloer.
Quedan excluidos otros derechos de cualquier
tipo, en especial derechos a indemnizacién por
dafos y perjuicios.

Esta garantia no merma ningun derecho que
segun las leyes nacionales validas, tengan
los consumidores con respecto a la venta de
mercancias.

El plazo de garantia es de 2 aios, comenzando
en la fecha en la que el producto haya sido
adquirido por primera vez por un consumidor
final. El plazo de garantia no se prolonga ni
comienza de nuevo ni es influenciado de otra
manera por una posterior reventa, por medidas
de reparacién o por el reemplazo del producto.
Esta garantia es transmitida a Ud. por su
distribuidor.Parahacervalerderechosagarantia,
dirijase directamente a su distribuidor.

En caso de consultas con respecto a su
producto, dirijase al importador nacional de
Cloer en su pais. En nuestra pagina de Internet
http://cloer.com Ud. encuentra la direccién
y el nimero de teléfono o envie un mensaje
electrénico a

service-es@cloer.de

Como prueba del derecho a garantia, debera
ser presentado imprescindiblemente el original
del comprobante de compra con la fecha de
la misma y la direccion del distribuidor. Sin este
comprobante de compra, la reparacién serd
efectuada con cargo y sin consulta previa.

Quedan exceptuados de la garantia dafos
debidos a

uso inapropiado,

deterioro natural o bien desgaste,

influencias exteriores (p. ej. dafios de transporte,
golpes, impactos, influencia de calor, 4cidos o
similares),

deficiente desincrustacion, *

0 por accesorios inadecuados.

La garantia caduca, si el artefacto

es usado comercialmente,

es abierto o modificado sin autorizacion,

o si ha sido efectuado un intento no autorizado
de reparacion.

Tampoco se acepta garantia por material de
consumo.

* Hervidor de agua/ cafetera automatica / tetera
automatica
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Orientacoes basicas de seguranca

- Este aparelho destina-se exclusivamente ao uso doméstico ou

utilizacées semelhantes tais como:

- Cozinhas para funcionarios em lojas e escritorios,

- Em instalagdes agropecuarias,

- Pelos clientes em hotéis, motéis e outras instalacdes residenciais ou
- Em pensdes com servico de pequeno-almoco.

* Asreparacoesdosaparelhoseléctricos Cloerapenas devem ser efectuadas
por representantes autorizados Cloer ou pelo servico de assisténcia ao
cliente da Cloer. Por meio de repara¢des nao apropriadas podem acarretar
perigos para o utilizador. Além disso perde-se o direito a garantia.

* Apenas utilize o aparelho em tomadas domésticas comuns. Verifique
se atensado derede especificada na placa de identificacao corresponde
a darede eléctrica.

* Oaparelho estd equipado com um cabo de ligacao do tipo“Y”. Se estiver
danificado, deve ser substituido por um representante autorizado Cloer
ou pelo servico de assisténcia da Cloer para evitar possiveis perigos.

* Tire a ficha de rede da tomada
— quando ocorrer alguma falha.

— quando nao utilizar o periodo por periodos prolongados.
— antes de toda limpeza.

* Puxe apenas pela ficha, nunca pelo cabo.

* Nao colocar o cabo de alimentacao sob tensao, pois do contrario o
aparelho pode virar.

* Nao puxe o cabo de alimentacao por cima de bordas afiadas.

* Nao utilize o cabo de alimentacao para carregar o aparelho e proteja-o

n do calor (placas eléctricas do fogao / chama).

* Este aparelho pode ser utilizado por criancas de 8 anos ou mais, sob
supervisao e apos lhes terem sido fornecidas as devidas instrucoes
sobre a utilizacao segura do aparelho e se estes compreenderem os
possiveis riscos que possam ocorretr.

* A limpeza e manutencao pelo utilizador nao deve ser realizada por
criangas, a menos que estes sejam de idade superior a oito anos e
sejam supervisionados durante o processo.

* O aparelho e o cabo de ligacao deve ser mantido fora do alcance de
criancas menores de 8 anos.

- Criancas devem ser observadas para assegurar que nao brinquem
com o aparelho.

* Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia e/
ou conhecimento, sob supervisao e lhes tenham sido fornecidas
instrucoes sobre a utilizacao segura do aparelho e estes compreendam
0S possiveis riscos que possam ocorrer.

* Nao use o aparelho ao ar livre.

* Proteja seu aparelho da humidade (respingos de agua / chuva).

* Deixe o aparelho esfriar completamente antes de limpa-lo ou guarda-lo.

. Este aparelho nao foi concebido para ser utilizado com temporizadores.

* Nao mergulhar o aparelho em agua.
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Prefacio

Prezada cliente, prezado cliente,

ao adquirir o autéomato para Hoernchen
(pdozinho torcido em formato de croissant)
Cloer vocé se decidiu por um produto de
qualidade, que relativamente a técnica e
funcionalidade corresponde ao mais moderno
standard de desenvolvimento.

Antes de utilizar o produto pela primeira vez,
leia atentamente as instrugdes de utilizacdo a
fim de se familiarizar com o produto.
Esperamos que usufrua do seu novo autdémato
de Hoernchen.

Orientacoes de montagem e
ligacao

Remova os componentes da embalagem
e eventuais adesivos, mas ndo a placa de
identificacao.

Coloque o autdmato sobre uma superficie seca,
plana e a prova de escorregdes.

Marca CE

O aparelho esta em conformida
c € de com os requisitos das
directivas da CE.

Uso ambientes fechados

O aparelho destina-se
exclusivamente para o uso
em ambientes fechados.

Antes da primeira utilizacao

Antes da primeira utilizacao leia estas instrucoes
com atencao.

Limpe a assadeira com um pano humido.

Unte a assadeira antes da primeira utilizacao.

Orientacoes de seguranca para o
automato de Hoernchen

As assadeiras e as superficies sao
muito quentes. Evite o contacto.
Perigo de queimaduras.

Nao retirar os cone com objectos pontiagudos
(p. ex. faca, garfo de metal) do aparelho. Isto
pode danificar a camada anti-aderente.

Em aparelhos com pecas plasticas ou carcacas
brancas ou claras apds algum tempo de uso
tingem-se de marrom. Isto é causado pelo vapor
durante processo de assar e ndo tem como ser
evitado.

CUIDADO!
- Quando o aparelho nao estiver
B »- em uso e antes de cada limpeza,
retire a ficha de rede!

Colocacao em funcionamento
Primeiro insira a ficha de rede na tomada.
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ATENCAO:
Agora o aparelho esquenta.

Antes de assar os cone, o aparelho deve estar
quente.

Com o aparelho ligado este processo leva aprox.
5 - 6 minutos.

1. Aparelhos com sinal sonoro e sinaleira
(tipo 281, 285)

Seleccione a regulacdo média do regulador
(entre 3 e 4).

A lampada de controlo vermelha acende.

Ap6s alguns minutos a lampada vermelha de
controlo se apaga e alampada verde de controlo
acende. Soa um sinal sonoro.

2. Aparelhos com sinaleira (tipo 271)
Seleccione a regulacdo média do regulador
(entre 3 e 4).

A lampada de controlo vermelha acende.

Apds alguns minutos a lampada vermelha
de controlo se apaga e a lampada verde de
controlo acende.

3. Aparelho com lampada de controlo (tipo
261)

Seleccione a regulacdo média do regulador
(entre 3 e 4).

A lampada de controlo vermelha acende.

Apds alguns minutos a lampada da controlo
vermelha apaga.

4. Aparelho sem regulador de temperatura
(tipo 260)

Aquecer o aparelho até que a lampada de
controlo vermelha apague (aprox. 6 minutos).

Operacao

Despejo da massa

Despeje a massa no centro da forma inferior. E
importante averiguar a quantidade exacta de
massa quando for assar cone (aprox. 1 CS rasa).
Se possivel ndo permitir que escorra massa
para a borda da largura de um polegar. Se isto
acontecer, especialmente das primeiras vezes, a
massa excedente pode ser facilmente removida
do Hoernchen enrolado depois de frio.

DICA: Para que obtenha sucesso na producao
dos Hoernchen éimportante fechar o aparelho e
apertar firmemente as pegas depois de despejar
a massa. Por meio da pressdo a massa é assada e
torrada rapidamente e homogeneamente.

Assar

Com o regulador sem graduacbes para tostar
poderd regular o grau de escurecimento
dos barquilhos. Para barquilhos mais claros
seleccione uma regulacdo menor (1- 2), para
barquil-hos mais escuros uma maior (4 - 5). O
tempo para assar a massa demora aprox. 1,5a 3
minutos, dependendo da massa.
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1. Aparelho com sinal sonoro e sinaleira (tipo
281, 285)

Pouco apds despejar a massa a lampada de
controlo verde apaga. A lampada de controlo
vermelha acende.

Ao final do tempo para assar a lampada de
controlo vermelha apaga e a verde acende
novamente.

O sinal sonoro avisa: O cone esta pronto.

2. Aparelho com sinaleira (tipo 271)

Pouco apos despejar a massa a lampada de
controlo verde apaga. A lampada de controlo
vermelha acende.

Ao final do tempo para assar a lampada de
controlo vermelha apaga e a verde acende
novamente.

O cone esta pronto.

3. Aparelho com lampada de controlo (261)
Pouco ap6s despejar a massa a lampada de
controlo vermelha acende.

Apds finalizagao do processo de assar alampada
de controlo vermelha acende.

O cone estd pronto.

4. Aparelho sem regulador de temperatura
(tipo 260)

Unte as assadeiras antes de cada processo de
assar, pois este aparelho ndo possui uma camada
antiaderente. Para untar utilize margarina ou
manteiga, nao 6leo de cozinha.

A lampada de controlo sé
funcionamento do aparelho.

Com este aparelho serd necessério apurar o
tempo para assar com auxilio de um relégio.
Retire o cone pouco antes da finalizacdo do
processo de assar do aparelho. Para este fim
utilize um garfo de madeira.

Os cone tém de ser enrolados logo apds terem
sido retirados, enquanto quentes.

Depois que esfriarem ndo podem mais ser
enrolados.

Dica: Para enrolar os cone pode-se utilizar uma
taca.

indica o

Limpeza

Antes de limpar, retire a ficha de rede.

Limpe o aparelho ainda morno com uma toalha
de papel.

Dica:Coloquedois papéisdecozinhaabsorvente
entre as assadeiras e feche o aparelho.
Finalmente limpe o ferro de Hoernchen com um
pano humido, porém jamais debaixo de dgua
corrente.

Nao utilize produtos de limpeza fortes.

Dicas

Se alguma vez um cone nao ficar bem, isto
pode ter diversas razdes. Abaixo vocé encontra
algumas dicas que podem facilitar a producao
de cone.

Através de uma determinada composicao
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da massa (nozes ou frutas demais, acidos de
frutas ou similares) o efeito antiaderente pode
diminuir. Diminua, se for o caso, a quantidade
destes ingredientes.

Apenas utilize farinha de boa qualidade.

Serd mais facil produzir cone homogéneos
se todos os ingredientes estiverem a mesma
temperatura e a massa for bem misturada. Use
manteiga, morna, derretida.

Para que os cone fiquem crocantes, nao utilize
leite. O leite torna os Hoernchen moles.

A massa deve ser espesso, mas ainda escorrer
bem de uma colher. Coloque tanta massa, que
a forma fique totalmente preenchida. Serd ideal
utilizar uma pequena colher para molhos.
Hoernchen podem ser guardados, sem
problemas, por algumas semanas, se forem

colocados em lata ou pote bem fechado.
Recheios para cone doces:
- Sorvete, creme chantilly, creme amanteigado,

frutas

Recheios para cone picantes:
- Saladas (de carne ou de legumes), creme de
queijo, aspargo, ragout fin

Problema / Causa / Solucao

Problema Possivel Solucao
causa
Os cone Regulador de | Regular o
ficam escuros | temperatura | regulador de
demais regulado temperatura
muito alto mais baixo
Os cone Regulador de | Ajustar o
ficam claros | temperatura |reguladorem
demais regulado temperatura
muito baixo | mais alta
Massa adere | Uso de Untar o apa-
aforma fécula e leite |relho de vez
em quan-do
(manteiga ou
margarina,
nao 6leo de
cozinha)
Ingredientes | Todos os
tém tem- ingredientes
peraturas devem estar
diferentes amesma
temperatura
Uso de Utilizar
gordura gorduras
inadequada | apropriadas
para untar para untar
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Problema Possivel Solucao
causa

Massa escapa | Foi colocada | Colocar me-

nas laterais massa demais | nos massa
A massa foi Colocara
colocada massa
no centro na parte
ou na parte posterior da
dianteirada |assadeira
assadeira

Eliminacao de acordo com os
principios de proteccao do

meio ambiente

Os nossos aparelhos sao embalados, para o
transporte, de forma compativel com o meio
ambiente. Deite o papel/cartaoeasembalagens
plasticas nos respectivos contentores de
reciclagem.

ATENCAO!

Os electrodomésticos nao

devem ser deitados ao lixo
r— domeéstico.
Os electrodomésticos contém  matérias-
primas valiosas. Por isso, entregue também
o seu aparelho velho a uma entidade que
0 encaminhe a um circuito de reciclagem
reconhecido. Informacées sobre como eliminar
electrodomésticos podem ser obtidas em
qualquer Ecocentro, Junta de Freguesia ou
Cémara Municipal.

Servico de apoio ao cliente

Se algum dia o seu aparelho Cloer tiver um
defeito, dirija-se por favor ao seu revendedor
Cloer ou ao servico técnico da Cloer.

Os electrodomésticos da Cloer cumprem as
Directivas da CE e normas de seguran¢a mais
recentes.

Garantia

A Cloer garante aos consumidores finais
privados a qualidade dos seus produtos
através de uma garantia de fabricante
limitada. Em caso de manuseamento
cuidadoso e seguimento das instrucées de
uso assim como dos avisos de seguranca,
comprometemo-nos a reparar o aparelho sem
encargos se a eventual avaria for consequéncia
de danos de material ou de fabrico. A correccao
do defeito é efectuada através de reparacéo e /
ou substituicao dos componentes defeituosos.
Pecas substituidas passam a ser propriedade da
firma Cloer. Excluimos quaisquer outros direitos,
nomeadamente pedidos de indemnizacéo.

A presente garantia ndo afecta quaisquer
direitos detidos pelo consumidor em virtude da
legislacao nacional de cada pais em matéria da
comercializacdo de bens de consumo.
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O prazo de garantia é de 2 anos e comeca
a partir da data em que o consumidor final
adquire pela primeira vez o produto. O prazo
de garantia ndo se prolonga ou recomeca nem
sofre qualquer modificacdo em consequéncia
da posterior venda a terceiros, reparagdes ou
substituicdo do produto.

A garantia é transmitida pelo revendedor
ao consumidor final. Se precisar de accionar
a garantia, dirija-se directamente ao seu
revendedor.

Se tiver perguntas acerca do seu produto,
consulte o importador da Cloer no seu pais.
Na nossa pégina internet, http://cloer.com,
encontra os respectivos enderecos e niumeros
de telefone. Também pode enviar um correio
electrénico para

service-pt@cloer.de
Para documentar o direito a garantia
é indispensavel exibir o original do
comprovativo de compra onde consta a data
da compra e o endereco do revendedor. Sem
este comprovativo de compra a reparacgdo sera
facturada ao consumidor sem aviso prévio.

A garantia ndo cobre danos que foram causa
dos em consequéncia de

utilizacdo imprépria,

desgaste natural,

efeitos externos (p. ex., danos de transporte,
golpe, exposicdo ao calor, acidos ou
semelhantes),

descalcificacdo insuficiente,*

ou acessorios inadequados.

O direito a garantia perde-se em caso de
utilizacdo para fins comerciais ou profissionais,
abertura ndo autorizada,

modificacdo ou intento de reparacdo nao
autorizado do aparelho.

Materiais de consumo também ndo sdo
cobertospela garantia.

* Jarro eléctrico / maquina de café / maquina
de cha
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Zakladni bezpecnostni pokyny

* Tento pwistroj je ureen vyhradni k pouzivani vdomacnosti a podobni,

jako napgaiklad:

- v kuchynich pro zamistnance obchodu a kancelagi,

- na zemidilskych usedlostech,

- zakazniky hotelu, motelu a dalSich ubytovacich zagizeni nebo
- v penzionech se snidani

* Opravy elektropfistroju Cloer nechavejte pro-vadét pouze u
autorizovanych prodejct Cloer nebo u zakaznického servisu Cloer.
Neodbornymi opravami mohou vzniknout znacna nebezpeci pro
uzivatele. Navic tim zanika zaruka.

* Pfistroj pouzivejte pouze v béznych zasuvkach v domacnosti.
Zkontrolujte, zda sitové napéti uvedené na typovém Stitku odpovida
napéti ve Vasi siti.

* Pfistroj je vybaven pfipojnym vedenim se zplsobem instalace ,Y*
Je-li poskozené, musi ho vymeénit autorizovany prodejce Cloer nebo
zakaznicky servis Cloer, aby se predeslo jakémukoli ohrozeni.

* Vytahnéte sitovou zastrcku ze zasuvky,

— pokud se vyskytne porucha.
— neni-li pfistroj delsi dobu pouzivan.
— pred kazdym cisténim.

- Tahnéte vzdy jen za zastrcku, nikdy za privodni vedeni.

- Pfivodnivedeni pfilis nenapinejte, jinak hrozi nebezpeci, ze se pfristroj
prevrati.

* Pfivodni vedeni nevedte pres ostré hrany.

* Pfivodni vedeni nepouzivejte k noSeni a chrante ho pred teplem
(sporak / otevieny ohen).

* Tento pweistroj mohou pouzivat diti ve viku nebo starsi 8 let, pokud
maji dozor nebo byly poueeny o bezpeeném pouzivani pgistroje a
pochopily mozni rizika.

» Eistini a udrzbu uzivatelem nesmi provadit diti, pokud nejsou ve viku
nebo starsi 8 let a nemaji dozor.

* Pgistroj a jeho napajeci vedeni musi byt chraniny pged zachdzenim

ditmi pod 8 let viku.

- Na déti byste méli dohlizet, aby bylo zajisténo, Zze si nebudou s
pfistrojem hrat.

* Pgistroje smi pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a/
nebo znalosti, pokud maji dozor nebo byly pouéeny o bezpeéném
pouzivani pgistroje a pochopily mozna rizika.

* Nepouzivejte pfistroj venku.

* Pristroj chrarite pred vlhkem (stfikajici voda /dést).

* Nez budete pristroj Cistit nebo ukladat, nechte ho uplné
vychladnout.

* Tento pfistroj neni urcen k tomu, aby byl obsluhovan spinacimi nebo
externimi hodinami.

.z ° Nepokladejte paistroj v zadném pgipadi do vody.
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Piredmluva

Vazena zdkaznice, vazeny zakazniku,
ndkupem pristroje na rohlicky Cloer jste
se rozhodli pro kvalitni vyrobek, ktery z
hlediska techniky a funkénosti odpovida
nejmodernéjSimu stavu vyvoje.

Pred prvnim pouzitim se prosim seznamte s
pfistrojem a peclivé si prectéte navod k obsluze.
Pfejeme Vam hodné radosti s Vasim novym
pfistrojem na rohlicky.

Instalace a pripojeni

Odstrante viechny casti obalu a pfipadné
nalepky, ale nikoli typovy stitek.

Postavte vejcovar na suchou, neklouzavou a
rovnou podlozku.

Znaceni CE

Pristroj spliiuje pozadavky
pFislusnych norem EU
Pouziti uvnitr

Pristroj je uréen pouze pro
domaci pouziti.

Instalace a pripojeni

Odstrante viechny casti obalu a pfipadné
nalepky, nikoli oviem typovy stitek.

Postavte pfistroj na rohlicky na suchou,
neklouzavou a rovnou podlozku.

Pied prvnim pouzitim

Pfed prvnim pouzitim si prosim pozorné
prectéte tento navod.

Pecici plochu ocistéte vihkym hadrem.

Pfed uUplné prvnim pouzitim pecici plochu
nama-stéte.

Bezpecnostni pokyny pro pfristroj
na rohlicky

Pecici plochy a povrchy jsou
velice horké. Nedotykejte se
jich. Nebezpedi popaleni.

Rohlicky nevyjimejte z pfistroje pomoci
$picatych nastroji (napf. nGz, kovova vidlicka).
To mUze poskodit nepfilnavy povrch.

U pfistrojt s bilymi nebo svétlymi plastovymidily
nebo kryty dochazi po kratké dobé pouzivani ke
zbarveni do hnéda. To je zplUsobeno zapafenim
pfi peceni a nelze se tomu vyhnout.

POZOR!
=2 | Pokud pristroj nepouzivate a
W pied kazdym cisténim vytahnéte
zastrcku ze sité!

Uvedeni do provozu
Nejprve zasunte sitovou zastrcku do zasuvky.
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POZOR!
Pristroj se nyni zahieje.

Nez mUzete zacit péct rohlicky, musi se pfistroj
nejprve rozehfat. To se zavienym pfistrojem trva
cca5 -6 minut.

1. Pristroje se signalnim tonem a kontrolkou
peceni (typ 281, 285)

Zvolte stfredni nastaveni regulatoru (mezi 3 a 4).
Rozsviti se ¢ervena kontrolka.

Po nékolika minutach zhasne c¢ervena kontrolka
a rozsviti se kontrolka zelend. Zazni signalni
ton.

2. Pristroje s kontrolkou peceni (typ 271)
Zvolte stfredni nastaveni regulatoru (mezi 3 a 4).
Rozsviti se ¢ervena kontrolka.

Po nékolika minutach zhasne c¢ervena kontrolka
a rozsviti se kontrolka zelena.

3. Pristroj s kontrolkou (typ 261)

Zvolte stfedni nastaveni regulatoru (mezi 3 a 4).
Rozsviti se ¢ervena kontrolka.

Po nékolika minutach zhasne ¢ervena kontrolka.

4. Pristroj bez regulace teploty (typ 260)
Pristroj rozehfivejte, nez zhasne cervend
kontrolka (cca 6 minut).

Obsluha

Naplnéni tésta

Naplrite tésto do stiedu spodni pecici formy. Pfi
peceni rohlicku je dllezité, abyste zjistili presné
mnozstvi tésta (cca 1 zarovnand polévkova
IZice). Do palcovych Sitek prepadového okraje
by pokud mozno nemélo natéct zadné tésto.
Pokud by ktomu presto doslo, zvlasté pti prvnich
pokusech o peceni, je mozné prebytecné tésto
snadno odstranit vychladlym rohlickem.

TIP: Pro Uspéch peceni je dulezité, abyste
po naplnéni tésta pfistroj zavfeli a rukojeti
pevné stiskli k sobé. Tlakem se tésto rychle a
rovnomérné rozdéli a zhnédne.

Peceni

Pomoci plynule nastavitelného regulatoru
zhnédnuti (2) muizZete nastavit podle svého
stupné zhnédnuti rohli¢kd. Pro svétlé rohlicky
zvolte malé nastaveni regulatoru (1 - 2), pro
tmavé rohlicky velké (4 - 5). Podle tésta se cas
peceni pohybuje od cca 1,5 do 3 minut.

1. Pristroj se signalnim ténem a kontrolkou
peceni (typ 281, 285)

Kratce po naplnéni tésta zhasne zelend
kontrolka. Rozsviti se ¢ervena kontrolka.

Po skonceni peceni zhasne ¢ervena kontrolka a
znovu se rozsviti kontrolka zelena.

Pipnuti signalizuje: rohli¢ek je hotovy.

2, Pristroj s kontrolkou peceni (typ 271)
Kratce po naplnéni tésta zhasne zelend
kontrolka. Rozsviti se ¢ervend kontrolka.
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Po skonceni peceni zhasne cervena kontrolka a
znovu se rozsviti kontrolka zelena.
Rohli¢ek je hotovy.

3. Pristroj s kontrolkou (typ 261)

Kratce po naplnéni tésta rozsviti se cervend
kontrolka.

Po skonceni peceni zhasne Cervena kontrolka.
Rohli¢ek je hotovy.

4, Pristroj bez regulace teploty (typ 260)

Pfed kazdym pecenim namastéte pecici
plochy, nebot tento pfistroj nema nepfilnavou
povrchovou vrstvu. K masténi pouzivejte
margarin nebo maslo, nikdy olej.

Kontrolka udava pouze provozni stav.

U tohoto pfistroje musite pozadovany cas
peceni pro pozadovany stupen zhnédnuti zjistit
pomoci hodin.

Ihned po skonceni peceni vyjméte rohlicek z
pristroje. Pouzivejte k tomu dfevénou vidlicku.
Rohli¢cky musite ihned po vyjmuti, jeSté horké,
svinout.

Jakmile vychladnou, svinout je jiz neni mozné.
TIP: Ke stoceni rohlickli mlzete pouzit sklenku
na sekt.

Cistéeni

Pred cisténim vytadhnéte sitovou zastrcku.

Jesté teply pfistroj ocistéte papirovou utérkou.
Tip: Mezi pecici plochy vlozte dvé savé papirové
utérky a pfistroj zavrete.

Na zavér ocistéte vystupky vlhkym hadrem, ale
nikoli pod tekouci vodou.

Nepouzivejte Zddné abrazivni Cistici prostredky.

Tipy
Pokud se nékdy rohlicek nepodafi, mliZe to mit
rlzné priciny. V nasledujicim odstavci najdete
nékolik tipl, které by Vam mély usnadnit
peceni.

Kvali urcitému slozeni tésta (napf. mnoho

ofech(, ovoce, ovocné kyseliny apod.) mize

selhat nepfilnava povrchova vrstva. Pak snizte

podil téchto soucasti.

Pouzivejte pouze kvalitni mouku.

Stejnomérné rohlicky upecete, kdyz budou

mit vSechny pfisady stejnou teplotu a tésto

bude dikladné promichané. Pouzivejte vlazné,

rozpusténé maslo.

Aby rohlicky zlstaly kfupavé, nepouzivejte

mléko. Mléko déla rohlicky mékkymi.

Tésto by mélo byt husté, ale jesté by mélo dobre

stékat ze lZice. Naplnte tolik tésta, aby byla

pecici forma Uplné vyplnéna. Idedlni je k tomu

mald Izice na omacku.

Rohlicky je mozné nékolik tydnl uchovavat,

pokud je dobfe uzavrete do d6zy nebo hrnce.

Néaplné pro sladké rohlicky:

- zmrzling, Slehacka, maslovy krém, ovoce

Napln pro pikantni rohlicky:

- saldty (masovy nebo zeleninovy), syrovy
krém, chfest, jemné ragu.
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Problém / Pfi¢ina / Odstranéni

Problém Mozna Odstranéni
pric¢ina
Rohli¢ky jsou | Regulator Nastavte
pfilis tmavé | teploty je na- | regulator
staven pfilis | teploty nize
vysoko
Rohli¢ky jsou | Regulator Nastavte
prilis svétlé teploty je regulator
nastaven teploty vys
pfilis nizko
Tésto se lepi | Pouziti Pristroj
na pecici Skrobu odpojte a
formu amléka namastéte
(maslo nebo
margarin,
zadny olej)
Ptisady maji | Vsechny
rozdilnou pfisady musi
teplotu mit stejnou
teplotu
(pokojovou
teplotu)
Pouziti Pouzivejte
nevhodné- tuky vhodné
ho tuku na na peceni
peceni
Tésto po Bylo Naplnte
stranach naplnéno méné tésta
vytéka pfilis mnoho
tésta
Tésto bylo Tésto naplite
naplnéno do | do zadni ¢asti
stfedu nebo | pecici plochy
do predni
Casti pecici
plochy

Ekologicka likvidace

Obalové materidly, které ochranuji elek-
trospotiebi¢e znacky Cloer pfi transportu,
neposkozuji  Zivotni prostiedi. Kartony a
papir odevzdejte ve sbérné papiru nebo na
pfislusnych mistech vyhrazenych pro tfidény
odpad. Plastové obaly umistéte do kontejnert
na tfidény odpad.

UPOZORNENI!
Elektrospotiebice nepatii
do domovniho odpadu.

|
Elektrospotfebice poskytuji cenné suroviny.
Vyslouzily  spotfebi¢ prosim zapojte do

recykla¢niho procesu. O moznostech likvidace
se informujte ve své obci.

Zakaznickey service
Pokud va&s dektrospotiebi¢ znacky Cloer
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vykazuje zaradu, obrat'te se prosim na technicky
servis autorizované ho dovozce ¢i vyrobce.

Spotiebice  Cloer odpovidaji  aktudlnim
evropskym  smérnicim a  bezpecnostnim
predpistim.

Zaruéni podminky

CloerposkytujeVam, soukromémukoncovému
uzivateli, omezenou zaruku vyrobce. P¥i
peclivém osetfovani a dodrZzovani navodu k
obsluze a dodrzovani bezpecnostnich predpist
se zavazujeme, ze pristroj bezplatné opravime,
pokud se jedna o vadu materidlu nebo vyrobni
vadu. Odstranéni zavady probiha opravou, popt.
nahradou vadnych komponentd.Vyménéné dily
se stavaji vlastnictvim firmy Cloer. Dalsi naroky
jakéhokoli druhu, pfedevsim naroky na thradu
Skody, jsou vylouceny.

Tato zadruka nema vliv na zadna préva, kterd
maji spotiebitelé podle platnych vnitrostatnich
predpist ohledné prodeje zbozi.

Zarucni lhata trva 2 roky a zacina od data, kdy
jej poprvé koupil koncovy uzivatel. Zarué¢ni
IhGta neni pozdéjsim prodejem, opravami
nebo vyménou vyrobku ani prodlouzena, ani
nezacind znovu, ani neni jinak ovlivnéna.

Tuto zaruku Vam poskytuje Vas prodejce. Pro
uplatnéni zaru¢nich narokl se obratte pfimo
na svého prodejce.

Méte-li dotazy k vyrobku, obratte na pfislusného
dovozce Cloer ve své zemi. Na internetové
strance http://cloer.com najdete adresu a
telefonni ¢isla, pfipadné ndm muzete poslat
e-mail

service-cz@cloer.de

Jako dtikaz naroku na zéruku musi byt bezpod-
minecné predlozen original dokladu o koupi
s datem koupé a adresou prodejce. Bez tohoto
dokladu bude oprava provedena bez zpétného
dotazu za Uhradu.

Vyjimkou ze zéruky jsou skody zplsobené
* nespravnym pouzitim,
+ pfirozenym opotiebenim,
+ jinymi vlivy (napf. Skody pfi pfepravé, narazy,
udery, plisobeni horka, kyselin atd.),
* nedostate¢nym odstranénim vodniho kamene *
* nebo nevhodnym pfislusenstvim

Zaruka zanika, je-li pfistroj

+ vyuzivan komercné,

* neopravnéné otevien,

+ zménén nebo je proveden neopravnény pokus
0 opravu.
Na spotfebni material rovnéz neni poskytovana
7adnd zéruka.

*Varna konvice / Kavovar / Cajovar 51
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Baaikég 0dnyieg agpdaAeiag , , , ,

- Auti) n ouokeun TPOOpPICETal ATTOKAEIOTIKA YIa OIKIOKA KAl TTapouoIa XpAan,

OTTWG YIa TTaPAdEIY QL , ,

- 0€ KOU(iVeG EQYOCOUEVWY EVTOG KATAOTNUATWY KAl YPOAPEIWY,

- 0€ QyPOKTAMATA, , o
- a0 TMEAATEG EVODOXE WV, MOTEA KOl TIAPOUOIWY XWPWV QIAogeviag n
- 0€ TTavVOIOV TToU agpRipouv TpwIvo.

* AvabEoTe TIG ETTIOKEUEG TWV r])\aKTglKU'OV, ouokeuwv Cloer pévo oe
avayvwplopuévoug avrimpoowtoug g Cloer i atnv utmpeaia eGutnpemang
mehatwv TG Cloer. Emiokeuég, oTig omoieg dev TnpolvTal o TTPodIaYPAPEC,
UTTOPOUV v TTPOKAAEGOUV aNnpavTIKoUg Kiv-dUvoug yia Tov XpnaTn. ETrimA¢ov
TTavel 816 ToUTOU Val 10X UEl TO OIKaiwua yyUnang Toug. ,

- BaAte Tn guokeun oe Asitoupyia uovo o€ auvnBIoUEVEG TTPICEG TOU VOIKOKUPIOU.
EAéyGre €Qv n 1GON TOU OIKTUOU TTOU OVOPEQETAI ETTAVW TNV ETIKETTA TUTTOU
OUUQWVET Pe auTr) Tou OIkoU oag OIKTUOU PEUHATOG. , ,

* Haouokeun eival eqomAiguevn Ue vav aywyo aUdeang Tou TUTTOU EYKATAGTAONG
,Y“. EQv autog mapouaiaael BAGRN, TOTE TPETTEN yid TV ATTOQUYI KIVOUVWY va
avTikaraoTabei até Evav avayvwplopévo avrimpoowto g Cloer ) amo my
utmpeaia equtmpétnang meAatwv Tng Cloer.

. Tngn&a TO QIG a6 TN PRIl

— gtav TTapouaiacTei Wia PAARN. , , ,
— OTaV N GUOKEUN gV £xel pnaIuoTolnei yia ueyaAuTepo diaotpa.
— TIpIV 1O KGBe kabapiapo, , , , ,

- [NapakaAoupe va Tpapare Tavia govo TO QIG, TTOTE TO KAAWDIO PEUUATOG.

* Mnv Teviwvete TTOAU TO KaAwDI10, O10TI AAAIWG UTTAPXE! KivOUVOG VO TOUNTTAPE
N GUOKEUN).

* Mnv TpGBr(]]Ti TO KAAWDIO ETTAVW OTTO KOPTEPEG YWVIEG. , ,

* Mnv xpnoiyotoigite T0 KAAWDIO WG YOPNTN Kal TIPOCTATEWTE TO ATIO UYPNAEG
Beppokpaaicg (UATIa NAEKTPIKAG KOUGivag/avappévn eAGya). ,
AU n OuoKeun PTTopEi va xpnaipotoinBei amod madId avw Twv 8 €Twy,
eQoOoV BpiokovTal UTTO ETTITAPNAON KAl £XOUV TIPONYOUEVWG AABEI yvwan Kal
Karavoroel TAPWS TNV ao@aAn xpran, 0TTwg Kal ToUg KIVOUVOUG TTOU EVEXEI

XPron TS GUOKEUNC. , , , ,

KaBapIoHOG Kal N auvTpnan amo 10 XpraTn dEV EMITPETTETA VO DIEVEQYOUVTA
amd maidiq, EKTOC KI Qv auTta Ta TTaIdIA €ival Avw Twv 8 ETwV Kal Bpiokovral
uTrd TTITHPNON.

- Alatnpeite Ta TTaIdIA KATW TWV 8 £TWV JAKPIA ATTO TN CUCKEUR KAl TO KAAWDI0
guvoEaNG TG. , o ,

- Ta maidia mpémel va emBAETOVTAl waTe va dlacg@aliaTei, 011 dev Taiouv e

B mvouokewn. o , ,

» Haouokeur umopei va xpnaiyotoinBei ato aropa Tou d1a8£TouV TTEPIOPITHEVES
OWHATIKEG, AIOBNTNPIOKEG ) TTVEUHATIKEG duvaTOTNTEG 1} OIABETOUV AVETTOPKN
EUTTEIPiO KOl yVWOT, €QOcov Ppiokovtal UTio ETTNPNON Kal agou AdBouv
yVwon Kai Katavoroouv Tnv ao@alr xpnan, OtTwg Kal Toug Kivouvoug Trou
EVEXEI N XPNON TNG GUOKEUNG. o

* Mn XpnOIUOTIOIEITE TN GUKEUN O€ ECWTEPIKO XWPO. , ,

- [lpoaTaTEWTE TNV OUCKEUN GOG OTIO Uypaaia 8TI’TOI)\IO'|JGTG vepou/Bpoxn).

- AQAOTE TN CUCKEUN VA KPUWOEI TTARPWG, TTPOTOU va TNV KaBapioeTe f va T

E0KOVIOETE. S ,
- AuTA n ouokeur Oev TTpoopICETal yIa XPrON HE XPOVODIAKOTITN ) ECWTEPIKO
n . fporoleront , " ,
* Mn BuBilete Tn ouokeun o€ vepd 1 GAAa uypa.
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MpoéAoyog

A&IoTIpN mehA@ticoq, afloTipe meAATn,

ME TNV ayopd TOU QUTOMATOU XWVAKIWV
Cloer em\é€ate éva mpoldv moldTNTAG, TOU
omoiou n TeEXvVoloyia Kal n AsrroupylkdTnTA
avtamokpivovtal TAPWE oTa MAéOV oVTEpva
otavtap  avdntuénc.  MNapakalolUue  va
olkelomolnBeite TPV TNV TIPWTN XPNON HE
TNV OUOKEUN Kal va SlaAceTe MPOOEKTIKA TIG
odnyiec xpriong.

>0G EUXOUOOTE EVXAPIOTEG WPEC UE TNV VEA 0AG
QUTOMATN CUCKEUT XWVOKIWV.

TomoOétnon kat sUVdeon

A@aipéoTte OAa TO TUAMATA CUCKELACIAC Kal
mBavd auToKOAANTA, €KTOC ATTO TNV ETIKETTA
TuTou.

TomoBEeTEIOTE TNV AUTOUATN CUCKEUT XWVOKIWV
o€ Mia oTeyvr, avTIOANIOONTIKA Kal emimedn

Bdon.

CE ofypavon

JUOKEUN GUHPWVI HE TIG BACIKEG
c € ATTAITAOELG TWV EQAPHOCIUWV

odnywv tng E.K.

Eocwtepikni Xprion

H ocuokeun povo yia ecwTePIKN
Xpnon.

Mpwv TRV mpwtn Xprion

Y0¢ MAPAKAAOUUE va SlaACETE TIPOCEKTIKA
PV TNV TIPWTN XPNOoN TNG OUOKEUAG TIG
TapovoeC odnyiec.

KaBapiote tnv em@dvela Ynoipatog pe éva
VypPO Mavi.

AAeiPte pe Airmog Tnv em@dAvela Pnoipatog mptv
amd TNV TPWTN XPHon.

Odnyiec aocpalsiag yia to
AUTOHATO XWVAKIWV

O1 empaveleg Pnoiparog kabwg
KOt Ol EMAVW EMPAVELEG KAIVE
mapa moAv. Zag mMaPAKANOUME
Va amo@eUyeTe KAOe emagn.
Kivéuvog eykavpatog.

>0¢ TAPAKANOUE VA PNV TTAIPVETE TA XWVAKIA
amd TNV CUOKEUN HPE AlXMNEA QVTIKEIPEvVA (TT.X.
paxaipta, LETAANKA TTnpouvia). AUTo pmopei va
KATOOTPEYPEL TO OTPWHA AVTITPOOKOAANCNG.

Y& OUOKEVEG ME GOTIPA N AVOIXTOXpwHA
TUAMOTA OUVOETIKWV LAWYV  mapouacialovtal
META amd éva UIKPO SIAoTNHA XProNG KAPETIES
XPWHATWOEIC. AUTO TIPOKAAEiTAl amd  Toug
SnuIoupyoUHEVOUG axvoug PNnoipatog Kat Sev
pmopei va amo@euyBei.
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MPOXZOXH!
=2 | AnMoouVS8£0TE MAVTA THV GUOKEUR
B B ano Tnv npilampiv tov Kabapiouo
Kat 6tav Sev gival o€ xprion!

Oéon o< Aettoupyia
BdaAte mpwta To @I¢ otnVv mpila.

MPOXOXH!
H ouokeun Twpa Oeppaiveral.

Mpwv va umopécete va apxioete pe 10 Yoo
TWV XWVAKIWY, TIPEMEL TTPWTA va BepuavOei n
ouokevn. Auth n dladikaocia Slapkei og KAelOTH
OUOKEUN TTEPITTOU 5 - 6 AemTdl.

1. ZUOKEVUEG PE NXNTIKO oRpa Kat Auxvia
@oUpvou (Tumog 281, 285)

EmAé€Te TNV péon Tiun pubuiong (uetall 3 kai4).
H kokkivn Auyvia eAéyxou avael.

Metd amd pepikd Aemtd ofrjvel n kOKKIvn Auyvia
eNéyxou kal avafel n mpdotvn Auxvia eAéyxou.
AKouyeTal éva nXNTIKO orua.

2. ZuoKeUEG pE Auxvia @oupvou (Tumog 271)
EmAé€Te TNV péon Tiun pubuiong (uetall 3 kat4).
H kokkivn Auyvia eAéyxou avael.

Metd amd pepikd Aemtd ofrjvel n KOKKIvn Auyvia
eAéyxou kal avdfel n mpdotvn Auxvia eAéyxou.

3. Zuokeun pe Auyvia eAéyyou (Tomog 261)
EmAé€Te TV péon Tiun puBUiong (uetady 3 kal
4).

H kokkivn Auyvia eAéyxou avafel.

Metd amd pepikd Aemtd ofrjvel n KOKKIvn Auyvia
eNéyxou.

4. Tuokeu Xwpic pOupiot Bepuokpaciag
(Tomocg 260)

Ogpudvete TNV OUOKeLN, éw¢ O6Tou OPNOEL N
KOKKIVN Auxvia eAéyxou (Tepimou 6 AemTta).

Xeplopog

Fépopa pe {upapt

Fepiote pe QUUAPL TO KEVTPO TNG KATW QOPUAG.
Otav Yrvete ta Xwvakia sival onuavtikd va
umoAoyilete tnVv akplpr moodtnta tou (upaplov
(mep. 1 kouTdAl coumag €wg To XeiNog). XTo
neplBwplo dev Ba émpeme katd To Suvatdv va
XuBei kabBolou Cuupdpt. Eav oag oupPei auto
TTAPOAA AUTA KATd TNV TPWTN 0O¢ TTPOOTIABELQ,
TOTE UTTOPEITE VA OTTACETE EUKOAA TO TTEPIOOIO
Cuudapt amd To yuploTo, KPUO XWVAKL.
ZYMBOYAH: Na va emMTUXETE TA XWVAKIA COG
€ival onNPavTiko, va KAEIVETE TNV CUCKEUN UETA
To Yéuiopa tou {upaplov Kal va mélete Suvatd
TIc Aaféc petalu Touc. Me Tnv mieon potpadetal
kal podiel To Cupdpt ypriyopa Kal OpOIOoP@a.

YRowo

Me tov apaBuidwta pubuilldpevo pubuiotn
podiopatog (2) umopeite va puBuicete Tov
Babuoé podiopatoc Twv BapAwyv Katd BouAnon.
EmAé€Te yla avolxToXpwUeG BAPAEG pia pikpn
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Babuida tou pubuioty (1 - 2), yia OKOUPEC
BApAeg pia peydhn (4 - 5). O xpovog Pnoipatog
avépyeTal eEapTwuevog amo to {uudpl, TIEPITToU
o€ 1,5 pe 3 hemtd.

1. ZuoKeunl ME NXNTIKO onpa kKat Avyvia
@oUpvou (TOmo¢ 281, 285)

Aiyo peTd 1O Yépopa tou (upaplol ofnvel
n mpdowvn Auxvia eléyxou. H kOkkivn Auxvia
eNéyxou avdel.

Metd v AMén tn¢ Sadikaciac Ynoipatog
oBrvel n KOKKIVN Auxvia eAéyxou Kal n Tpacivn
Eavaavdpel.

O SianepaoTikdg rixog onpaivel: To xwvakl givat
£TOIMO.

2. ZuoKeun pe Auxvia goupvou (Tomog 271)
Aiyo HeTd 1O YéMopa tou (upaplol ofnvel
n mpdown Auxvia eléyxou. H kOkkivn Auxvia
eAéyxou avdBel.

Meta tv Aén tn¢ Sadikaciag Ynoipatog
oBrvel n KOKKIVN Auxvia eAéyxou Kal n Tpacivn
Eavaavdpel.

To xwvaki gival ETolpo.

3. Zuokeun pe Auxvia eAéyyou (TOmog 261)
Aiyo peTd 1O Yépopa tou upaplol ofnvel
n mpdown Auxvia eléyxou. H kOkkivn Auxvia
eAéyxou avdBel.

Metd v Mi€n tng Sadikacia¢ Ynoipatog
oBnvelL n KOKKIVN Auxvia EAéyxou.

To xwvaki gival EToipo.

4, Tuokeun Xwpic pOupioT Bepuokpaciag
(Tomog 260)

Aleipte pe Aimog mpwv amd kdBe Swadikacia
Pnoipatog T em@aveleg Pnoipatog, S0t
auty n  ouokeury Oev  Olabétel  oTpwua
avTunmpookOéAnone. TNa v emdhewyn
Xpnolgomoleiote papyapivn 1 Boutupo, Oxt
Yo (1N

H Auxvia eAéyxou Ogixvel povo tnv Kataotaon
Aertoupyiag.

3€ QUTAV TNV CUOKEUN TIPETEL VA UTTONOYIOETE
pe Tnv Ponbeia evog wpoloylol Tov Xpodvo
Pnoipato¢  yia  Ttov  emBuuntd  Babud
podiouatoc.

20¢ TTOPAKOAOUE VA TTAPETE TO XWVAKI AUECWC
peTd TN AREN g dadikaciag Ynoipatog amd
TNV OUOKEUN. XpnoldomoleioTe yu autd éva
EOAvO TTNPOLVL.

Ta xwvdakia TPETEL va TUMXTOUV AUEOWG JETA TO
BydAoiuo, 600 ival akopa (eoTd.

Eav kpuwoouy, Sev Tuliyovtal TTAéov.
JupBouln: Ta TO TUAYMO TWV XWVAKIWvV
MTTOPEITE va XPNOIUOTIOINOETE €va  TIOTAPL
oaumdviag.

KaB@apiopog

Tpafnéte ¢€w To PI¢ TPV amd To Kabdapioua.
KaBapiote Tnv cuokeur 600 gival akopa (eoth
ME XapTi.

TupBouln: TomoBeteiote dVO amoppoPnTéa
mavid  koulivag MeTal Twv  EMQPAVEIDV
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PNOIUATOC Kal KAEIOTE TNV CUOKEUN.

KaBapiote 010 TéNOC TO GidEPO YWVaKiwV UE Eva
uypPO Tavi, TOTE OUWG E PEOUEVO VEPOD.

Mnv xpnolgormoleite kavéva Suvatd péco
kaBapiopoo.

TuuPBoulég

Eav éva xwvdki dev METUXEL, TOTE QUTO UMTOPE(
va €xel TTOAOUG Kal SLapopeTIKOUE AOyou. ZTnv
aKOAOUON evOTNTA PPIOKETE PEPIKEC CUMPBOUAEC,
TTOU UITopoUV va 0ag SIEUKOAUVOUV GTO YHOLUO
TWV XWVOKIWV.

NOYyWw piag OuyKekpluévng olvBeong Tou

Cupoplov (my. MOANG @ouvtoUkia, @pouUTa,

o&éa @poUTWV KAM.) umopei va pewbdsi n

QVTIMTPOOKOAMNTIKA €Midpaon TOU OTPWHATOC

OTNV EMPAVELD PNOILATOC. A TTAPAKAANOUUE va

ENATTWOETE TO PEPISIO AUTWVY TWV CUCTATIKWV.

Xpnotpomoleite pévo areupl UPNAAG OO TNTAG.

MNetuxaivete va YAoeTe OpOIOMOPPA  TA

XWVAKIO, €8v OAO TA OUOCTATIKA €XOUV TNV

idla Beppokpaocia kat to C(uudpl eival Kahd

QVOKOTEUEVO.

Xpnolpomoleiote XAapo, Auwpévo Boutupo.

Av BéAete va peivouv ta Xwvdakia Enpoynuéva,

TOTE PNV Xpnotuoroleite ydha. To ydAa kdvel Ta

XWVAKIA HOAAKA.

To Cuudpt Ba mpémel va gival TNXTO, aAAd va

péel akOua KA amd To KOUTAAL ZUUTTANPWOTE

1000 (UUAPL, WOTE N POPUA VA YEUIOEL TIANPWC.

I6aviko ival yt autrv TNV mepIMTwon éva Pikpo

KOUTAAL 0dATOAC.

Ta ywvakia pmopolv va diatnpnBouv xwpeic

mPOBANUA yla pepikég €Pdopddeg, €dv ta

kAeioete KaAA o€ éva Soxeio ) éva KouTi.

Mépion ya yYAukd xwvdakia:

- TAYWTO, KpPEUa YANAKTOC, [BOUTUPOKPEUQ,
ppouTa

[Euion yia mKkAavtika xwvakia:

— ZoAATEC (OONATA KPEATOC KAl AQXAVIKWV),
Kpéua Tuploy, orrapdyyla, Ragout fin,

MNpo6BAnua / Artia / Métpa

MpoBAnua Tuxov aitia | Métpa
Ta xwvdkia O pubuiotic | PuBpiote Tov
yivovtal oAU | Beppokpaciag | pubuiotn
oKoupa givatuPnAa Bepuokpaoiag
puBuicuévog | ™o xaunAd
Ta xwvdkia O pubuotiic | PuBpiote Tov
yivovtat mohu | Beppokpaciag | pubuiots
avolytoxpwpa | gival xapnAd | Beppokpaociag
pubuiopévog | mo YnAd
To Cupdpt Xprion Mon- | A\eiyte mou
KOAGEL damin kat Kal TTou TV
EMAVW OTNV | YAAOKTOG OUOKEUN
Popua pe Airmog
(BoUTtupo
Hapyapivn,
kavéva Aadi)
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MNpoBAnpa Tuyxov artia | Métpa
To Cupdpt Ta ouotatikd | OAata
KON\l €Xouv OUOTATIKA
enavw otnv | SlapopeTIkEG | Tpémel va
Popua Bepuokpaoieg | éxouv Tnv idla
Bepuokpaocia
(Beppokpacia
Swuartiov)
Xpnon un Xpnotpo-
KatdMnlouv | moteiote
Aimoug KOTAAAN-
Ynoipatog Aa Aimn ya 1o
Yoo
To Cuuapt ‘Exete piel Bakte Mydtepo
Eexuhdelamd | mohu Quudpt | Qupdpt
TIC TTAEUPEC
To Cupdpt Xouote 10
XUOnke oTO Cupapt
Ké&vTpo j 0TO | 0TO Miow
EUTTPOOBI0 MEPOG TNG
MEPOG TNG eMAavelag
emAvelag Ynoipatog
ynoipatog

O\kn Tpo¢ to mepiBaiAov
61a0gon anoppi-ppatwyv

Ol OUOKEUEG paG €XOUV yla TNV METAPOPA
ATTOKAEIOTIKA  QIAIKEG TIPOC TO  TEPIBAAOV
ouokevaoiec. Mapadwote ta xaptévia Kal To
XOPTi OoTa KEVTPA CUANOYNG UETOXEIPIOUEVOU
xaptiov, T &g oOuokevaoie¢ mou  eival
amd ouvBeTikd UAIKG OTa  amoppiuuata
EKUETANNEUONC TTOAUTIMWY UAIKWV.

MPOZOXH!

HAekTpikéG OUOKEVEG Sev
OAVI]KOUV OTA OIKIOKA
— amoppippata.

Ol NAEKTPIKEC OUOKEUEC TIEPLEXOUV TTONUTIMEG
TPWTeC LAEC. MapadwoTte Ki €0gi¢ TNV MAAd
00G OUOKEUN OTIG QVAYVWPLIOUEVEG UTTNPEDIES
avakukhwongc. Nna tig dSuvatdtnteg Sidbsong oag
mAnpo@opei n dloiknon ¢ KowdTNTAG 1 TNG
TOANG o0,

Ynnpeoia e§unnpétnong meAatwv
>INV TEPIMTWON TIOU OAG TIAPOUCIACTEl Hia
BAAPN otnv ocuokeuny Cloer, cag mapakaAoUpe
va amevbuvBsite otov SikO ocag  £181kd
avtumnpoowrno ¢ Cloer 4 otnv unnpeoia
egumnnpétnong mehatwv tng Cloer.

‘Opot eyyunong

H Cloer xopnyei oe o00g¢ TOvV 181wTN
Katavalwtr, Hia meploplopévn €yyonon
KATAOKEVAOTH. X& emueAnuévn @povtida
Kal TPooox Twv odnylwv xprnong Kabwg kat
TWV 00NYIWV ACPANEIAG, UTTOXPEWVOUAOTE Va
ETMOKEVUACOUNE TNV CUOKeUN OWPEAV, EQOCOV
TPOKeITAL Yia AABn TOU KATACKELAOTH 1} UAIKOU.
H emokeun Aapfavel xwpa f pe tv diépbwon
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N TNV avtaA\ayr| Tou XOAOOHEVOU TUNHATOC.
Tunuatamou avtalAdoovtatyivovtat idloktnoia
¢ etapiag Cloer. TMepaitépw AmMAITACEL,
ave€dptnta molov €idoug, 1d1aitepa AmaAITAOEIG
amo{nuiwong ywa TNV TPOKANoN  {nuiag,
amokAeiovtal. Hmapovoaeyyunondevennpealel
Kavéva Sikaiwpa, To omoio €xel 0 KATAVOAWTAG
oUUPWVA HE TOUG LOXVOVTEG EBVIKOUG VOROUG
OXETIKA PE TNV TIWANON TOU gumopevpatoc. H
SldpKela TNG £yyunong avépxetal os 2 Xpovia
Kal apyxiel Ye TNV NUEPOUNVia, KATd TNV oToia
TO TIPOIOV AYOPAOTNKE yla MPwWTn @opd amod
Tov KatavaAwth. H gyyonon &gv mapateivetal
ME TTEPAITEPW AYOPEC, ME LUETPA ETIIOKEVWV A UE
TNV avtahayr Tou mpotdvtog oUTe emnpedleTal
oMwg, oute apyilet va oxvel ek véou. H
mapoloa gyyunon mapadiveTal og oag amo Tov
EUOPO 0aC. Na va MAPETE TIC TTAPOXES EYYUNONG
nmpénel va amevBuvOeite kateuBeiav otov
EUMTOPO 0AG. 2€ TTEPITITWON EPWTACEWV OXETIKA
L€ TO TIPOIdV oag ameuBuvBeite otov €BVIKO oag
eloaywyéa tng Cloer otnv xwpa cag. Xtnv SIKA
pac 1otooehida oto Siadiktuo http://cloer.com
Bpiokete TNV SlevBuvon Kal Tov ap. TNEAPWVOU
I OTENVETE €va NAEKTPOVIKO UVUUA OTO

service-gr@cloer.de

MNa v anodei€n ¢ aiwong eyyvnong ival
onwodAToTE amapaitnTo va Katabéoete o€
TIPWTOTUTIO Hia armodelEn ayopdg e NUEPOUNVia
ayopdc kat Tnv Slevbuvon Tou gumdpou. Xwpig
autn TNV amodelén yivetal n EMOKEVN XWPIC
nmpoouvevvonon pe Sikd oag £€oda.

Am6 TV eyyunon e€aipouvtal BAAREC, ol omoieg
o@eilovtal o

OxX1 OUUPWVA UE TIG TTPOSLAYPAPES XPNON,
@UOIKA POoPdA A MWOIUO,

efwtepikéc emdpdoeic (my. PAaBec Aoyw
peTapopdg, xtumnudtwy, (€otng, o&éwv K.A.),
eMur amaoféotwon®

1 o€ akatdA\AnAo e€apTnua.

H eyyunon mavel va 1oxVel, 6Tav N CUOKELR
XPNOLUOTIOLEITAL ETTAYYEAUATIKA,

€XEL AVOIXTEL 1 €xel AAaXTEl amd un avayvw-
PIOUEVA ATOWQ,

1 €XEL YIVEL Hia ETTIOKELN ATTO YN AVAYVWPIOHEVN
TAELPAL.

MNa katavoAwTikd UVAIK& Sev  avahapfavetal
€MMiONG KAMUia eyyunon.

* Bpaotipag vepou / Kagetiépa / ToayiEpa
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OcHoBHble ykasaHus no Ge3onacHOCTy
- [laHHOe yCTPOWCTBO MpeAHa3HaYeHO UCKIYMTENBHO A8 UCMONb30BaHWS B

ObITOBLIX LIENsX 1 ANS TakuX BapuaHTOB UCMOSIb30BAHMSA KaK, HanpuMep:

- B KYXHSIX NS COTPYAHUKOB TOProBbIX TOYEK U 0HMCOB,

* - B CeNnbCKMX ycaabbax,

- ANS KNWEHTOB B OTENSX, MOTENAX U APYTUX XUMbIX NOMELLEHNSX Ui

- B MAHCUOHAX, NPeAOCTaBIAOLLMX CBOUM KITMEHTaM 3aBTpaK.

PemoHT npubopoB dupmbl  Cloer [OomkeH nNpoOW3BOAWUTLCS  TOMBKO

YNosIHOMOYEHHbIMU cprpmoir Cloer cneumanucTamu unu 3aBo-ACKON Cryxoon
- cepsuca Cloer. Hekanu-ouUMPOBAHHLIA PEMOHT MOXET MpU-BECTU K

CEepbE3HON onacHoCcTK Ans notpe-butens. Kpome TOro CTaHOBUTCS Hedeu-

CTBUTENbHOW rapaHTus.

JKennyatupyTe npubop, BKMOYasi €ro Tonbko B 0OblYHble ObITOBbIE
* WTencenbHble po3eTku. [lpoBepbTe, COOTBETCTBYET SIM MPUBELEHHOE Ha

TUNOBON (PUPMEHHO Tabrinyke CETEBOE HANPSKEHWNE 3HAYEHWUIO HaNPSHKEHMS

B Baluen anektpoceTu.

[Tpnbop OCHaLleH coeanmHUTENBHBIM NpoBodoM Tuna ,Y*. Mpu noBpexaeHum,
* BO M36eKaHWM ONacHOCTU, OH NOANEXMT 3aMeHE YNOMHOMOYEHHbLIMU (HMPMOiA

Cloer cneumnanuctamm unum 3asogckoi cnyxbon cepsuca Cloer.

BblgepHuTe CETEBYIO LUTENCENbHYI BUIKY U3 PO3ETKM,

— €CI1 BO3HWKIIO MOBPEXIEHNE.

* —ecnu npubop AnuTenbHoe Bpems He ByaeT NCnonb3oBaThCs.

— Nepeq Kaxaon YNCTKON.

- TaHWTe, NOXanyncTa, TOMbKO 3a LUTENCENbHYI0 BUMKY, 1 HX B KOEM Cry4vae 3a

NPOBOA.

- He HaTsarmBaTtb NpoBOA TYro, TaKk Kak B NPOTMBHOM CIly4ae BO3HWKAET ONacHOCTb
* TOro, YTO NPMOOP NepeBepPHETCS.

He npotarueaiTe npoBOA HaZ OCTPbIMM KPOMKaMU.

- He wncnonb3ynte npoBog ANA MEPEHOCKM W 3alyullanTe ero OT Harpesa
gIOBerHOCTb ANEKTPONNUTLI / OTKPbITOE Nnamsi).

TUM YCTPOWCTBOM MOTYT NOMb30BaTLCA AETW OT 8 NeT U CTapLLe, ecrv OHM
HaxoAaTCs NoA NPUCMOTPOM MMM WX Hayuunu GesonacHoMy obpalleHito
C nNpubopOM, M OHM MOHANM BO3MOXHbIE OMNACHOCTW, CBSI3aHHbIE C
MCMOJb30BaHWEM [aHHOIO YCTPOMCTBA.

[leT He MOryT BbINOMHATL TEXHUYECKOE 0BCNYXMBAHNE 1 YACTKY YCTPOWCTBA,
3a WCKITKOYEHMEM ChnyyaeB, eCnv OHWM CTapwe 8 neT M HaxogaTcs noa
* MPUCMOTPOM.
beperuTe 0T feTeit MnaaLe 8 net YyCTPOMCTBO U COEANHUTENBHBIN MPOBOL.
- He nossonsante getam urpatb ¢ npubopom.
- Jluua C orpaHnYeHHbIMU (PU3NYECKUMM, CEHCOPHBIMU WK MEHTaNbHbLIMM
BT crocoBHoctammn wnm HepocTaTouHbIM OMBITOM  WMAM  3HaHWSMM  MOTYT
* N0J1b30BATLCS YCTPOUCTBAMM B Cllyyae, CNn OHU HAXOAATCA NOZ, MPUCMOTPOM
unn Bbinn 0byyeHbl BesonacHomy obpalleHuo ¢ npUMBOpPoOM U MOHSNK
OMacHOCTW, KOTOPbIE MOrYT BO3HWUKHYTb MPU KCMOMb30BaHMM Npubopa.
[1pnbop He ynoTpebnsaTh Ha ynuue.
3awimuiante ceon npubop ot Bnaru (dpbIarv / 4oXab).
[ainte npnbopy NOMHOCTLIO OCTbITb, NPEXAE YEM €ro YNCTUTL LN yBpaTb.
[aHHbIN npubop He npefHasHayeH AN NPUMEHEHUS C BbIKMOYATENIEM C
- YaCOBbIM MEXaHWU3MOM UM C BHELUHUM TalMepOM.
Hu B kOeM cryyae He norpyxaute yCTPOMCTBO B BOAY.
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BBepeHune

YBa)kaeMaA MoKynaTenbHMLA, yBa)aemblii
noKynartenb,

npnobpeTa  aBTOMaT AJ1A BbIMEUKN POXKKOB
dupmbl  Cloer Bbl Bblbpanu KayecTBEHHbI
MPOAYKT, KOTOPbIN TeXHUYECKN u PyHKUU-
OHaNbHO COOTBETCTCTBYET COBPEMEHHbBIM CTaH-
fapTam.

O3HakomTecb, noxanyicra, C npubopom
O NepBOro MoONb30BaHMA WM U MNpoYTUTE
BHUMATESIbHO MHCTPYKLMIO NO SKChIyaTaumm.
’Kenaem Bam nonyyaTb  y[OBONbCTBME,
Monb3yACb aBTOMATOM [J1A BbINEYKN POXKKOB.

YcTraHOBKa 1 nogKnoyeHne

yp.am/lTe BCE YacCTy yNnakoBKW W Mpwu Heobxo-
ANMOCTN HaKJ'IeVIKI/I, HO He (I)I/IpMEHHy}O
Tabnuuky.

[MocTaBbTe aBTOMAT AnAa BbIMeYKM POXKKOB Ha
CYXYI0, HECKOJIb3KYIO 1 POBHYIO MOBEPXHOCTb.

CE-o603HayeHune

nyaHHail MallVHa
c E cooTBeTCTBYyeT TPGGOBaHMﬂM

EBponeiickoro o6eguHeHus.
Ncnonb3oBaHue B nomewieHmn

KyxaHHyI0 MalmnHy
ncnonb3oBaTb
TONIbKO B NOMeLLeHNN.

Mepep nepBbIM NPpUMEHEHNEM
MNepen NepBbIM MPYMEHEHNEM NPOUTUTE, NOXKa-
NyACTa, BHUMATENbHO HAaCTOALLYIO MHCTPYKLMIO.
MpoTpuTe NOBEPXHOCTb AN1A BbINEYKN BIAXKHOM
candeTKon.

Mepen cambiM MepPBbIM MOb30BAHNEM CMaXKbTe
MOBEPXHOCTb /151 BbIMEUKM KUPOM.

YKa3saHusa no 6esonacHocTun npn
noJjib3o-BaHNN aBTOMAaTOM AnA
BbINMeYKU POXKKOB

MoBepxHOCTb ANA BbiMeYKHy, a
TaK)Ke BepXHVe NoOBepXHOCTUN
ouyeHb ropauve. Ns36eraiite,
noX<anymncra, NPUKOCHOBEHMSA K
HuMm. OnacHOCTb oXora.

He BblHMManTe POXKM OCTPbIMK MpeameTamu
(Hampumep, HOXOM  MAN  MeTaNINYeCKon
BUMKOM). DTO MOXKET HapYyLLMTb aHTUNPUrapHoe
noKpbITUE.

Y npubopos ¢ 6GenbiM MnM CBETAbIM MNacT-
MaCCOBbIM KOPMYCOM WM €ro Yyactamu yepes
HeKoTopoe BpeMmA  3KChayaTauum  MoXKeT
NMoABWUTbCA  KOPWMYHeBaTaA  oOKpacka. ITo
BbI3BAHO KJiybaMu Mnapa Mpw BbiNMeKaHuu U
n36exaTb 3TOro HEBO3MOXHO.

—> | BHUMAHMUE!
B »- Mpwu Henonb3oBaHue npubopa n

Downloaded from www.Manualslib.com manuals search engine

nepepn YncTKe ero oTKkN4YaTb

e 4
B »- ot ceTu!

BBOH B SKcnayaTaynio
BkniounTe cHavyana npubop B ceTb

BHUMAHMUE:
aBTOMaT CTAaHOBUTCA ropAYnNMm.

Mpexpge uyem Bbl cMoXKeTe HauyaTb BbIMEUKY
POXKOB, NpWbOp [OMKEH HarpeTbcA. IToT
npouecc AJINTCA NPUMEPHO 5 — 6 MUHYT npwu
3aKpbITOM aBTOMaTe.

1. ABTOMAaT CO 3BYKOBbIM CUFHanom u
uBeTHbiMMN namnoukamm (Tun 281, 285)
BblbepuTe cpefiHee MONOXeHWe perynsaTopa
(mexay 3 n 4).

3aropaeTca KpacHaa KOHTPOJIbHasA laMnoyka.
Yepes HECKONbKO MUHYT KpacHaa KOHTPOJIbHasnA
NlaMnoyKa racHeT v 3aropaeTca 3eneHas.
Pasgaetca 3BykoBOW CUrHarn.

2. ABTOMaT ¢ UBeTHbIMMN Namnoykamu (Tun
271)

BblbepuTe cpefiHee MONOXeHWe perynaTopa
(mexpy 31 4).

3aropaeTca KpacHasa KOHTPOJIbHasA laMnoyKa.
Yepes HeCKONbKO MUHYT KpacHaa KOHTPOJbHasnA
namMnoYKa racHeT 1 3aropaeTca 3eneHas.

3. ABTOMaT C KOHTpOsIbHOI namnoukom (Tun
261)

BblbepuTe cpefiHee MONOXeHWe perynaTopa
(mexpy 3 n 4).

3aropaeTca KpacHasa KOHTPOJIbHas flaMMnoYKa.
Yepes HECKONIbKO MVHYT KpacHas KOHTPOsIbHas
NlaMMoYKa racHer.

4. ABTomar 6e3 perynAaTopa Temmnepartypbl
(Tvin 260)

HarpeBaTb npnbop, NoKa He NoracHeT KpacHas
KOHTPOJIbHasA amnouyka (~ 6 MUHyT).

O6cnyxnBaHue

HanonHeHune Tectom

MonoxuTe TecTo B cepeaumHy HUXHEN 4acTu
dopmbl.  pu  BbiNeUKe POXKKOB  BaKHO
NpPaBUIbHO ONpeaennTb KonmMyecTBo Tecta (~
1 cTonoBaa noxkKa). TecTo Mo BO3MOXHOCTU
He [OJPKHO BbITeKaTb M3 dopmbl. Ecnm 310
BCE-Ke MPOU30MAeT, B YaCTHOCTW MPU NepBbIX
MonbITKax, TO U3ObITOYHOE TECTO MOXKHO NIErKo
OTNIOMUTb OT OCTbIBLUErO POXKKa.

YKA3AHUME: [na Toro, 4rtobbl pPOXKuU
NONyuYnINCh, BaXKHO NOC/E HanofHEHUA TECTOM
aBTOMAT 3aKpbiTb U PYYKU Kpenko CkaTb. B
pe3ynbTaTe CKaTWA TECTO ObICTPO U PaHOMEPHO
pacnpegenutca nNo GopMe N POXKKN UCNEKYTCA
OAVHAKOBO MOAXKapUCTbIMMU.

Bbineuka
C 6e3cTyneHyaTbIMperynatopom Bbl MoxeTe
yCTaHaBnuMBaTb JfoOYl0 Kenaemyilo CTeneHb
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NnoaAXapuncTocTun. ,D,ﬂﬂ CBETJIbIX Bad)enb * 3aTeM BblYMCTMTE aBTOMAT B/Ia’KHOW CaJ'I(bETKOIZ,

BblOMpaiiTe HM3KMe Mo3uuUM  perynatopa HO He NoA NPOTOYHON BOAOWA.
(1 - 2), pna nogkapuctbix Badenb — BblCOKMe * He nonb3yiTtecb CUAbHBIMY MOIOLMMUN CPEACT-
4 -5). Bpems BbineuKu B 3aBUCMMOCTM OT COCTaBa BaMU.
TecTa coctasnaeTt ~ o1 1,5 4o 3 MuHyT.

CoBertbl
1. ABTOMaT €O 3BYKOBbIM CMFHaJIOM M LiBET- Tomy, UTO POXKOK OAHaX bl HE MOMYYMIICA, MOXET
HbIMU namnoukamu (Tun 281, 285) 6bITb MHOIO MNPUYMH. B HacTosiem pa3gene Bol

+ Bckope nocne HanmonHeHMA TecTOM racHeT HanjeTe HeKoTopble COBETbI, KOTOpble obneryat
3efleHan KOHTPOJbHaA Namnoyka. 3aropaeTca Bam BbINeyKy poXKoB.
KpacHasA KOHTPOJIbHaA naMmnouyka.

« o oKOHYaHMM npouecca BbiNeUYKN KpacHas * BcnepctBme onpepeneHHOro coctaBa TecTa
KOHTPONbHAA NnamMmnoyka racHeT 1 3aropaetca (Hanprmep, CANLWKOM MHOIO OpPexoB, PPYKTOB,
3eneHas. bpyKTOBOM KWUCNOTbI M T.M. aHTMNpUrapHoe

+ 3BYYMT CMTHaN: POXOK FOTOB. [eiiCTBe MOXeT CO BpemeHeM ocJiabeTb.

CokpaTtuTe, Noxanyncrta, B 3TOM c/iyyae AONi0
2. ABTOMaAT C LBETHbIMU Jlamnoykamm (271) 3TUX KOMMOHEHTOB.

+ Bckope nocne HamonHeHuA TecTOM 3enieHas * Wcnonb3ynte TOMbKO BbICOKOKAYeCTBEHHYIO
KOHTPONbHaA naMmnoyka racHeT. 3aropaetca MYKY.

KpacHasA KOHTPOJIbHaA NaMmnouyka. * PoXkn nonyuyatca OAHOPOAHbIMM, eCnn BCe

+ o oKOHYaHWM npouecca BbiNEYKN KpacHas KOMMOHEHTbI UMeIoT OANHAKOBYI0 TeMnepaTtypy
KOHTPOJIbHaA NlaMnoyka racHeT 1 3aropaetca 1 TECTO OCHOBaTeNIbHO MepemeLlaHo.
3eneHas. * Wcnonb-3ynte  TennoBatoe,  pacTonieHHoe

+  3BYYMT CMTHaN: POXOK FOTOB. macsio.

* YTO6bl POXKM OCTaBaNNCb XPYCTAWMMYU, He
3. ABTOMaT C KOHTPOJIbHOI Nammno4koi(261) NCcnon-b3ynTe MONoKo. MONOKO AenaeT poXKu

+ Bckope nocne HamonHeHuA TecTom 3eneHas MAFKUMU.

KOHTPONbHAaA nammnoyka racHeT. 3aropaetca * TecTo BOMKHO ObITb FYCTbIM, HO eLé XOPOLLO
KpacHasA KOHTPOSIbHaA naMmnouyka. cTeKaloWUm C JIOXKW. HanuBante Takoe

+ Mo oKOHuYaHUM npolecca BbiNeYkn KpacHas KOnmuyecTBo TecTa, 4Tobbl dopma AnA BbiNeuku
KOHTPOJIbHaA NlaMnoyka racHeT 1 3aropaeTcs 6blna MM MOYTW HamnosnHeHa. MaeanbHbiM AnA
3eneHasn. 3TOro CJTYXKMT ManeHbKasa JIoXKa Ana coyca.

+  3BYYMT CMTHa: POXOK FOTOB. * PoXKu MoOryt XxpaHutbca 6e3 npobnem

HecKonbKo Hefenb, ecnn Bbl nomectute vx B
4, ABTomat 6e3 perynATopa Temmnepartypbl XOPOLIO 3aKPbIBAOLLYIOCA KECTAHYID KOPOOKY
(Tvin 260) VAW B KacTPIoJIo.

« [lepes  Kaxpom  BbIMEYKOW  CMasblBalTe * HauuHka gna cnagkumx poxxkos n Crepes (TOHKKX
MOBEPXHOCTb AJIA BbINEYKN XKMPOM, T.K. 3TOT 61MHYMKOB):
aBTOMaT He MMeEeT aHTUMPUrapHOro MOKPbITUA. — MOpOXeHoe, B30WTble C/IMBKWU, MacisAHbI
MprmeHANTe ANA CMa3biBaHWA MaprapuH um KpeM, GpyKTbl
CNIMBOYHOE MACJI0, HO PacTUTENIbHOE. * HaumHKa gna nukaHTHbIX poxkoB n Crepes:

+ KoHTponbHasa namnouyka mMoKa3biBaeT TONbKO — canaTbl (MACHOW WX OBOLLHOW), KPembl 13
pabounii pexmm. Cblpa, Cnap»a, pary.

« Mpn nonb3oBaHMM 3TUM aBTOMatom Bbl
[OJIKHbI camy onpefenAtb Mo 4Yacam Bpems I'IpoGnema/npquHa/yCTpaHeHme
BbIMEYKM ANA MONyYEeHUA XKeflaemMon cTeneHu HeAoCTaTKOB
MOAXKapPUCTOCTN.

« [locne  OKOHYaHMA  mpouecca  BblMeYKK Mpo6nema BosmoxHasa YcTpaHeHue
JOCTaHbTe, MOXanymncTa, POXOK U3 aBTOMara. npuYnHa He[l0CTaTKOB
Monb3yWTech NP1 3TOM AePEBAHHON BUNKOW. npun6op He npubop He BKMtOUMTE

» POXKM HyXHO Cpasy e mocse BblemKM elle GyHKUMOHMpPYeT | BKNoueH npubop B ceTb
ropAYMMHM cKaTaTb.

m POXKKM perynartop YCTaHOBUTb

« CBepHyTb UX nocne OXNaKAeHUA  yxe
HEBOIMONKHO. nonyyatoTca yCTaHOBJIEH perynAaTtop Ha

+ YKA3AHUE: [nA ckaTblBaHMA POXKOB MOMXHO c/mIkoM Ha CIIMLIKOM bonee Huskyio
1Cnosib3oBaTb 60Kan Ans WaMmnaHCKoro. TEMHbIMU BbICOKYIO remnepatypy

Temneparypy
YucTKa POXKM perynatop YCTaHOBUTb

. TMepepn uncTKom OTKOUMTE MPUBOP OT CETH. nosny4arTca YCTAHOBJIEH Ha | PErYJIATOP Ha

- MNpoTpuTe elwe Tennbiii aBTOMAT BAXHOM Cmwkom Cikom Gonee gbicokyio
candeTkoli. CBET/IbIMU HU3KYI0 Temneparypy

+ Coser: [looxute MeXay NMOBEPXHOCTAMY Ans Temneparypy

58 BbINMe4Yk ABa KPEMNOBbIX KyXOHHbIX MONOTEHLa N
3a KpOI;ITe aBTOMart.
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Mpo6nema Bo3moxHas YcTpaHeHue
npuyYnHa He[l0CTaTKOB
TecTto npumeHeHue npubop Bpems
npununaet MancoBOro OT BpEMEHU
K dopme ans Kpaxmana v CMas3blBaTb
BbIMEYKN MOJIOKa XMpOoM
(macnom nnu
MaprapvHoM, H/
B KOeM cJlyyae
pacTUTENbHbBIM
Macsiom)
KOMMOHEHTBI BCE KOMIMOHEHTbI
nUmetoT JOJKHbI ObITb
pasnuuHyto OAMHAKOBOM
TemnepaTtypy Temneparypbl
(KoMHaTHOM
Temneparypbi)
NCNonb30BaHMe | MCnonb3oBaTb
He MpurogHbix | Tonbko
[NA BbINEYKM npurogHble ans
XMpoB BbIMEYKM XKUpbl
TecTto CIINLWKOM Knactb
npocauymBaeTca | MHoOro TecTa MeHbLIe TecTa
no Kpaam
TeCTo nomMeLleHo | TecTo nomeLlatb
B cepeguHy B Ja/bHIO0
unu nepegHiolo | yactb popmbl
yacTb GOopMbl

Jkonornyeckmn 6esonacHan
yTnnnsayma

Hawwn npubopbl ynakoBaHbl [AnA TpaHCM-
OPTUPOBKM WCKIOUNTENBHO B 3KOOrMYecKu
6e3onacHble matepuanbl. CaaBanTe KOPOOKY 1
6ymary B MaKynaTypy, NacTUKOBYIO YMaKOBKY B
OTXOA4bl LLleHHbIX MaTepranos.

BHUMAHUE!

AneKTponpubopbl He

Bbl6pacbIiBaTbB6bITOBbIEOTXOAbI.
I
dnekTponpubopbl copepaT LEeHHOe Cblpbé.
Mpocbba oTNPaBAATb OTCNYKUBLLNE NPUOGOPbI B
NyHKTbl NepepaboTku. MHPopmaumio o Bo3mo-
XKHOCTAX yTnmsaumm Bbl monyunte B opraHax
MECTHOTO W/ FOPOACKOTrO YrNpaBneHus.

CepBucHas cny)KGa

Ecnv Bbl ob6Hapyxunu pedekt B Bawem
npubope ¢upmbl Cloer, npocbba obpallaTbca
B CneuvanusnpoBaHHbin marasuHd Cloer nnm B
cepBucHyto cnyxo0y Cloer. Snektponpubopbl
dupmbl  Cloer BbIMONHAKT  AelcTBYyOWME
avpekTtnebl EC 1 npepgnucaHnsa no  TexHUKe
6e3onacHoCTL.

I'apa|-|'rv||7||-|b|e ycnoBuA

KomnaHwusa Cloer npegoctaBnaeT Bam, yactTHomy
KOHEYHOMY noTpebuTento, orpaHW4YeHHYIO
rapaHTiio msrotosutena. [lpu axkkypatHOM
obpalleHnn 1 COOMIAEHUN  UHCTPYKUUN
Nno 3KcrsyaTaumu, a Takke YyKasaHun no
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TEXHVKe 6e30MacHOCTK, Mbl Gepém Ha cebn
06A3aTenbCTBO 6eCnnaTHO OTPEMOHTUPOBATb
npubop, ecnm peuyb UAET O pJedekrax
Matepuana unam usrotosneHus. lNpusepeHne
B WCMNpaBHOE COCTOAHME OCYLLeCTBAATCA
NyTéM peMOHTa WM 3ameHbl NOBPEXAEHHbIX
KOMMNOHEHTOB. 3aMeHEHHble JeTanun CTaHOBATCA
cobctBeHHOCTbIO KoMnaHuu Cloer  [laHHaA
rapaHTMA He HapylaeT npaBa, KoTopble
noTpebuTenn UMEKT COrnacHo AeNCTBYIOWMM
3aKOHaM B OTHOLLUEHMM NPOAaKM TOBAPOB.

lapaHTUHBIN ~ CpOK  cocTaBnAeTr 1 rop

M HauMHaeTcA C faTthl, Korga uvsgenue
ObInO  BrepBble MNPUOBPETEHO  KOHEUHbIM
notpebutenem. Bcnepcteue nocnepytowen

nepenpofaxxm, PEMOHTHbIX pa60T N 3amMeHbl
n3genna FapaHTVIVIHbIIZ CPOK He npopaneBaeTcA
N He Ha4yMHaeTCA CHa4alla, a TaKXe He
noasepraeTcA MHbIM U3MEHEHUAM.

DTa rapaHTMs Bpyvaetca Bam npogaBLoOM.
YTtobbl  BOCMOMb30BaTbCA  FapaHTUAHBIMU
npaBamu, obpaLyaiiTecb HeNOCPeACTBEHHO K
npopasLy.

Mo BOMpocam KacaTenbHO nsgenua
obpalyaiitecb K permoHasibHOMY KMMOPTEPY
komnaHun Cloer B Bawen cTtpaHe. Ha Hawem
cate B WHTepHeTe http://cloer.com Bbi
Hanpétre appec n Homep TenedoHa, nunbo
MOLSINTE IEKTPOHHOE COOOLEHME HA

service-ru@cloer.de

[ns noAaTBepPKAEHUs rapaHTUIAHOTO npaBa
cniepyet 06A3aTeIbHO NPUIOXKUTL B OpUrMHane
KBUTAHLUMIO O MOKYMKe C [aTol MOKYMK1 1
noanucblo npopgaBua. bes 3Toil KBUTaHUMK
O MOKYMKE PEMOHT BbINOMHAETCA C OMaTon
pacxofoB, 6e3 3anpoca.

M3 rapaHTMm uCKNIOYalTCA MNOBpeXAeHus,
BO3HUKLLVE BClieACcTBME

HEKOMMETEHTHOro NCMOb30BaHNS,
€CTECTBEHHOIO M3HOCA UMM aMOpPTU3aL MK,
BHELUHEro BO3AeNCTBUA (Hanp., NOBpexaeHuA
npu TPaHCMOPTUPOBKE, TONMYKW, YAapbl, Tenno-
BOE BO3[EeNCTBME, KUCNOTbI U T.M.),

OTCYTCTBUA yOaNneHNA Hakmnu, *

W N3-3a HENOAXOAALNX KOMMNEKTYIOLLNX.

lapaHTVA aHHYNMpyeTCcA, ecny Nprubop
NCMOJIb3yeTCA B MPOMbILLIEHHbIX LieNaXx,
HeyrnosIHOMOYEHHO BCKPbIBaeTCH,

N3MEHAETCA WA BbIMOJHAETCA HEeYNOJHOMO-
YEHHbI PEMOHT.

Ha pacxofHbli maTepuan rapaHTua TakKe He
npenocTaBnAeTcs.

* KunatunbHUK ana Boabl / ABToOMaTrvecKkas
kopeBapKa / ABToMaTnyeckan YaeBapka
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Alapveto biztonsagi eldirasok

- Ezakésziilék kizarélag haztartasban valé vagy hasonlé felhasznalasra

szolgal, mint példaul:

- Uzletek és irodak dolgozéi szamara kialakitott konyhdakban,

- mez6gazdasagi birtokokon,

- az odalétOﬂaté vendégek szamara hotelekben, motelekben és
egyéb szallashelyeken illetve

- reggeliz6 panzidkban.

* A Cloer elektromos késziilékeket csak erre feljogositott Cloer
szakboltokkal vagy a Cloer vevészolgalataval szabad megjavittatni.
A szakszer(tlen javitasok [ényeges veszélyeket jelenthetnek a kezel6
szamara. Ezen kivul igy a garancidlis igényjogosultsag is megszuinik.

- A késziléket csak egy szokasos haztartasi dugaszoloaljzatrdl
uzemeltesse. Ellenérizze, hogy a tipustablan megadott haldzati
feszlltség megegyezik-e az On villamos halézatanak fesziltségével.

- A késziilek egy,Y"-tipusu csatlakozé vezetékkel van felszerelve. Ha ez
megrongalodna, akkor azonnal cseréltesse azt egy feljogositott Cloer
szakboltban vagy a Cloer gyari vevészolgalataval ki, hogy megel6zze
a veszélyes helyzeteket.

* Huzza ki a halézati csatlakoz6 dugoét a dugaszoléaljzatbdl,

— ha egy lizemzavar lép fel.
— ha a készuléket hosszabb ideig nem hasznalja.
— minden tisztitas el4tt.

* A kabelt mindig csak a csatlakozé dugonal fogva huzza ki, sohase
magat a vezetéket huzza meg.

* A halozati csatlakozd vezetéket ne huzza ki tul feszesre, mert a
készilék ellenkez6 esetben felbillenhet.

* Ne huzza at a halézati csatlakozé vezetéket éles feltletek vagy éles
sarkok felett.

* Ne hasznadlja a halozati csatlakozo vezetéket a késziilék felemelésére
és Ovja meg a héhatastadl (tdzhelylap / nyitott lang).

- Akésziléketgyermekekkizardlag 8 éveskortélhasznalhatjak, felligyelet
mellett illetve a készlilék kezelését szamukra el6z6leg megtanitottak,
és ismerik a készulék hasznalatabdl ered6 esetleges veszélyeket.

- A készulék tisztitasat és karbantartasat gyermekek kizarolag 8 éves
kortol, felidgyelet mellett végezhetik el.

- A készulék és csatlakozd vezetéke 8 év alatti gyermekektdl tavol
tartando!

- A készulékkel jatszani tilos!

- Csokkent fizikai, szenzorikus és mentdlis képességl személyek,
kevés tapasztalattal, hidnyos ismeretekkel rendelkzed személyek a
készuléket kizarolag felligyelet mellett hasznalhatjak, ha a késziilék

m biztonsagos hasznalatat megtanultak és az abbdl eredd esetleges
veszélyeket megismerték.

. KUItérgen ne hasznalja a készuléket!

* Ovja meﬁ a készuléket a nedvesség behatdsatdl (froccsend viz / esd).

* Hagyja a készliléket teljesen lehdlni, miel6tt megtisztitana, vagy elrakna.

- Ezt a készlléket az id6kapcsolos oraval vagy iddzitével torténd

60 kezelésre tervezték.
* A készuléket soha ne meritse vizbe!
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El6sz6

Kedves Vasarlonk,

A Cloer kiflisiité automata megvasarlasaval On
egy olyan mindségi termék mellett dontott,
amely mdszaki szinvonaldt és funkcionalitasat
tekintve megfelel a legmodernebb fejlesztési
kdvetelményeknek.

Kérjik az els6 haszndlat el6tt alaposan
ismerkedjen meg a készulékkel és gondosan
olvassa végig a hasznalati Utmutatot.

Kivanjuk, hogy sok 6réme legyen az Uj Cloer
kiflisiit6 automatajaban.

Felallitas és csatlakoztatas

Tavolitsa el a csomagolds minden részét és (ha
vannak)azontapadocimkéket,deatipustablatne.
Allitsa fel a kiflisiité automatat egy széraz, nem
sikos és sik alatétre.

CE jelolés

A késziilék megfelel az Eurépai
c E Unié altal meghatarozott vonat
koz6 kovetelményeknek.

Beltéri hasznalat

A késziilék kizardlag beltérben
hasznalhaté.

Az els6 hasznalat elo6tt

Kérjiik az els6é hasznalat el6tt gondosan olvassa
végig ezt az Utmutatot.

Egy nedves kendével tisztitsa meg a siitéfe-
[Uletet.

A legelsé hasznalat elétt zsirozza be a sttéfe-
liletet.

Biztonsagi elSirasok a kiflistito
automatahoz

A sutofeliiletek, valamint a
tobbi feliilet nagyon forrok.
Kérjiik, ezeket ne érintse meg.
Vigyazat, megégetheti magat!

A kifliket ne vegye ki hegyes eszkozokkel
(példaul késsel, fémvillaval) a készllékbdl. Ez
tonkreteheti a tapadasgatlé bevonatot.

A fehér vagy vildagos muanyag alkatrészekkel
vagy hazzal felszerelt késziilékek egy rovid
hasznalati id6 elteltével kissé megbarnulnak.
Ez a sutés sordn keletkezé g6zok hatdsanak
eredménye és ezt nem lehet elkertilni.

FIGYELEM!
g Hasznalat utan, és minden
E) - iicatitas eltt huzza ki a késziilék
csatlakozé dugéjat!

Uzembevétel
El6sz6r dugja be a hélozati csatlakozé dugét a
dugaszoléaljzatba.
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FIGYELEM!
A berendezés most forro lesz.

A kiflisités megkezdése el6tt fel kell fteni a
késziiléket. Ez az eljaras lezart késziilék esetén
kb. 5 - 6 percig tart.

1. Hangjelzéssel és tobbszini siitélampaval
felszerelt késziilék (tipusjel: 281, 285)

Allitsa be a szabdlyozét a kozépsé allasba (a 3
és 4 kozott).

A piros ellenérzé lampa kigyullad.

A piros ellen6rzé ldampa néhany perc elteltével
kialszik, és a zold ismét kigyullad. Ekkor
felnangzik egy hangjelzés.

2. Tobbszinii siitélampaval felszerelt
késziilékek (tipusjel: 271)

Allitsa be a szabélyozot a kdzépsé éllasba (a 3
és 4 kozott).

A piros ellen6rzé ldampa kigyullad.

A piros ellenérzé [dmpa néhény perc elteltével
kialszik, és a zold ismét kigyullad.

3. Ellen6rzé lampaval felszerelt késziilék
(tipusjele: 261)

Allitsa be a szabélyozét a kdzépsé allasba (a 3
és 4 kozott).

A piros ellenérzé lampa kigyullad.

A piros ellenérzé [dmpa néhény perc elteltével
kialszik.

4, Hémérsékletszabalyoz6 nélkiili késziilék
(tipusjel: 260)

Fltse fel a késziiléket, amig a piros ellenérzé
lampa kialszik (kb. 6 perc).

Kezelés

A tészta betoltése

Toltse be a tésztat az alsé stutéforma kozepébe.
A kiflisitésnél fontos, hogy meghatéarozza
a pontos tésztamennyiséget (kb. 1 csapott
evOkanal). A sutéforma hivelykujjnyi széles
tulfolydjara lehetéleg ne keriiljon tészta. Ha
ez, féleg az elsé sitési kisérletek sordn mégis
eléfordulna, a felesleges tésztat a kihdilt kiflir6l
kdonnyen le lehet torni.

TIPP: A kiflisutés sikeréhez az is fontos,
hogy a tészta betdltése utdn Osszezarja és
szorosan Osszenyomja a fogantyukat. A
nyomas eredményeképpen a tészta gyorsan és
egyenletesen szétoszlik, és megbarnul.

Siités

A (2) fokozatmentesen beadllithaté barnulas-
szabalyozéval az ostya barnulasi fokat az izlésének
megfeleléen bedllithatja. Vildgosabb ostydkhoz
allitson be egy alacsonyabb fokozatot (1 - 2),
sOtétebb ostyakhoz egy magasabbat (4 - 5). A
sitési id6 a tésztatol fliggbden kb. 1,5 - 3 perc.

1. Hangjelzéssel és tobbszini siitélampaval
felszerelt késziilék (tipusjel: 281, 285)
Roviddel a tészta betoltése utan a zold ellen6rzé

61


http://www.manualslib.com/

62

[dmpa kialszik. A piros ellenérzé lampa
kigyullad.

A flitési folyamat befejezése utdn a piros
ellenérzé lampa kialszik, és a zold ismét
kigyullad.

A sipolé hang jelzése: A kifli készen van.

2.Tobbszinlisiitélampavalfelszereltkésziilék
(tipusjel: 271)

Roviddel a tészta betdltése utdn a zold ellenérzé
l[dmpa kialszik. A piros ellenérzé lampa
kigyullad.

A fltési folyamat befejezése utdn a piros
ellenérzé lampa kialszik, és a zold ismét
kigyullad.

A kifli készen van.

3. Ellenérzé lampaval felszerelt késziilék
(261)

Roviddel atészta betoltése utan a piros ellenérzé
ldmpa kigyullad.

A sitési folyamat befejezése utdn a piros
ellenérzé lampa kialszik.

A kifli készen van.

4, Hémérsékletszabalyozo nélkiili késziilék
(260)

A sitéfeliileteket minden egyes siités eldtt
kenje be zsirral, ha a készilék nincs elldtva
tapaddasgatlé bevonattal. A bezsirozéshoz csak
margarint vagy vajat, sohase olajat hasznaljon.

Azellenérzélampaitt csakazlizemallapototjelzi.
Ennél a készlléknél egy oraval kell a kivant
barnulési fokhoz sziikséges id6t meghatarozni.

A kiflit a stités befejezése utan azonnal vegye ki
a késziilékbdl. Ehhez egy favillat hasznaljon.

A kifliket a kivétel utdn azonnal, még forrd
allapotban kell felsodorni.

Ha a kifli mar kihdlt, akkor mar nem lehet
0sszesodorni.

Tipp: A kiflik 6sszesodrasahoz hasznéljon egy
pezsgbspoharat.

Tisztitas

A tisztitds el6tt mindig huzza ki a halozati
csatlakozé dugét.

Tisztitsa meg a még meleg berendezést egy
papirtorolkozével.

Tipp: Tegyen két szivoképes krepp-papir-
torolkozot a sitéfelliletek kozé és csukja be a
késziléket.

A kiflivasat ezutdn egy nedves kendével, de
sohasem folyo viz alatt tisztitsa meg.

Ne hasznaljon maré hatésu tisztitdszert.

Tippek

Ha egy kifli egyszer nem sikeril, ennek sokféle
oka lehet. A kovetkezd szakaszban néhany
olyan tippet talalhat, amelyek megkdnnyithetik
a kiflisttést.

A tészta bizonyos 6sszetétele esetén (példaul tul
sok di6, gylimoélcs, gylimolcssav, stb.) a bevonat
tapadasgatlé hatdsa csokkenhet. Kérjik,
csokkentse ebben az esetben ezen 6sszetevék
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részaranyat.

Csak jémin6ségli lisztet haszndaljon.

Egyenletes kifliket akkor tud suitni, ha minden
hozzévalonak azonos a hémérséklete és a
tésztat alaposan kikeverte. Hasznaljon langyos,
felolvadt vajat.

Ahhoz hogy a kiflik ropogdsak maradjanak, ne
hasznaljon tejet. A tej a kiflit puhava teszi.

A tészta legyen sr(n folyds, de ennek ellenére
folyjon le jol a kanalrdl. Annyi tésztat toltson a
stitéformaba, hogy az teljesen ki legyen toltve.
Erre a célra egy kis sz6szkandl alkalmas.

A kifliket  néhdny  héten keresztdl
problémamentesen lehet térolni, ha azokat egy

dobozban vagy edényben jol lezérja.

Toltelékek édes kiflihez és palacsintahoz:

- Fagylalt, tejszin, vajaskrém, gylimolcsok

Toltelékek édes kiflihez és palacsintahoz:

- Saldtak (hus- vagy zoldségsalata), sajtkrém,
spdrga, finom borjuragu.

Probléma / A hiba oka / A hiba

elharitasa
Probléma Esetleges ok | Elharitas
A kiflik tal A hémér- Allitsa be
sotétek sékletsza- alacsonyabb
lesznek balyozé tul hémér-
magasra van | sékletre
bedllitva a hémér-
sékletsza-
balyozot
A kiflik tal A hémér- Allitsa be
vildgosak sékletszabdl- | magas-
lesznek yoz6 tul abb hémér-
alacsonyra sékletre
van bedllitva |ahémér-
sékletsza-
balyozot
Atészta Mondamin A berende-
hozzaragad | és tej zést
a sutéfor- hasznélata idénként
mahoz zsirozza
be (vajjal
vagy
margarinnal,
de olajjal ne)
A hozzéavaldk | Minden
hémérséklete | hozzava-
kilonbozé [6nak azonos
hémér-
sékleten
kell lennie
(szobah6-
mérséklet)
A tészta A siitéshez Hasznaljon a
hozzaragad |nem sttéshez
a sutéfor- megfelelé megfeleld
mahoz zsiradékot zsirokat
hasznalt
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Probléma Esetleges ok | Elharitas

Atészta Tul sok tészta | Kevesebb

oldalt kijon van betdltve | tésztat
toltsdn be

A tésztat A sutéfelllet
kozépre, vagy | hatso részére
a sttofeltilet | toltse be a
elsé részére | tésztat

toltotték be

Kornyezetbarat selejtezés
Készilékeink szallitdsdhoz kizérolag
kornyezetbarat csomagoléanyagot hasznéalunk.
A kartonpapirt és papirt papirgyljtébe, a
mUlanyag csomagolast a mianyag hulladékok
kozé rakja.

VIGYAZAT!

Az elektromos késziilékek

ne keriiljenek a haztartasi
— hulladékba.
Az elektromos késziilékek értékes
nyersanyagokat tartalmaznak. Kérjik, hogy
mar nem hasznalt késziilékét adja le az Ujra-
felhaszndlassal  foglalkozé  szolgaltatdknak.
A hulladék leadas lehetdségeirdl a telepilés
polgarmesteri hivatalanal érdekl6djon.

Ugyfélszolgalat

Ha eléfordulna, hogy az On Cloer gyartmanyu
késziiléke meghibasodik, kérjuk, forduljon sajat
Cloer szakkereskeddjéhez, vagy a Cloer gyar
Ugyfélszolgalatahoz.

A Cloer elektromos késziilékei megfelelnek
az érvényes EG irdnyelveknek és biztonsagi
eléirasoknak.

Szavatossagi feltételek

A Cloer vallalat Onnek, mint végsé privat
felhasznalonak, korlatozott gyartoi
szavatossagot nyujt. A késziilék gondos
kezelése és a Kezelési Utasitds valamint
a biztonsagi el6irdasok betartdsa esetén
kotelezziik magunkat arra, hogy a késziiléket
koltségmentesen megjavitjuk, amennyiben
a hibat egy anyaghiba vagy gyartasi hiba
okozta. A hiba megsz(intetése javitassal, illetve
a megrongalddott alkatrészek kicserélésével
torténik. A csere soran kiszerelt alkatrészek a
Cloer vallalat tulajdonaba mennek at. Minden
ezen tulmend igény, mindenek elétt a karpotlasi
igények, ki vannak zarva.

Ez a szavatossag nincs kihatassal azokkal a
jogokra, amelyekkel On a mindenkor érvényes
helyi torvényeknek megfeleléen az 4&ru
megvasarlasaval kapcsolatban rendelkezik.

A szavatossagi hatarid6é 2 év és azon a napon
kezd6dik, amikor a végs6 fogyasztd a terméket
elsé alkalommal megvasérolja. A szavatossagi
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hataridé tovabbi eladas, a termék megjavitasa
vagy kicserélése esetén sem valtozik, nem kerdil
meghosszabbitdsra vagy mas modon torténé
megvaltoztatasra.

Eztaszavatossagot a késziiléket eladd keresked6
Onnek tovabbadja. A garancialis szolgaltatasok
igénybevételéhez forduljon kozvetleniil a
keresked6hoz.

Ha az On altal megvasarolt termékkel
kapcsolatban kérdései vannak, forduljon az On
orszdgaban illetékes Cloer-importérhoz. A cim
és a telefonszém a http://cloer.com weboldalon
taladlhato, vagy kildjon egy e-mailt a kovetkezé
cimre:

service-hu@cloer.de

A garancidlis igényjogosultsdag igazolasara
okvetlenil be kell nydjtani az eredeti vasarlasi
szamlat, amelyen rajta van vasarlasi datum és
a kereskedd neve és cime. Enélkil a javitast
minden visszakérdezés nélkiil az On koltségére
hajtjuk végre.

Azokra a kéarokra, amelyek

szakszer(tlen haszndlat,

természetes elhasznalédas, illetve kopas,

kiils6 behatasok (példaul szallitdsi karok,
Iokések, Gtések, hdhatas, sav stb.)

hidnyos vizké eltavolitas, *

vagy alkalmatlan tartozékok hasznalata
kovetkeztében léptek fel, a szavatossdg nem
érvényes.

A szavatossag megsz(inik, ha a késziiléket

ipari célokra hasznaltak,

jogosulatlanul felnyitottak, megvaltoztattak,
vagy jogosulatlanul megprébaltadk megjavitani.
A fogyd anyagokra a szavatossag szintén nem
vonatkozik.

* vizforrald / kavéf6z6 automata / teaf6zé
automata
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