





Bauteile und funktionen

Bedienfeld Komponenten
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Das Wirkprinzip beim Erhitzen mit
01 02 09 10 Induktion: Wenn Sie einen Topf auf
o die Kochzone stellen, werden durch
2 Induktion Wirbelstrome im Boden des
(o - Topfs erzeugt. Dadurch steigt dessen
o 01 | Sensortaste Ein/Aus Temperatur sofort an.
§_ 02 | Sensortaste der Flexzone Schneller kochen und braten: Da der
c 03 | Anzeigen fur Leistungsstufe und Restwarme quf UT‘d D'Cht ;uAerst d?S Clas erh!tzt
= - A Indukti | wird, ist die Effizienz héher als bei
g. 04 | Sensortasten zum Auswahlen der Kochzone . ﬂ' u IOﬂ§SDU e anderen Systemen. denn es geht keine
= B. Wirbelstrome . }
) 05 | Sensortaste Warmhalten . ) Warme verloren. Fast die gesamte
=) C. Elektronische Schaltkreise E . ird absorbiert und in Wa
06 | Sensortaste und Anzeige Timer (Herunterzahlen)* nergie wird absorbiert und in Warme
- - " umgewandelt.
07 | Sensortaste ,Timer (Hochzahlen)
08 | Sensortaste ,Kindersicherung”
09 | Sensortaste ,Leistungsstufe”
10 | Sensortaste ,PauseN'Go"

12 Deutsch
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Die wichtigsten merkmale ihres gerats

« Kochfeld aus Glaskeramik: Das Kochfeld verfugt uber Schnellkochzonen aus
Glaskeramik.

«  Sensortasten: Ihr Gerat wird mit Hilfe von Sensortasten bedient.

« Leichte Reinigung: Das flache Glaskeramikkochfeld ermaoglicht einfache
Reinigung.

«  Ein/Aus-Sensortaste: Die Ein/Aus-Sensortaste dient im Gerat als
gesonderter Netzschalter. Wenn Sie diese Sensortaste drucken, wird die
Stromversorgung vollstandig ein- oder ausgeschaltet.

«  Leistungs- und Funktionsanzeigen: Digitale Anzeigen und Anzeigeleuchten
informieren Uber Einstellungen und aktivierte Funktionen sowie Uber die
Restwarme in den verschiedenen Kochzonen.

« Sicherheitsabschaltung: Die Sicherheitsabschaltung stellt sicher, dass die
Kochzonen nach einem gewissen Zeitraum mit unveranderten Einstellungen
automatisch ausgeschaltet werden.

« Booster P: Mit dieser Funktion konnen Sie den Inhalt eines Topfes noch
schneller als mit der hochsten Leistungsstufe |5 erhitzen.

(Im Display erscheint, F“)

«  Automatische Topferkennung: Zu jeder Kochzone gehort ein automatisches
System zur Erkennung von Topfen. Dieses System ist so kalibriert, dass
Topfe mit einem Durchmesser von etwas weniger als dem der Kochzone
erkannt werden. Topfe mussen in die Mitte der Kochzone gestellt
werden. Verwenden Sie ausschlieRlich Kochgeschirr, das fur diese Art der
Zubereitung geeignet ist.

« Digitale Anzeigen:

. i bis 15,, F“eingestellte Leistungsstufe
. H Restwarme (warm halten)
.  Restwarme

I_ Kindersicherung aktiviert; und
o Meldung, weil eine Sensortaste langer als 8 Sekunden berUhrt

wurde.

« I_ | Meldung, weil das Gerat wegen unsachgemaRer Nutzung Uberhitzt
ist. (Beispiel: Betrieb mit leerem Topf)

. - Das verwendete Kochgeschirr ist ungeeignet bzw. zu klein, oder es

befindet sich kein Kochgeschirr auf der Kochzone.

Warmhalten {5 Mit dieser Funktion kdnnen Sie bereits fertig zubereitete
Gerichte warmhalten. Im Display erscheint »_'"..

Pause-Taste ||/]>: Mit dieser Funktion konnen Sie alle Kochzonen auf

eine niedrige Leistungsstufe einstellen. (Z. B. um ein Telefongesprach
anzunehmen) Im Display wird 2 angezeigt.

Sensortaste der Flexzone 3: Mit Hilfe dieser Funktion konnen Sie die
gesamte linke Seite des Kochfelds zu einer einzigen groen Kochzone
kombinieren.

Flexzone: Die Flexzone ist eine groRke rechteckige Flache, auf der Sie
mehrere Gerichte gleichzeitig kochen konnen.

QuickStopp: Mit dieser Option verringern Sie die Anzahl der Handgriffe und
benotigte Zeit, um das Kochen zu beenden auf einen einfachen Tastendruck.
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Bauteile und funktionen

Sicherheitsabschaltung

Wenn eine der Kochzonen nicht ausgeschaltet oder die eingestellte

Leistungsstufe langere Zeit nicht verandert wird, schaltet sich die entsprechende

Kochzone automatisch aus.

Die Restwarme fur die jeweiligen Kochzonen wird in den digitalen Anzeigen mit
H bzw. R (fur ,heiB®) angegeben.

Die Kochzonen werden nach folgenden Zeiten ausgeschaltet:

Leistungsstufe Ausschalten

1-3 nach 6 Stunden

4-6 nach 5 Stunden

7-9 nach 4 Stunden

10-15 nach 1,5 Stunden

HINWEIS
I | wird angezeigt, wenn das Gerat wegen unsachgemager Nutzung Uberhitzt
ist.
und das Gerat wird ausgeschaltet.
HINWEIS

Wenn das verwendete Kochgeschirr ungeeignet bzw. zu klein ist oder wenn
keines auf der Kochzone steht, erscheint in der Anzeige -'.
Nach 1 Minute wird die entsprechende Kochzone ausgeschaltet.

HINWEIS

Wenn eine oder mehrere der Kochzonen ausgeschaltet werden, ehe die
angegebene Zeit abgelaufen ist, schlagen Sie im Abschnitt ,Problembehebung”
nach.

Weitere Grinde, warum sich eine Kochzone ausschalten kann

Alle Kochzonen werden sofort ausgeschaltet, wenn FlUssigkeit Uberkocht und
auf dem Bedienfeld landet.

14 Deutsch

Die automatische Abschaltung wird auch aktiviert, wenn Sie ein feuchtes Tuch
auf das Bedienfeld legen. In diesen beiden Fallen muss das Gerat mit der
Sensortaste Ein/Aus (D wieder eingeschaltet werden, nachdem die FlUssigkeit
oder das Tuch entfernt wurde.

Restwarmeanzeige

Wenn Sie eine Kochzone oder das Kochfeld als Ganzes ausschalten, wird die
Restwarme mit dem Symbol H bzw.  (fUr ,heiR®) in der digitalen Anzeige
der entsprechenden Kochzonen angezeigt. Auch nachdem die Kochzone
ausgeschaltet wurde, geht die Restwarmeanzeige erst aus, wenn die Kochzone
abgekuhlt ist.

Sie konnen die Restwarme zum Auftauen oder Warmhalten von Essen
verwenden.

A WARNUNG
Solange die Restwarmeanzeige leuchtet, besteht die Gefahr von Verbrennungen.
A WARNUNG
Wenn die Stromversorgung unterbrochen wird, erlischt das Symbol H bzw. },

und es gibt keine Informationen mehr Uber die Restwarme.
Trotzdem ist es weiterhin moglich, dass Sie sich verbrennen. Sie kénnen dies
vermeiden, indem Sie in der Nahe des Kochfelds stets achtsam sind.

Temperatursensor

Wenn die Temperatur einer der Kochzonen aus irgendeinem Grund die
Sicherheitsgrenzwerte Uberschreitet, reduziert das Kochfeld die Leistung der
Kochzone automatisch auf eine niedrigere Stufe.

Auch nach Benutzung des Kochfelds bleibt der Lufter eingeschaltet, um die
Elektronik des Kochfelds weiter abzukuhlen. Der LUfter wird bei Erreichen einer
ausreichend niedrigen Temperatur der Elektronik automatisch ausgeschaltet.
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Verwendung des gerats

Erstreinigung HINWEIS
Wischen Sie die Glaskeramikflache mit einem feuchten Tuch und einem Kochgeschirr, das nicht aus Edelstahl hergestellt ist, ist weniger warmeleitend
Glaskeramikreiniger sauber. als solches aus Edelstahl. Durch Verwendung von Kochgeschirr, das nicht aus

A G Edelstahl hergestellt ist, verlangert sich die Kochzeit.
WARNUN

Verwenden Sie keine atzenden oder schleifenden Reinigungsmittel.
Die Oberflache konnte dadurch beschadigt werden. Kochgeschirr ist for Induktionskochfelder

Kochgeschirr fir induktionskochfelder % geeignet, wenn ein Magnet am Boden
- ) - - - haften bleibt und das Gerat vom Hersteller
Ein Induktionskochfeld kann nur eingeschaltet werden, wenn ein Kochgeschirr

als induktionstauglich gekennzeichnet ist.

Eignungstest

mit magnetischem Boden auf eine der Kochzonen gestellt wird. Kochgeschirr S 2 2
der folgenden Art eignet sich fur das Induktionskochfeld:
Kochgeschirr
Kochgeschirr Geeignet
g _ g HINWEIS <
Stahl, Stahlemail Ja Die Zubereitung mit Induktion funktioniert moglicherweise nicht 2
Gusseisen Ja ordnungsgemaR, wenn Nichteisengeschirr verwendet wird, an dessen Boden o
) ) - o i ) =
Edelstanl Sofern vom Hersteller entsprechend kein Magnet haften bleibt oder dessen Boden lediglich mit Eisen beschichtet ist. <
gekennzeichnet g
m
Aluminium, Kupfer, Messing Nein g
Glas, Keramik, Porzellan Nein ﬁ
w
HINWEIS

Kochgeschirr fur Induktionskochfelder wird vom Hersteller entsprechend
gekennzeichnet.

HINWEIS

Wenn Sie Ihr Kochgeschirr auf eine Induktionskochzone stellen, entwickelt das
Kochgeschirr moglicherweise Gerausche. Diese Gerausche sind normal.

Deutsch 15
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Verwendung des gerats

GroRe der topfe

Verwenden geeigneter topfe und pfannen

Innerhalb gewisser Grenzen kann sich die GroRe der Induktionskochzonen
automatisch an die GroBe der Unterseite des Kochgeschirrs anpassen.
Dennoch muss der Boden des Kochgeschirrs einen bestimmten von der GroRke
der Kochzone abhangigen Mindestdurchmesser aufweisen.

Kochzonen Mindestdurchmesser der Unterseite des
Kochgeschirrs
Rechtes hinteres Kochfeld 100 mm
(145 mm)
Rechtes vorderes Kochfeld 140 mm
(210 mm)
Vordere oder hintere 120 mm
Flexzone
Flexzone 240 mm (Langsseite), oval, Fischpfanne

Betriebsgerausche

Folgende Gerausche konnen auftreten:

«  Knacken: Das Geschirr besteht aus unterschiedlichen Materialien.

«  Pfeifton: Sie verwenden mehr als zwei Kochzonen, und das Geschirr besteht
aus verschiedenen Materialien.

«  Brummen: Sie arbeiten mit hoher Leistungsstufe.

«  Klicken: Elektrischer Schaltvorgang.

e Zischen, Summen: Der LUfter ist in Betrieb.

Diese Gerausche sind normal und zeigen keine Mangel an.

A WARNUNG

Verwenden Sie kein Kochgeschirr aus anderem Material und von abweichender GroRe.
Durch den Einsatz von Kochgeschirr unterschiedlicher GroBe oder Materialien
konnen Gerausche und Vibrationen entstehen.

HINWEIS

Bei Verwendung geringer Leistungspegel (1 bis 5) werden moglicherweise
Klickgerausche verursacht.

16 Deutsch

Hochwertige Pfannen bringen gute Ergebnisse.
« Sie erkennen eine gute Pfanne an ihrem Boden. Der Boden sollte dick und

moglichst eben sein.

« Achten Sie beim Kauf einer neuen Pfanne besonders auf den Durchmesser
des Bodens. Die Hersteller geben oftmals nur den Durchmesser des oberen

Rands an.

«  Verwenden Sie keine Pfannen mit einem durch grobe Kanten und Riefen
beschadigten Boden. Wenn Sie solche Pfannen Uber die Glaskeramikflache
ziehen, konnen bleibende Kratzer entstehen.

« In kaltem Zustand ist der Pfannenboden normalerweise leicht nach innen
gebogen (konkav). Er darf niemals nach auBen gebogen (konvex) sein.

« Wenn Sie besonderes Kochgeschirr, wie beispielsweise einen
Dampfkochtopf, eine Schmorpfanne oder einen Wok verwenden mochten,
beachten Sie bitte die Anweisungen des Herstellers.

Energiespartipps

- . D

HINWEIS

Sie konnen wertvolle Energie sparen, wenn

Sie die folgenden Punkte beachten:

« Stellen Sie Topfe und Pfannen immer
vor dem Einschalten des Kochfelds auf
die Kochzone.

«  Verschmutzte Kochzonen und
Pfannenboden erhdhen den
Stromverbrauch.

« Setzen Sie die Deckel von Topfen und
Pfannen fest auf, um sie vollstandig zu
verschlieBen.

« Schalten Sie die Kochzonen vor dem
Ende der Garzeit ab. Sie konnen die
Restwarme nutzen, um Essen warm zu
halten oder aufzutauen.
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HINWEIS

Stellen ein einzelnes Kochgeschirr nicht gleichzeitig
auf die linke und die rechte Kochzone.

Verwenden der sensortasten

Zur Verwendung von Sensortasten drucken Sie so lange mit der Fingerspitze auf
die jeweilige Stelle des Bedienfelds, bis die entsprechende Anzeige aufleuchtet
oder erlischt oder die gewunschte Funktion aktiviert wird.

Stellen Sie sicher, dass Sie nur eine Sensortaste drucken, wenn Sie das Gerat
bedienen. Wenn Sie |hren Finger zu stark auf eine Sensortaste drucken, kann es
passieren, dass auch eine benachbarte Sensortaste ausgelost wird.

Einschalten des gerats

Das Gerat wird anschlieBend mit der

IS (E o] T Sensortaste Ein/Aus () eingeschaltet.
g n ] EJ’I_n_l . L .
. R BerUhren Sie die Sensortaste Ein/Aus (D
! @) AR oEE etwa 1 bis 2 Sekunden lang.
% o o Im Display wird , 1*“ angezeigt.

HINWEIS

Nachdem Sie das Gerat mit Hilfe der Sensortaste Ein/Aus (D eingeschaltet haben,

mussen Sie innerhalb von etwa 20 Sekunden eine Leistungsstufe auswahlen.
Andernfalls schaltet sich das Gerat aus Sicherheitsgrunden selbst ab.

Auswahlen einer kochzone und einstellen der leistung

1. Zum Auswahlen der Kochzone
beruhren Sie die Sensortaste fur die

» 12T
- %’(E] entsprechende Zone.
o o
D& W« O
2. Zum Einstellen der gewUnschten
o o Leistungsstufe berthren Sie die
& - O+ o a8 . Sensortaste ,Leistungsstufe”.

=F 1
|

o s - 10 - 15 p
- = u)\é\m\uumuuu\umun\\\\\\muuuummumu— + >

HINWEIS

Bei Auswahl der Kochzone ist standardmaRig Leistungsstufe 15 eingestellt.

HINWEIS

Wenn mehrere Sensortasten langer als 8 Sekunden gedruckt werden, erscheint
oL im Display der Leistungseinstellung.
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Verwendung des gerats

Ausschalten des gerats Verwenden der kindersicherung
Das Gerat wird mit der Sensortaste Sie kdnnen die Kindgrsicherung verwenden, um zu verhindem, dasg eineA
alE Ein/Aus (D vollstandig ausgeschaltet. Kpchzone Unab§|chtl|ch e!ngeschaltet oder das Kochfeld.akUwert wird. Sie
. . BerUhren Sie die Sensortaste Ein/Aus () konnen das Bedienfeld mit Ausn'ahrne dgr Sensortqste E|n/AU§® aUBerdem
: T 0O etwa 1 bis 2 Sekunden lang. sperrgn (nur Abschalt.gng). Da}m|t Iassﬁ sich verr.neyden, Qags Sie versebenthch
% die Einstellungen verandern, indem Sie zum Beispiel mit einem Tuch Uber das
Bedienfeld wischen.
HINWEIS Aktivieren/Deaktivieren der Kindersicherung
Nach dem Ausschalten einer Kochzone oder des Kochfelds wird die Restwarme 1. Halten Sie die Sensortaste
der entsprechenden Kochzonen im Display mit H, = (zwei Stufen fir ,heiR") ° o Kindersicherung () etwa 3 Sekunden
angegeben. @ He lang gedﬂrL.Jckt. ) ‘ '
Die Temperatur wird abgesenkt und H, + wird nicht mehr angezeigt. . s ° Als Bestatigung ertont ein akustisches
Signal.
. 1000000000000
Quickstopp + b
<
g Um eine Kochzone auszuschalten, drucken 2. BerUhren Sie eine der Sensortasten.
o 5 FL O Sie 2 Sekupden lang auf die Sensortaste D e | wird im Display fur alle Kochzonen
g— s . - %/( zum Auswahlen der Kochzone. L o L angezeigt. Dies bedeutet, dass die
el bé ° Kindersicherung aktiviert ist.
I &) =) (J ) T
§ O B L)L 3. Zum Ausschalten der Kindersicherung
Q beruhren Sie die Sensortaste
m . -
2 Kindersicherung & erneut etwa
& HINWEIS 3 Sekunden lang. Als Bestatigung
Die Schnellabschaltung funktioniert in Verbindung mit der Sensortaste der ertont ein akustisches Signal.

Flexzone [E] nicht.

HINWEIS

Die Kindersicherung wird unabhangig davon aktiviert, ob das Gerat
eingeschaltet ist.

HINWEIS

Sie konnen die Kindersicherung beim Kochen verwenden. Verwenden Sie
die Kindersicherung oder die Netztaste, um das Kochfeld in diesem Fall
auszuschalten.

18 Deutsch
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Timer (Herunterzahlen) 4. Um die Timer-Einstellung aufzuheben,

(-l . . .
Sicherheitsabschaltung mit dem Timer: > wahlen Sie die entsprechende

e ) ) o ) . _ 4 Kochzone, und bertuhren Sie die
Wenn Sie fur gme Koc‘hzone eine bestmmte Zeit gmstellen, wird Fjle Kochzone Sensortaste Timer @ 2 Sekunden
nach Ablauf dieser Zeit abgeschaltet. Diese Funktion kann auch fur mehrere

) - lang. Dadurch werden die Timer-
Kochzonen gleichzeitig verwendet werden. Einstellungen for das ausgewahlte

Kochfeld storniert, und zur
Bestatigung erklingt ein Signalton.

Einstellen der Kochzonenabschaltung

Die gewUnschte Kochzone muss eingeschaltet sein, damit Sie eine Zeit fur die Wenn Sie die Sensortaste Timer @
Abschaltung einstellen konnen. 2 Sekunden lang berohren, ohne ein
1. Nachdem Sie die Kochzone Kochfeld auszuwahlen, so werden
o eingeschaltet haben, tippen Sie auf die Timer-Einstellungen des zuletzt
i & die Sensortaste der entsprechenden geanderten Kochfelds aufgehoben.
o o . . P
@O &) =) [J Koch;one, soqass die Je‘we|l|ge BerOhren Sie nach Auswahl des Kochfelds die Sensortaste Timer @), um die fur eine
Anzeige zu blinken beginnt ) ) B
' Kochzone verbleibende Zeit anzuzeigen.

Die Anzeige der entsprechenden Kochzone beginnt langsam zu blinken. s
2. BerUhren Sie die Sensortaste Timer @), D|e__E|nste||ungen werden m|t _H|Ife der Sens_ortaste _Tlmer_ “+ o_der _—) s
T N ; ) : ) zuruckgesetzt. Nachdem die eingestellte Zeit verstrichen ist, wird die Kochzone o
0 Uber der Timer-Anzeige wird die Zahl ) . . ) : : : =
10 angezeiat automatisch abgeschaltet, zur Bestatigung ertont ein akustisches Signal und im =
- 9 gt Display erscheint die entsprechende Timer-Anzeige. a
Q
HINWEIS HINWEIS ]
i ) ) ) o
Die Grundeinstellung des Timers ist 10. Um die Einstellungen schneller zu andern, berUhren Sie eine der Sensortasten g_
3. Verwenden Sie die Sensortasten (4 oder —) solange, bis der gewUnschte Wert erreicht ist. 7

Zeit einzustellen, nach der sich die

Kochzone automatisch abschalten soll.
Dies konnen zum Beispiel 15 Minuten
sein. Die Abschaltung ist nun aktiviert.

HINWEIS

Der Timer kann in einem Bereich von
1 bis 99 eingestellt werden.

- z/ Timer (4 oder —), um die gewUnschte

Deutsch 19
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Verwendung des gerats

Timer (Hochzahlen) 3. Der Anzeige fUr das Kochfeld wird
Damit der Kurzzeitmesser verwendet werden kann, muss das Gerat TR wieder geandert. Beruh(rjen sle (;'fe »
eingeschaltet sein und der Timer darf nicht zur Sicherheitsabschaltung einer der ° ° Sensortahstle erneut, um das Kochfe
Kochzonen verwendet werden. O © Wl (J auszuschalten.

1. BeruUhren Sie die Sensortaste Timer @
In der Timer-Anzeige erscheint 1"

!
O3
+@'

Verwenden des boosters

(360 Der Booster P stellt den einzelnen Kochzonen zusatzliche Leistung zur
Verfugung. (Beispiel: Es soll eine groRe Wassermenge zum Kochen gebracht

2. Der Kurzzeitmesser wird aktiviert, und werden.)
= H |m D|'sp|ay I.auft die Zeitanzeige. Um e v e Eea
\% 2 die Timer-Einstellungen aufzuheben, _
- O+ jua} beruhren Sie die Sensortaste Timer @) 145 mm 10 Min.
2 Sekunden lang. 210 mm 10 Min.
< 3. Dricken Sie die Sensortaste Timer ©), Hintere oder vordere Flex-Zone 10 Min.
o um den Timer anzuhalten. -
s Ganze Flex-Zone 5 Min.
3 .
a Verwenden der warmhaltefunktion Nach Ablauf dieser Zeit schalten die Kochzonen automatisch wieder zur
a Leistungsstufe {5 zuruck.
a 1. Mit dieser Funktion konnen Sie
g . bereits fertig zubereitete Gerichte HINWEIS
[} i & warmhalten. BerUhren Sie die Unter bestimmten Umstanden wird der Booster moglicherweise automatisch
&‘ ‘l’ é e Sensortaste der gewunschten deaktiviert, um die interne Elektronik des Gerats zu schutzen.

Kochzone. Zum Beispiel ist es nicht moglich, die maximale Leistung gleichzeitig fur die

hintere und vordere Flexzone zu verwenden.

2. BerUhren Sie die Sensortaste
Warmbhalten {5-.

20 Deutsch

NZ64K5747BK_EF_DG68-00795A-02_FR+NL+DE.indb 20 @ 2017-02-03 W 11:04:41



Leistungsverwaltung

Flex-Funktion

FUr die Kochzonen gibt es eine maximale Leistung, die normalerweise nicht
Uberschritten werden kann.

Wenn dieser Leistungsbereich durch Aktivieren des Boosters P Uberschritten
wird, reduziert die Leistungsregelung die Leistungsstufe der Kochzone.

e Nt

Nr. 1 und Nr. 2 sind miteinander

verbunden

Nr. 3 und Nr. 4 sind miteinander

verbunden

r I Die Anzeige der jeweiligen Kochzone
wechselt fur einige Sekunden zwischen

der eingestellten Leistungsstufe und der

hochsten Leistungsstufe. AnschlieBend

wechselt die Anzeige von der eingestellten

N _/  Leistungsstufe zur hochsten Leistungsstufe.

Pause

Mit der Pause ||/D-Funktion konnen Sie gleichzeitig alle eingeschalteten
Kochzonen auf niedrige Leistung und dann wieder auf die Leistungsstufe
einstellen, die zuvor festgelegt war. Mit dieser Funktion konnen Sie die
Zubereitung kurzzeitig unterbrechen, um beispielsweise einen Anruf
entgegenzunehmen, und anschlieBend wieder fortsetzen.

Wenn die Funktion Pause ||/ aktiviert wird, werden alle Sensortasten auker
denen fUr Pause ||/}, Kindersicherung & und Ein/Aus (D deaktiviert. Um den
Garvorgang fortzusetzen, drucken Sie erneut die Sensortaste fUr Pause ||/D.

Bedienfeld Display

Aktivieren Sensortaste “fur Pause ||/D a
berUhren

Zuruck zur vorherigen
Leistungsstufe

Sensortaste fur Pause ||/D

Deaktivieren .
Vi beruhren

Mit Hilfe der Flex-Funktion kdnnen Sie die gesamte linke Seite des Kochfelds
ZU einer einzigen Kochzone verbinden und besonders groBes Kochgeschirr
verwenden. (Beispiel: ovales Kochgeschirr, Fischpfanne)

1. BeruUhren Sie die Sensortaste der

.l Flexzone [£).

= 0O

éy}é 5B @

2. Zum Einstellen der gewUnschten
o o Leistungsstufe berthren Sie die
o a8 . Sensortaste ,Leistungsstufe®.

- s . 10 . 15 P
\)\\é\\\H\HHH\HHHHHHHH\\H\\\I\\I\HIHIHIHIIH\II- + >

G- - O+

=F 1
|

01
— =3

HINWEIS

Wenn Sie die Sensortaste der Flexzone im Betrieb beruhren, wird die Flexzone
ausgeschaltet.

HINWEIS

Wenn Sie die Sensortaste der Flexzone beruhren, wahrend die Kochfelder mit
unterschiedlicher Leistung arbeiten, werden die Kochfelder auf die hochste
Leistungsstufe eingestellt.
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Verwendung des gerats

Ton ein/aus

Empfohlene Einstellungen zum Kochen bestimmter Lebensmittel

o o
Q%’k H W) O
o o
(3sec)
o
. 15 P
UCLIRSTUNTSRRRRERTIONICE ] +)\%/D
Nulst
(2l o o
o -0+ 64
FF 1 . 5 N 10 . 15 P °©
— O - =[]/
Rais
o 3 o
@ -O~ o8
OF 1 N 5 N 10 . 15 F °
— O T —— 1/
HINWEIS

BerUhren Sie die Sensortaste Ein/Aus (D
etwa 1 bis 2 Sekunden lang.

BerUhren Sie die Sensortaste Pause ||/D
innerhalb von 10 Sekunden nach dem
Einschalten 3 Sekunden lang.

Der Signalton wird deaktiviert, und in
der Anzeige erscheint ,JF “

Um die Einstellungen fur den
Signalton zu andern, wiederholen Sie
die Schritte 1 und 2.

Der Signalton wird aktiviert, und in
der Anzeige erscheint Q.

Das Gerat muss eingeschaltet sein, und Sie mussen die Einstellungen fur den Ton
innerhalb von 10 Sekunden nach Betatigen der Sensortaste Ein/Aus andern.

22 Deutsch

Die Angaben in der nachfolgenden Tabelle dienen nur als Richtlinie. Die je nach
Garverfahren erforderliche Leistungsstufe hangt von einer Reihe verschiedener
Variablen ab, wie unter anderem der Qualitat des Kochgeschirrs sowie vom Typ
und der Menge der gekochten Lebensmittel.

Leistungsstufe Garverfahren Beispiele
Erhitzen Erhitzen groRer FlUssigkeitsmengen,
14-15 Anbraten Nudeln kochen, Fleisch braten, Gulasch
Braten anbraten, Fleisch schmoren
8-11 Intensiv Steak, Schnitzel, Rosti, Wurstchen,
Braten Pfannkuchen / Kartoffelpuffer
7-10 Braten Ge'schnetzeltes/ Gyrgs, Leber, Fisch,
Frikadellen, Spiegeleier
5.7 Kochen Kochen von bis “zu 1,5 | Flussigkeit,
Kartoffeln, Gemuse
Dampfen DUnsten und Dampfen kleiner Mengen
2-4 Dunsten an Gemuse, Kochen von Reis und
Kochen Milchgerichten
1-2 Schmelzen Zerlassen von Butter, Auflosen von
Gelatine und Schmelzen von Schokolade
HINWEIS

Die in der obigen Tabelle angezeigten Leistungsstufen dienen nur als
Anhaltspunkt und zu Ihrer Hilfe.

HINWEIS

Sie mussen die Leistungsstufe entsprechend lhren Topfen und den jeweiligen
Lebensmitteln einstellen.
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Reinigung und pflege

Kochfeld Hartnackiger schmutz

1. Ubergekochte Lebensmittel und
hartnackige Spritzer entfernen Sie mit
einem Glasschaber.

2. Halten Sie den Glasschaber schrag zur
Glaskeramikflache.

3. Entfernen Sie die Verschmutzungen
durch Schaben mit der Klinge.

HINWEIS

A WARNUNG 4

Reinigungsmittel durfen mit der heiBen Glaskeramikflache nicht in Kontakt
kommen. Alle Reinigungsmittel mussen nach dem Saubern mit ausreichenden
Mengen an klarem Wasser entfernt werden, weil sie eine atzende Wirkung
entfalten konnen, wenn die Oberflache hei wird. Verwenden Sie keine
aggressiven Reinigungsmittel wie Grill- oder Ofensprays, Scheuerschwamme
oder Pfannenkratzer.

HINWEIS o
Reinigen Sie die Glaskeramikflache nach jeder Verwendung, wenn sie noch g;asz?;asggh%gigffkeram|kre|mger gibt
handwarm ist. Auf diese Weise verhindern Sie, dass ausgelaufenes Material in \ '

die Oberflache eingebrannt wird. Entfernen Sie Kalkablagerungen, Wasserrander,
Fetttropfen und metallische Verfarbungen mit einem handelsUblichen
Reinigungsmittel fur Glaskeramik oder Edelstahl.

Leichte Verschmutzung

1. Wischen Sie die Glaskeramikflache mit einem feuchten Tuch ab.

2. Reiben Sie sie mit einem sauberen Tuch trocken. Es durfen keinerlei Reste
von Reinigungsmittel auf der Oberflache bleiben.

3. Reinigen Sie die ganze Glaskeramikflache einmal in der Woche grundlich mit
einem handelsublichen Reinigungsmittel fur Glaskeramik oder Edelstahl.

4. Wischen Sie die Glaskeramikflache mit ausreichend klarem Wasser ab, und
reiben Sie sie mit einem sauberen, fusselfreien Tuch trocken.
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Reinigung und pflege

Schwer entfernbare Verschmutzungen Kochfeldrahmen (Zubehor)

4 1. Entfernen Sie eingebrannten A WARNUNG
Zucker, geschmolzenen Kunststoff,
Aluminiumfolie und andere Materialien
mit einem Glasschaber sofort und noch

in heikem Zustand.

Achten Sie darauf, dass kein Essig, Zitronensaft oder Kalkentferner auf den
Kochfeldrahmen gelangt. Andernfalls konnen stumpfe Flecken entstehen.

1. Wischen Sie den Rahmen mit einem feuchten Tuch ab.

2. Feuchten Sie getrocknete Ruckstande mit einem nassen Tuch an. Wischen

A WARNUNG Sie sie anschlieBend ab, und reiben Sie die Oberflache dann trocken ab.
Es bestent ein nicht unerhebliches So vermeiden Sie Schaden an Ihrem Gerat
Verbrennungsrisiko, wenn Sie den
Glasschaber auf der heiRen Kachzone - Verwenden Sie das Kochfeld nicht als Arbeitsflache; stellen Sie keine
S verwenden. Gegenstaqde Qarauf ab. ' ' '
2. Reinigen Sie das Gerat nach dem « Schalten Sie die Kochzone nicht mit leeren Kochgeschirr oder vollkommen
Abkohlen in gewohnter Weise. Wenn ohne Kochgeschirr ein.
die Kochzone mit dem geschmolzenen «  Glaskeramik ist sehr hart und unempfindlich auch gegen starke
Gut bereits abgekohlt ist, warmen Sie Temperaturschwankungen, aber sie ist nicht unzerbrechlich. Sie kann durch
sie zum Saubern wieder auf. ein besonders scharfes oder schweres Objekt beschadigt werden, das auf
die Glaskeramikflache fallt.
HINWEIS « Stellen Sie keine Pfannen auf den Kochfeldrahmen. Dadurch kann es zu
= Kratzer oder dunkle Flecken auf der Kratzern und Schaden an der Oberflache kommen.
=) Glaskeramikflache, die zum Beispiel « Vermeiden Sie es, saure Flussigkeiten, wie z. B. Essig, Zitronensaft und
e von einer Pfanne mit scharfen Kanten Kalkentferner auf den Kochfeldrahmen zu schutten, da solche Flussigkeiten
a verursacht wurden, konnen nicht entfernt stumpfe Flecken verursachen konnen.
§ werden. Jedoch beeintrachtigen sie die «  Wenn Zucker oder zuckerhaltige Lebensmittel mit einer heiRen Kochzone
o Funktion des Gerats nicht. in Kontakt kommen und schmelzen, sollten Sie die Ruckstande sofort, also
§ wahrend sie noch hei sind, mit einem Kuchenschaber entfernen. Nach
[ dem AbkuUhlen kann es beim Entfernen zur Beschadigung der Oberflache
kommen.
« Halten Sie schmelzbare Gegenstande und Materialien wie Kunststoff,
Aluminiumfolie und Bratfolien von der Glaskeramikflache entfernt. Wenn
solche Dinge auf dem Kochfeld schmelzen, mussen sie sofort mit einem
Schaber entfernt werden.
24 Deutsch
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Garantie und service

Haufig gestellte Fragen und Problembehebung

Informationscode

Magliche Ursachen

Losung

Aus einem geringfugigen Problem kann eine Fehlfunktion entstehen, die Sie mit den
folgenden Anweisungen selbst korrigieren konnen. Versuchen Sie aber keine weitergehenden
Reparaturen, wenn die folgenden Anweisungen in einem bestimmten Fall nicht helfen.

A WARNUNG

Reparaturen des Gerats durfen nur von entsprechend geschultem Fachpersonal vorgenommen
werden. Unsachgemaf durchgefuhrte Reparaturen konnen den Benutzer erheblichen

Risiken aussetzen. Wenn Ihr Gerat repariert werden muss, setzen Sie sich bitte mit dem
Kundendienstzentrum in Verbindung.

Problem

Mdgliche Ursachen

Lésung

Was ist zu tun, wenn
die Kochzonen nicht
funktionieren?

Die Sicherung im
Sicherungskasten hat
ausgelost.

Wenn die Sicherungen
mehrmals auslosen,
rufen Sie einen
zugelassenen Elektriker,

Was ist zu tun, wenn

die Kochzonen nicht

eingeschaltet werden
konnen?

Die Ein/Aus-Sensortaste

wurde versehentlich betatigt.

Das Bedienfeld wird

teilweise von einem feuchten

Tuch verdeckt oder es ist
eine FlUssigkeit darUber
gelaufen.

Das Gerat ist richtig
eingeschaltet.
Reinigen des
Bedienfelds

Was ist zu tun, wenn
alle Anzeigen im
Display auBer der
Restwarmeanzeige
H, H oplotzlich
verschwinden?

Die Ein/Aus-Sensortaste

wurde versehentlich betatigt.

Das Bedienfeld wird

teilweise von einem feuchten

Tuch verdeckt oder es ist
eine Flussigkeit darUber
gelaufen.

Das Gerat ist richtig
eingeschaltet.
Reinigen des
Bedienfelds

Was ist zu tun, wenn
nach dem Ausschalten
der Kochzonen die
Restwarme nicht
angezeigt wird?

Die Kochzone wurde nur
kurz verwendet und ist

deshalb nicht hei genug.

Wenn die Kochzone
heiB ist, setzen Sie sich
bitte mit dem ortlichen
Kundendienstzentrum
in Verbindung.

Co Kontrollieren Sie die Sensortaste | Schalten Sie das Gerat mit dem
fur die Automatikprogramme Ein-/Ausschalter wieder ein.
c1 Die gemessene Temperatur ist Wenn das Problem weiterhin
hoher als angegeben. besteht, trennen Sie die
Q2 Kontrollieren Sie die Sensortaste | 2tomversorgung fur mehr
fur die Automatikprogramme als 30 Sekunden. Schalten
- . Sie das Gerat dann ein, und
A2 Der Gleichstrommotor lauft wegen )
) ) versuchen Sie es erneut.
Problemen mit der Platine oder L
) Wenn das Problem weiterhin
der Verkabelung nicht, oder es o
) ) . . besteht, wenden Sie sich an
sich zu einer elektrischen Storung .
) das nachstgelegene Samsung-
einer Motorlamelle gekommen. )
Kundendienstzentrum.
do Die Sensortaste wird langer als Kontrollieren Sie, ob das
8 Sekunden beruhrt. Sensorfeld nass ist oder
berUhrt wird. Wenn das
Problem weiterhin besteht,
schalten Sie das Gerat mit dem
Ein-/Ausschalter wieder ein.
Wenn das Problem weiterhin
besteht, wenden Sie sich an
das nachstgelegene Samsung-
Kundendienstzentrum.
FO Storung der Kommunikation Schalten Sie das Gerat mit dem
zwischen Hauptplatine und Ein-/Ausschalter wieder ein.
Unterplatinen. Wenn das Problem weiterhin
F2 Das IC fur die besteht, trennen Sie die
BerUhrungssteuerung Stromversorgung fur mehr

kommuniziert nicht normal.

als 30 Sekunden. Schalten

Sie das Gerat wieder ein.
Wenn das Problem weiterhin
besteht, wenden Sie sich an
das nachstgelegene Samsung-
Kundendienstzentrum.
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Garantie und service

Was ist zu tun, wenn eine Kochzone nicht ein- oder ausgeschaltet werden kann?

Maogliche Ursachen:

« Das Bedienfeld wird teilweise von einem feuchten Tuch verdeckt oder es ist
eine Flussigkeit daruber gelaufen.

« Die Kindersicherung ist aktiviert und in Display wird ,L* angezeigt.

Was ist zu tun, wenn die Anzeige 41 “ leuchtet?

Maogliche Ursachen:

« Das Bedienfeld wird teilweise von einem feuchten Tuch verdeckt oder es ist
eine FlUssigkeit daruber gelaufen.
Drucken Sie zum Zurucksetzen die Sensortaste Ein/Aus.

«  Wenn FlUssigkeit Uber das Bedienfeld lauft, wischen Sie sie ab.

Was ist zu tun, wenn die Anzeige I |“ leuchtet?

Maogliche Ursachen:

« Das Gerat ist wegen unsachgemaRer Benutzung Uberhitzt.

« Zum Zurucksetzen berUhren Sie die Sensortaste Ein/Aus, wenn das Kochfeld
abgekunhlt ist.

Was ist zu tun, wenn die Anzeige , -'“ leuchtet?

Maogliche Ursachen:

« Das verwendete Kochgeschirr ist ungeeignet bzw. zu klein, oder es befindet
sich kein Kochgeschirr auf der Kochzone.

« Sobald Sie geeignetes Kochgeschirr verwenden, verschwindet die
angezeigte Meldung von selbst.

Was ist zu tun, wenn der LUfter nach dem Abschalten weiterlauft?

Maogliche Ursachen:

« Auch nach Benutzung des Kochfelds bleibt der LUfter angeschaltet, um das
Gerat weiter abzukuhlen.

«  Der Lufter wird ausgeschaltet, sobald die Elektronik des Gerats abgekuhlt
oder die Hochstdauer (10 Minuten) vergangen ist.

= Wenn Sie wegen eines Bedienungsfehlers eine Serviceleistung anfordern,
kann dies sogar wahrend der Garantiezeit kostenpflichtig sein.

26 Deutsch

Service

Ehe Sie Unterstutzung oder Serviceleistungen anfordern, lesen Sie den Abschnitt
,Problembehebung”. Wenn Sie weiterhin Hilfe benotigen, befolgen Sie die
nachfolgenden Anweisungen.

Handelt es sich um eine technischer Stérung?

Wenn dem so ist, setzen Sie sich mit dem Kundendienstzentrum in Verbindung.

Bereiten Sie sich schon vorher auf das Gesprach vor. Damit vereinfachen Sie die

Problemdiagnose und kénnen Unklarheiten vorab klaren.

Bitte notieren Sie die folgenden Informationen:

«  Wie auRert sich das Problem?

«  Unter welchen Umstanden tritt das Problem auf?

Wenn Sie anrufen, sollten Sie bitte das Modell und die Seriennummer Ihres

Gerats bereithalten. Diese Informationen finden Sie auf dem Typenschild:

«  Modellbeschreibung

«  Seriennummer (15 Stellen)

Wir empfehlen Ihnen, diese Informationen vor Einbau des Gerates hier im

Handbuch zu notieren, damit sie spater leicht aufzufinden sind.

«  Modell:

«  Seriennummer:

Wann entstehen lhnen sogar wahrend der Garantiezeit Kosten?

«  Wenn Sie das Problem durch Anwenden einer der Losungen aus dem
Abschnitt ,Problembehebung” selbst hatten I6sen kénnen.

«  Wenn der Kundendiensttechniker mehrere Serviceanrufe durchfuhren
muss, weil ihm vor seinem Besuch nicht alle relevanten Informationen zur
Verfugung gestellt werden und deshalb beispielsweise zusatzliche Fahrten
fUr Ersatzteile erforderlich sind. Wenn Sie sich auf Ihren Telefonanruf in der
oben beschriebenen Weise vorbereiten, ersparen Sie sich die Kosten dieser
Fahrten.
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Technische daten

Technische daten

Produktinformationen

Flex vorn

1800 W / mit Booster 2600 W

Flex hinten

1800 W / mit Booster 2600 W

Ganze Flex-Zone

3300 W / mit Booster 3600 W

Breite 600 mm Name des Lieferanten Samsung Electronics Co. Ltd
MaBe des Gerats Tiefe 520 mm Modellkennung NZ64K5747BK
Hohe 56 mm Art der Kochmulde Einbau
Breite 560 mm Heiztechnik Induktionskochzonen und -kochflache
MaRe des Ausschnitts Tiefe 490 mm Anzahl der Kochzonen und/oder 3
in der Arbeitsplatte Hohe 72 mm Kochflachen
Eckenradius 3 mm B_(_ei kreisformigen Kochzonen oder
: -flachen: Durchmesser der nutzbaren 210 cm 145 cm
Betriebsspannung 220 - 240 VAC 50/ 60 Hz Oberflache fir jede elektrisch ) v La
Maximal angeschlossene Last 7.2 kW beheizte Kochzone (@)
. Netto 12,7 kg Bei nicht kreisformigen Kochzonen
Gewicht Brutto 15,5 kg oder -flachen: Lange und Breite
der nutzbaren Oberflache fur jede
; . 20,0 x 38,0 cm
Kochzonen elektrisch beheizte Kochzone und
jede elektrisch beheizte Kochflache
e - (L x W)
Position Durchmesser Leistung
- @ 21,0 cm: 182,5 Wh/kg
Vorne rechts 210 mm 2200 W / mit Booster 3200 W Energieverbrauch je Kochzone oder D 14.5 o 192.5 Whykg
Rechts hinten 145 mm 1400 W / mit Booster 2000 W -flache je kg (EC electric cooking) ! . !

20,0 x 38,0 cm: 196,7 Wh/kg

Energieverbrauch der Kochmulde
je kg (EC electric hob)

190,7 Wh/kg

* Daten ermittelt entsprechend der Norm EN 60350-2 und der
Kommissionsverordnung (EU) Nr. 66/2014.

Energiespartipps

« Stellen Sie Topfe und Pfannen immer vor dem Einschalten des Kochfelds auf

die Kochzone.

« Verschmutzte Kochzonen und Pfannenbdden erhohen den Stromverbrauch.
« Durch Einsatz eines Dampfkochtopfs konnen Sie die Garzeiten reduzieren.
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SAMSUNG

Bitte beachten Sie, dass die Garantie von Samsung keine Inanspruchnahme des Kundendienstes fur Erlauterungen zum Geratebetrieb, die Behebung einer
unsachgemagen Installation oder die DurchfUhrung normaler Reinigungs- oder Wartungsarbeiten am Gerat abdeckt.

FRAGEN ODER HINWEISE?

LAND RUFEN SIE UNS AN UNTER ODER BESUCHEN SIE UNS ONLINE UNTER
0800-SAMSUNG (0800-7267864)
AUSTRIA [Only for Premium HA] 0800-366661 WWW.Samsung.com/at/support
[Only for Dealers] 0810-112233
BELGIUM 02-201-24-18 www.samsung.com/be/support (Dutch)
www.samsung.com/be_fr/support (French)
DENMARK 70701970 www.samsung.com/dk/support
FINLAND 030-6227 515 Www.samsung.com/fi/support
FRANCE 0148 63 00 00 www.samsung.com/fr/support
0180 6 SAMSUNG bzw.
GERMANY 0180 6 7267864* www.samsung.com/de/support
(*0,20 €/Anruf aus dem dt. Festnetz, aus dem Mobilfunk max. 0,60 €/Anruf)
ITALIA 800-SAMSUNG (800.7267864) WWww.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 only from landline, toll free
CREECE 80111-SAMSUNG (80111 726 7864) only from land line WWW.5amsung.com/gr/support
(+30) 210 6897691 from mobile and land line
LUXEMBURG 261 03 710 www.samsung.com/be_fr/support
NETHERLANDS 088 90 90 100 www.samsung.com/nl/support
NORWAY 815 56480 WWW.samsung.com/no/support
PORTUGAL 808 20 7267 Www.samsung.com/pt/support
SPAIN 0034902172678 WWW.samsung.com/es/support
SWEDEN 0771 726 7864 (0771-SAMSUNG) WWW.samsung.com/se/support
SWITZERLAND 0800 726 78 64 (0800-SAMSUNG) www.samsung.com/ch/support (German)
www.samsung.com/ch_fr/support (French)
UK 0330 SAMSUNG (7267864) www.samsung.com/uk/support
EIRE 0818 717100 WWWw.samsung.com/ie/support
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